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%m jeg fremlmgger nervarende lille Shift for ef evef Publiz
cum, ev det iffe min Henfigt at udvege Vangler og feilagtige Bez
greber i de ftore og gode Barfer, der af Fundffabsvige Vend
allerede eve udaivne om den Sag, jeg i de folgende Blade har
tilladt mig at behandle; men da disfe Varfer mere cre baferede
paa det phyfiffe og dyemiffe Clement, end paa det practifte Liv,
ng Devved [ef Blive uforfiaactige for den mindre videnftabelig Danz
nede, faa nerer jog det Haab, af Udgivelfen af disje Blade, hois
Indhold afene er grundet paa min cgen practifte Crfaving, iffe
vil vore uvelfommen, fame min Henfight mistydet, — ifwr fordi
jeg tillige hav beffralbt mig for forf og tydelig at udtale nug om
Alt vedfommende DIbrygningen.

Dibryggeriet er en Kunjt, {om fan fpores mere end 2000
Aar tilbage i Tiden, idet Chincjerne og Wgypterne da allerede
dryggede of Slags DI af forftjellige Martfrugter, builfet de ud-
forte med megen Ombu, og four afgay deres fornemite 0g behaz
geligite Dri.

Dennte Kunft er Tid effer anden, ifar i de cummiffciﬁanbr,
Bleven meve udviffet ved Hiely af de dyomiffe Kundffaber, Huilfe,
fom forud bemewefet, ftaae i ngie Forbindelfe med DIbryageri;
og uden at Defidde fornsden Kundffab i denne Videnftab, famt
tillige practift Grfaring 0 Duclighed vil Ingen med Hefd Funne
naae Maalet for fine Beftrabelfer.




Gngland og Sydfiland Bave fornemmelig veret de Lande,
{om Have bcftrdbt fig for af overgaae Hinanden i denne Kunft; —
dog Bbar Gngland 1 (ige lang Iid ovundet betydelige Fremftride
ved Opfindelfen af den faafaldte ,Porter”; thi om end Ddenne
Drif i fin Matur iffe er faa fund og bHehagelig, Har den dog det
Sortrin at Tunne bedre conferveres i de varuere Lande, end no:
gen anden Dlfort.

S naroarende Sider er imidlertid Bavern det Land, . fom
producerer det fundefte 0g behageligfe DI

De nordlige Lande ftage endnu langt tilbage Deri, og dette
¢r faameget mere befynderligt, fom Dllets naturlige Giendomme:
lighed [eftere og bedre udvifler fig i det foldere Clima, end i def
varmere.

Der Lan faaledes itfe Ienger vave nogen Svivl om, dat man
ber i de nordlige Lande jo Fan have godt O, naar man legger
Bind paa af folge den nyere og provede Nethode.

ot at mu denne Methode lettere fan udbredes il almindes
lig' Sundftab, Veiledning og Iytte, bor man iffe for meget holde
fig “til De aldre og mere ufuldfomne Anviisninger, men’ gaae frem
med Jiden og dens nyeve Udvitling, og faavel- af theovefift fom
practift Grfaving bringe Frugterne ‘af dew ' anverdte  Bivkfombhed
til ‘offentlig 'og almindelig Kundffad. ’

3 denne Dverbeviigning, tillader jeg mig faaledes til et wret
Publicums nermere og  ffaanfomme  Bedommelfe - at’ forelagge
demte min vractiffe Grfaring: ‘ '
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Maltgisringen.

%ﬁt frembringe Walt, freer ved 3ve forfFjellige Bros
cedfer. ‘

Den forfte er Kornets Blodning, den anbden Spi-
ringen og den tredie Tprringen; disfe DOperationer ud=
poed igfen paa flere Maader i ve forfijellige Lanbe, ifer
3 prringsd-Procesfer.

Denne Proced ffeer enten ved Splle-Varme, eller
ved Luft-Torring. ‘

S Gngland anvendes forftorftedelen Splleparmen
ifwr til e brune Blforter, i Swrdeleshed til ,Borter”;
i Tyoffland derimod, hoor det hyive DI mere er gicengfe,
havr: Quft=Torvingen hidtil nydt Fortrinet.

S pe nordlige Lande hav. man  benyttet de {aaz
faldte ,Mogloller, der ved Deres WfuloFommenbed gjore
Maltet faavel roget fom breendt; vg har man forit i
be: fenere. Tiver erfavet disfe UfuloFommenheder, hoorfor
man Bar opfundet en forbevret Gonftruction af Malt-
RKollen, fom npiagtig er beffreven i Profedfor Dtte’s
Berf om Landhuusholoningen m. v, udgivet i Brund:
wig i 1840.
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De Lande, hyor man meeft har lagt Vind paa at
. gjere Malt, ere England og Bavern.

Gfter min practiffe Grfaring, maa feg give Den
bayerffe Methode Fortrinet, — Jeg tillader mig derfor
i Korthed narmere Gt udvifle denne WMethove.

Sov at tilveicbringe godt Malt, ber man drage
Omijorg for at indretie et pasfenve Locale pertil, famt
forftaffe fig Glodt 0g godt Vand til Kornets Blvdning,
fom letteft opnaaes i dette.

Cpivingen bpr foregaae  en Kjelder, belagt med
Slifer, for at man lettere fan vedligelolve en lige Sems
peratur paa: de forftjellige Aarstiver, hyilfet vanftelig
fan opnaaes paa et Loft.

' Jeq tillaber mig derfor at erindre: At De, fom
iffe ere i Befiovelfe af de fornedue Qocaliteter, iffe bor
befatte fig med Maltgjoring. F

Da - Bygget “iffer fpirer fige godt i alfe Aarinz
ger, byilfet bevoer paa‘en god og ter Heft og Jnbdbjergs
ning, ivet det, fom et indhoftet i tort BVeir fpiver letz
tere, end det, fom er hoftet i vaadt Veir, maa man npie
paafee at velge det forfimevnte, famt af den bedfte Sort,
dog maa det iffe vere @lvre, end eet Har,

FNaar Bygget ffal bloded, maa det vere godt
venfet og befriet fra alle fremmeve Dele.

Det 'gode vg i tort Veir indhoftede Byg bor i
Jeglen opbludes i 3 Dogn,  det minbdre heldig indhe-
ftede derimod i 37 Dpgn, da dette er langfommere og
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feigere at oplefe, og maa det, fvotledes Det end’ er,
qovt cller minbre godt, have friff Vand hoert Dogn.

Hoor ftor en Qoantitet Byg, der bt tages til
oer Maltgioring Fan iffe npiagtig beftemmes, men bes
voer tilveeld paa Localiteternes Storrelfe.

Raar Bygaget et blodet, bringes det til Malttjels
pereni, der, fom Den meejt pasfende Temperatur, maa
indefolve en BVarme af 150 K. Det opleggesd der i en
Hob af 13 Alens Hoive eller Tyftele, og maa i Jeg
lent Taftes Gyer Sde Time i De 2 forfte Dogn.  Devefter
{aber man bet urert Ienligge, indtil det bliver varmt
og Rodfpierne ubetydelig fremEomme, hoorefter bet faz
fted; ‘derpaa [ader man det igien benligge i 6 Timer, '
i hilfen > det pleier at udvifle fig il en Barme af
150 R.  Det maa verpaa igjen Fafted og oplegges i
en Dynge af & Alens Tytfelfe.

Raar Temperaturen i Bygget er bragt til 200 R.
faftes det atter og oplegges i 3 Alens Tyktelfe.

S penne Tifftand vedbliver Kaftingen, indtil Spis

ringen er faavivt fuldenbdt, at den netop il ti[ at gien-

nembryve Stallen, byilfet har ftor Jndflydelfe paa Mal-
tets Quvalitet, hoorfor bette TivBpunct npfe maa iagts
tages.

Ihi fpiver Byaget formeget, forfoinder en Deel
af de gobe Beftandbele det  indeholder, og bliver Gpi-
vingen afbrudt; er Uoilingen af det faafalvte ,Dias-




fulbendt,

Naar_imidlertid dette Moment heldig. er opnaaet,
ubdfpreved Maltet tyndt for, at affivles.

Cfter denne Behandling Fommer Maltet paa Kol
len, boor vetiReglen, iffe maa paalegges vverd Toms
mer i Tnflelfe. X

3. De forfte 12 Timer maa  Semperaturen  itfe
overftige en Barme af 400 R., i det en lpiere WVars
megrad vil bevitfe en alt for haftig Udvifling af Mals
tetd Sufferftof. .

Detmaa i denne Tid, 4 det” mindfte venbes” 2ve
Gange i Timen, hoorefter Barmen foruges indtil 600 R.,
byilfen Barmegrad iffe maa overftiges, og under denne
behpyer Maltet Fun at vendes. een. Gang: i Timen, ti
bet bliver turt og, ftiert, faaledes. fom Bygget: foruv-var
i_fin oprindelige,og, naturlige Tilftaud for Maltningen,
oG, denre l}e[e Tprring8proces. fulvendes, i, Reglen. i Lo-
bet af 24 Fimer, efter at Maltet er bragt paa, Kellen.

Af Malt, fom er vel toreet,  bar. man fornem-
melig. de Fordele, at bet bedre conferveres,-og at Bliet
bliver flarere vg . minbdre er udfat for, at: blive fyrtigt.

Det, minbre, torrede bevirfer fnavere didfe Mangler,
Irigefom bet ei Beller. faa baftig. fan benytted, og derhod
er mere vanffelig. og langfommere at oplpfe.

Giterat Maltet er Fommet, af Kollen,; legges det
paa et Yoft, der maa veve indrettet faaleded at den friz

tas”, jom ved Torvingen . overgaaer til Sutferftof, iffe




fle Suft fan virfe paa det; det udbreves derfor ogfaa i
et meget tyndt Lag, hvorpaa det efter nogle Dages Fors
Iob), ‘el renfet og befriet fra fine Rodipirer, og derved
bragt til i Udfeende’ at vere fom reent Byg, oplegges
ien Hob, fom maa'faftes een Gang ugentlig.

Maltet Fan devefter afbenytted til Brygning efter
et Tivgrum af 4 Maaneder, {Fiondt det ogfaa er brug:
bart ‘efter “en''WMaaneds Forlob, men med mindre %or’
Deel.

%rt)gningé@perationen‘ 04 'Inven:-
tatiet.

Gt DLBryggeri bor foremmeélight’ afilegged pda
¢t 'Stev, hoor man har pasfende Band. :

»Bludt7 Pand ‘er-~ dertil ‘et bedfte; ‘bog er blodt
»8tilvesand”” eller “Brpndbvand bedbre, end Ctrmn, eIIer
Dativand: :

Kildevand indeholder nemlig iffe faq Vmcmgc Be-
ftanddele, ‘der “danne fig til", Syrer, fom' Bet Tufttem:
pererede Vand' befivder ; * derintod ‘er ‘vet fadtalvte iz
neralffe~ elfer ' haarbe BWand, ‘efter’ fine” Beftanddeles

- Sudlolv: mere ‘eller  mindre 'brugbart, og det, fom' indes

bolver faltagtige ‘Dele, 'er'"'meeft’ ffaveligt. _
Den folde “Tid “af Aaret er ben' meeft pasjende
til* Dlbrygning.
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Gt Bryggeri maa naturlignii@ indretted paa den
benfigtémesiigfte og bequemmefte Maavde, og i faa Henz
feertbe henvifes til Profesfor Ottod foranmeldte BVeert,
foori opgives flere Segninger og Gonftructioner dero-
ver; dog vil jeq tillade mig Der Fortelig at omtale de
hovedfagelige Apparater.

Localetd Storrelfe Fan imidlertiv iffe videve berps
red, da Ddette maa beroe paa DOmiftendigheverne; —
iffe deftominbre maa bemerfed: at et Bryggert, anlagt
i mindre Maaleftof, fan i Forbold til et ftorve iffe af
give famme Refultat efter de lige Forholb.

Gt Bryggeri, grundet paa Fordeel faavel med
Henfyn il Productetd Qvalitet fom til JIndtegt, bor
perfor iffe vere af minbre Maaleftof, end at man paa
een @ang fan brygge et Doantum af 5 Tor, Malt.

Bryggerietd  Localitet maa veve omgiven af friff
Quft, og befriet fra  alt, fom Fan bevirfe ureenlig d-
punfining.

il Bryggeriet maa anffaffes fom IJnventarium:

20 Kobber-Kjedler  oq et fanfalvet ,Meffefars, -

jamt et ,Dltar”, et ,Urtefar”, et ,Klavefar?, et ,Gjws
tefar” g et ,Svalefar” o2 faafalvet ,Swalebaffe.”

»Meffetarvets, bor veve forfynet med en dobbelt
Bund, hvoraf den woerfte beftaaer af Koboer, forfymet
med meget  fmaa :bu[Ier; Den maa  vere anbragt 3
Fomuter frar&arrers Unvevbund; i Melemvuminet op=
fomfes Uvten.

s
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37 Unberbunden paa Karvet: maa anbringed et

Kobbevror, fom - ffal leve Urten verfra il Urtefarret,

og Gubden af Rovet maa forfynes med en Hane.
Saavel Veffe- jom  Urte-Karvet, bor vere fore

fonet mev: ot Laag. '
il e Brygning af 5 Tors Malt, maa

»Meffefarret” invtage 14 Tors. Rum, og were af 12
Aleng Huides

JMrtefarret”, bor indtage Halpdelen, a: 7 Tors. Rum,
men Heiven fan iffe npiagtig beftemmes, da det
ftal anbringes under Meffefarret, ev ven affyen=
aigraf Localetd Hoidey

»SRlarefarret bor indtage 5 Tors. Rum, med en Hoide
af 11 Alen

»Eoalefarret” oz Syalebatfen”, bor indtage 18 Tdrs.
Rum, og fun verve af 6 Tommers Heide.
Dette fivfte Kar maa henftaae paa en luftig Plavs,

for Dustig at befordve Urtens Affoaling. :

MefEningen.

Maltet maa vere gqrovt malet og frigiort for
Meelftoy faa meget fom muligt; i modfat Falb bin °
brev’ dette Maltets Oplvdning vg Lletd Klavhed.

Alt Vanbet til Bryguingen 'maa foges og affvales
med folot Band ¢fter - Kogningen indtil en BVarme af
70 R.5 og tager man, een Tonde BVand til hyer Tonde
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Malt; derefter giennemarbeived Meffningen med tvende
pertil indrettede faafalvede ,Meefferoer,~ indtil Masfen
bliver wvel forbunbet med binanben ; bderpaa. tilbeffes
Karret, og forbliver i NMolighed en  Balp FTime; fiven
forpges Wasfen med en baly Tonde Vaud  til hyer
Fpnde, Malt, og fremdeles bearbeived. Masdfen.  Atter
tilbeffes Karret og forbliver urort ftaaende en Timestid.

S penne Hviletid foregaaer Maltetd. Oplpdning
og. beelpife Forvandling, til  Sufferftof  og jeg maa anz
befale. Den moie overboldt, da et gunftigt. Refultat fovs
nemmelig beroer berpaa. ;

Meffen er. nemlig. en Masdfe, fom  indeholder:
#Cutter, ,Ctivelfes,,Klwber” vg. ,ftitftofholdige-Sub-
ftantfer#, fom: maae afholved fra at trede i Forbinvelfe
med, Denatmofpberiffe Luft; til den Ende maa paafeed,
at Raaget paa Karret iffe tmidlertid aabnes, fordi Sy-
ren, fom Quften . indeholder,. tiltr@ffes af de i Meffen
ftifftoffoloige Actifler, Dvilfen, Syre indyirfer faa  ffa
pelig- vaa Brygningen.

Anmerfaing: Jeg har erfavet at mange Vrijggere

“ itfe have Ddered: Meffefar forfyneve med Laag,
boilfet er i Strib .med den naturlige Behand-
linggmaade, og hooraf felger at man faa ofte

bar fuurt I, ifer i den varmere Aarsdtiv, hyor

Luften invelolver flere ffabelige og electriffe Dele.

Naar denne foreffreone beftemte Tiv, fom WMeffen
ffal volig Denftaae, er forlpben, aftapper man den forfte
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Urt, Dhyilferr altid er tyF, fom' forbimben ‘med et 'fine
WMaltftvy, og man vedbliver at' labe Den afrinde inbtil
ten er flar.

Stulde et tmidlertid indtveffe, at Urten bliver
flar, forend Alt er afrindet, faa flopper man Hanen,
ferend Afrindingen ‘er’ tilende, paahelder derneeft til hoer
Spnbe Malt 2 Tonder af vet fogte, men til 700 R,
nepfvalede Band, 'vg laver Masfen forblive henftaaende
2 Jime. ‘Gfter vette Tivdrum Kenbringed ven aftappeve
Wt 1 Kjevelen og efter den forlvone Tid aabmer man
atter Hanen for Meffen, og vedbliver at henbringe
Urten o Kjedelen indtil den er fitlofommen 'flar, Dbyorz
efter man fiven igfen famler den Flave Urt i Karret.

Derpaa henbringes ven aftappede Urt i Kiedelen,
og cfter den forlwbre Tid aanber man atter Hanen” fér
Meften, og vevbliver at bnibringe Urten i Rjevelen
mdtil ven er fulofommen flav, hrorefter man fiven igfen

famler den flave Urt i Karret.

Jmidlertid bringes Kjedelen { Kogning indtil alfe
Artitler ¢ Urten Have oplpft fig, boilfet bedft ffiunnes,
ved at ‘tage en liven Deel af Urten i ¢t Glas, og naar
alle tyffe Artifler fynte til ‘Bunvs, og derimod en me-
get flar flydenve Masfe vifer fig paa Overfladen af

‘Glasfet, ba er Urten fetrdig; den aftapped derpaa i det

foran beneynte ,,Rlarefqr” — vg forbliver Henftaaende
t Mo, indtil de tytfe' Dele eve junfre til Bunds.
Anmerfning: Mange’ Brijggere bruge vel at lade
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Urten giennemlvbe Mieffen for at blive flar,
men efter min Grfaving maa feq fravaade dette, ;
f fordi be {litme  og fufferagtige Beftanddele i
: Urten giwve, at de, fom feigagtiqe, iffe’let gjen=
nemrinde Mweffern.

Man: bringer verpaa firar den famlede aftlareve
Urt © Kjevelen og foger dem med den belywrige Tilfet:
ning af , Humles,

©v Kjevelen faa ftor, at ven hele “Rasfe fan fo-
ge$ paa eengang, ev Dette det Dbedfte; i modjat Fald
vedbiiver man at bringe Urten © Kjevelen indtil man
har faaet ven @Extract, af Meftningen, fom fan op- A
naaes af famme, Stulde det dertil beftemte Vand iffe '
peeve tilftreeffeligt, faa paabeldes foameget, fom udfors
ores, mnemlig af fogt Band af famme Temperatur fom
Det forfineonte.

Wied vet famme bringed den Ut tilbage 't Kz
belen, fom forft bley fogt, og Henfat i ,RNlavefarret~,
mien med den Forftgtighed at ingen «af de tyffe Avtifler,
fom unvertiven fynfe il Bunds, folger med; og hyis
SKievelen iffe er faa ftor, at ven bhele Masfe fan Foges
paw eengang, faa tages ven fidftnevnte Ut iffe med, 4
forend Dden fifte Portion fra WMeffefavret fommes i
Sjevelen, der felvfolgelig ev den tyudefte, men fom
ved Filblanoningen af den fovfinevite Mt bliver fters
fere, og OGevre for Kogningen. — Zhi ffulve den fidfte
elfer tynve vt Foges feerflifot, vilde ben i Kognin:
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gen alorig Blive Flar; og ffulve den ufoqt fammens
blandes med Dden fouft Ffogte 1rt, wvilde den fortyffe
denne, og fiven vanffelig funne opflares.

Man bor ei Heller udpine Urten af Maltet alt for
ner, da den tynve, fom udfonuner af WMeffen, indebhols
per endbnu fleve pEt. af ,ftifftofholdiges Dele, fom ved
Luftend Paavirfuing pieblitfelig frembringe Syre.

Wrten ffal foges indtil alle YUrtifler have affondret
fig, Dhoilfet bevft ffipnued i et Glas, fom forud omtalt,
— efter omtrent 2 Fimerd Forlpb,

Herved bemerfes: at Urten iffe maa Foge over
pette Tivsrum, da en lengere Kogning wilde bevirfe
Sammenbinding af de avffilte Artifler, fom fiden van:
feligen vilve funne oplofes efler ffilles fra hinanpen.

Eiben aftappes Urten i ,Spalebatfen”, — og lyer
bemerfed: at ped Sammendlandingen af den feneft fra
Kjevelen aftappeve Urt med den forft aftappeve, maa
bet nwie iagttages at jaadant ffeer med tilftreeftelig Oms
roring, for at bringe den hele Masfe i en egal og lige
Zemperatur.

Unbder Urtens Affvaling maa denne mindft omroz
red 2 Gange i Timen, — men meget langfomt,  So
hurtigere Afjvalingen Fan ffee, defto bedre.

Anmerfning: Hvad Qvantitet af Humle der ud-
fordres til fver Bryguing, Fan iffe npiagtig ops
gives, da dette faavel beroer paa, hvad Difort
man attraaer, fom paa Humlens Qvalitet.
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tl ,bayerft Ll for Gr. taged i Bayern omtrent 4
Po. il hoer Toe. Malt; —
til det faafaldte Fiobenhavnfte ,Bitter-Z17 — taged 3
Po. Brunsdviger Humle til hoer Tve. Malt; —
til ,Huusholonings - Bl# bruges 2 Po. danff Humle
til hoer e, Malt.
Grfaringew vil imivlertid bedbre Ffunne afgive en
noiere og faftere Maaleftof for Anvendelfen af disfe
PBuneter.

Gixrings-Operationen.

®jeringd Procesfen forvandler Urten til 215
uden bdenne Overgang var Urten, fom Drif betvagtet,
uden al Bewrd.

Man Fendte vel Tllet, forend den funftige Gjee=
ringd MNytte var fendt; thi ogfaa i DOltiven giennemgit
venne Drif fom en Folge af Naturlovene en Slags
‘Gjering, men uden at man vidfte dend Oprindelfe.
Det opdageves forft fenere, at denne Overgang var en
Folge af Luftens Paavirfning, et Letend=fitfofior:
bige. Artitler tiltraf . fig. dew. Syre,. fom. frembatoer Gjee-..

& ringend Ubyifling:~ Siven fom man til ben Erfaving,

at de tyffe Tele af Urten, dev affatte fig fom Bunv-
falo, befad den Egenffab, at bringe Urten i en haftigere
og fterfere Bearbeidning, Dyilfet man Hav givet Nawn
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af den ,tunftige Gjering”, og heroed fremfom Stoffet
af det egentlig faafalvte ,Gfer”, i

Gjerens  phyfiffe Sndhold Deftaaer af forffjellige
Yvtifler, fom danne fig under Udviklingen af Gjerinz
geny men fun de fuuragtige Beftanddele udvifle denne;
ffjoudt: vidfe beftaae af forffjellige Stoffer — for Erems
pel ,Ruls, Bolez og Eovife-Syre”, er dog den Syre,
fom ffal bevirfe Dletd Govhed alene ,Kul-=Eyren”, der
wdvifler fig unver felve Arbeidningen (Gieringen).

Govife-Syrejtofiet verimod foraarfager Dlletd Over=
gang til felve Eovife.

Det ev derfor af ftorfte Vigtighed at iagttage Forz
fEjellen mellem visfe Syrer, da det er affiengigt af vem,
om man vil bevave fig ,friffv og ,godt#, — eller daar
figt og fuurt 2L

Uoviflingen af disfe Syrer beroer meeft paa s
tend Eqenftab.

Gr nemlig Urten fterf, velfogt og tillige nedfvas
fet til en lavere Temperatur, modtager den iffe faa lef
,Govife-Syren”; den fom er tynd, mindre Fogt, famt
befibder en varmere FTemperatur, modtager derimod let
tere denne Syre.

Gjeren maa derfor altid vere friff og ny, thi
har den {enge veret gjemt, og ubdfat for Lwftend Paas
virfning, bliver den felvfolgelig meget let fyrlig og ubruz
gelig til Dletd’ Confervation.

™o
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Ui Sjer findes 20e Slags, nemlig ben faafalote
»Overgier” og ,Unbdergier~.

Overgier er ven, fom forft var Gefendt og Dbrugt
i alfe Lanpe. .

Undergjeren er derimod forft Geffendt i de fenere
Tiver, og bliver meeft benyttet i Bayern; fenere Jhar
man vgjaa anvendt den paa enfelte Steder, i be norvs
lige Lanbde.

Caavidt mig beffendt, benyttes den dog fun i eet
Bryggerie beri Danmart, tilhorendve en Hr. Jacobfen §
Kijsbenbayn.

Devimod bar jeg og erfaret at mange Bryggere
give dered 2l Navn af ,bayerff D%, maaffee uden at
fiende eller bruge venne Gjerings-Methode.

Hoad der ubmerfer Unbdergferingdmethoven frems
for dem Der tillandg meeft gjengfe, beftaner Hovedfage:
lig veri, at Gjerings-Procesfen foregaaer i en Folbere
Lempevatur, hvori ,Kul-Syre-Gasdfen” langfommere
udvitler fig, bilfet giver Dlet en milvere og bebages
ligere MNatur.

Derimod bevirfer ,Overgjwringen”, fom burtigere
ubvifler ,RKul-Cyre-Gasfen”, iffe alene, at Dllet bli-
ver minbdre behageligt, men endog ffadeligt, idet RNibel-
fen devaf meget bévivfer en Ophivéning af Blobet. ‘

Derfor maa jeg fwrdeled anbefale den forftmelnte
Methove til vivere Ubbredelfe end bHidindtil,

Zillige maa jeg bemerfe, at benne Methovde alene
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oq med Notte Fan anvendes i de Folbere Aarstiver, liz
gefom at Dlet, ifer om Sommeren, maa opbevares i

meqget Tiolige Kjeldere.

Gjeringdmaaven ved Dette (bayerfie) DI er folz
genve:

il petfe maa man i Serdeleshed legge Bind paa
Jndergjerens, og hvis man iffe Gar pen, vil jeq,
formebelft ve fore VanfFeligheder, der ere forbundne med
fely at tilvivfe ven, anbefale, Bellere directe at forftaffe
fig ven fra et ,bayerff Bryggerie”.

Dernceft bemarfes, at naar Urten i Svalebatfen

v bragt til en Tempevatnr af 80 R., faa bringes den

firar til et Qocale, fom Oeffover tiljitratfelig friff Luft,
og med en Tempevatur af indtil 10° R., hyorfor bette
Belft anbefales anbragt i en Kjelder.

Dllets Styrte eller Svaghed fan ved denne Gje-
ringéproced indrettes efter Fovgodtbefindende.

Fil et alminvelige bayerffe DI af ven meeft pass
fenve Styrfe tages 2 Tdr. D af hver Toe. SRalt; og
ffulve Grevacten elfer Urten vere fterfere end efter Denne
Bereguing, er det veftobedre. 4

Hyis f. Er. Ertracten indeholber 13 Tonde, efter
hver Tonde WMalt, efter en Qvantitet af 5 Tor. Walt,
faa ffal denme deled i fmaa dertil indretteve (‘ar, livilfe
tilfammenlagte maa indtage et Rum af 12 2 14 Tonder
ped en Huive af 11 Alen; — thi (Sjmrmgéﬁbxoccéycn

udniffer fig lettere og bedre i mindre Kar, idet denne i
o
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ftorre Sar Dajtigere mobdtager ‘en boiere Varmegrad,
hoorved Eodife-Syren lettere fremFaldes.
Naar Urten faaledes er fordeelt i visfe Kar, tile
feettes til boer Tende af Beholdningen 1 Pot reen
Gier; ven udblanved 'imidlertid iforveien med nogle
Potter af famme Urt for at fortynves, og forft naar
ben er vel omvort, fordeles ben i alle 3 RKar, hyoref
ter disfe igjen omrpres.
iven lader man Masfen henftaae rolig i 1L Dogn,
i boilfen Tid den Fommer i Arbeidning, o dantier ‘et
brunt Sfum ooen § Karvet; Man borttager vette Shum
efter den faftfatte Tivs Forlvb g derpaa udblandes
et med Foldt, reent WVand, til den Styrfe oq Qvan:
titet, hoortil man vil have det uvbragt.
Anmerining.  IF Bayern uvblandes iffe Dlfet
U med Band, thi man beregner forud vet’ Qvan-
tum, man vil tilyivfe af IMaltet.  BVed - Grfa-
ring er jeq tmivlertiv Fommen til' den Dverbes
viidning, at Dlet vinder faavel i Kfarhen, Fom
Govled ' ved en Tilblandning af + pCt. folvt

LBand af hele ' DEQvantummet.
Anm.  Saaledes fom det er brugeligt { Bayern at
foge Dele WMeffe-Masfent Kjevelen for haftigere
at oplpfe Sufferftoffet, Har feq" efter’ min‘@rfq:
ving eifeller ‘Grind til ‘at anbefale, ‘ivet man
letteve opnaaer det famme Refultat paa den af
mig beffrevne” Maade.
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Man omrprer nu Beholoningen i didfe Kar, for
at Wandet fan Fomme i uoie Forbindelfe med Dlet;
efterat Masdjen derpaa har Henfiaaet rolig i et Dogn,
afffummer man igfen det ovenpaa i SKarvet opfamlede
Stum og omrprer Masfen med et Par Elag.

Gaaledes og paa famme WMaade fortfwtted den fo
reffreone Behandling, eengang hoert Dogn indtil man
bemeerfer, at der iffe fremfommer mere Shum, hvilfet
vleier at vare imellem det 8 og 10 Dwgn, at vegne fra
Begyndelfen af Gjerings-Aldviflingen.

RNaar man fan bemerfe, at ve tyffe Beftanddele
Have oplpft fig, og Dlet vifer fig flavt vverft { Kars
vet, faa opherer Omroringen; og naar Dlmasdfen end-

“nu alene midt i Karvet ubetydelig arbeiver, er den fers
oig i Karvet.

Sllet maa derefter firax aftylled paa begede Ores
foveder, eller anbre ftorre Tveer, der forud ere anz
bragte et andet Locale — helft en Kjelver med en
Femperatite af iffe over 100 Varme. Naar dette er
giort, og Tonberne vel fylote, tiljpundfes de, og fen-
ligge volig i et Dogu; efter denne Frift, opflaaed atter
Spundfet og underfoged derpaa Dllet ved at optages
med en ,Hevert, hyor man ba bedft fan bevpmme
petd Beffaffented i et Glas.

Gr det Fart oven i Tonden, faa tilfpundfes det

igjen.

Gr SKlarheden endnu iffe indtraadt, fom let be-
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virfed ved at Dllet paa Tenben bar udviflet formegen
,/Rlilﬁ)re”, — fom bindrer Rlarvingen, — faa lader
man Trewet Olive ufpundfet indtil man bemerfer at den
overflovige Deel af ,Rulfyren” ev bortdunftet, og der-
efter Dllet oven § Treet vifer fig Havt; — hyorpaa
Dette tilfpundies og maa henligge en Ugestiv i Rolighed.

Gfter benne Tiv aabnes igien for Spundfet, for
at erfave, om det famme Filfelde igfen maatte wvere
indtruffet; nemlig Ubvifling af for megen Kulfyre, thi
i faa Fald unverfaftes det famme Behandlinggmaabe.

Bifer vet fig verimod at vere flart og Ffun at
indeholve en behorige Kulfyre, faa tilfpundies Trwet
firar og forbliver Denliggende til Dillet aftappes til
Brug.

@vergiaztings’%:%oceéf en.

Denne Proceg er endnu vanffeligere at fuldfare
end  Uubergieringdz Opevationen, — ifwrbeledhed i de
varmere Aarstiver, hvor Quften bar ftorre Jndflydelfe
paa Gjeringen, end i den. Foldere Aarstiv.

gor at afoerge de ffavelige Virkninger, fom ber-
af Funne opftaae,” bpr man Fende Midlerne Derimob;
ved en feilagtig Fremgangsémaade fan man let Fomme
til at fremfalve, iftevet for at forebygge disfe fFadelige
Fwlger,
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Grfaringen (erer faa mange Erempler berpaa, —
iolandt anbre def, at man derved faa ofte erbolder thft
o fuurt ZL

Seq tillader mig i den Anledning, at henvife til
folgenve Behanvlingdmaave,

Forft maa feq Gemerfe: at de alt for tynde 2l
forter, fom ere meeft giengfe beri Landet, umulig til
enber Tid vifle funne confervered for Eodife-Syren,
fornemmeliq f ben varmefte Sommertid.

Seg maa derfor anbefale, at man til det faataldte :
,Huusholdnings-D« iffe tager meve af en Tonde Malt
i Wobytte, end 3 & 4 Tdr. DL

Som alfevede bemeerfet, maa Urt-Crtracten alfid
bringes til den meeft mulige Styrfe; og det Tynde af
Meften maa flet iffe tilfoied Crtracten, Bhoilfet imid-
fertid Ber er alminbeliq Brug til det foagere L.

Den Regel maa beftandig og til enhyer Tid vere
gjelvende, at Behandlingdmaaden af Brygningen maa
pare lige for alle Diforters i HumlesForbruget indtre-
ver imivlertid en Fovandring efter de forfffellige Aavs-
tiver, da det til Dllets Oedre Gonfervation er mnoget
ftorre om Sommeren end om Vinteven & den Folvere
Femyeratur,

Urtend Temperatur i Nedfoalingen lemped lige:
feded efter de forftjellige Aavstiver, Dbog maa Dden iffe
overftige 25, og itfe ‘vere under 15° R., og om Som:




meren ev. det mange. Gange vanfielig at faae den mep-
foalet under 250 R,

Gr Urten bragt © den beborige Temperatur, brins
ge8 den ftrar fra Gvalebaffen i det foranmeldte ,jwer-
far” — fvorpaa man tager en. haly Pot friff ' Gjer
tit. boer. Tonde Urt; fammenblander Dden tilftreetfelig
med, Urten, og laber Masfen ganffe volig benftage i 6
Timer,  byilfen Tiv den fommer i Arbeive og danmer
et hyidt Sfum paa Overfladen; devefter udblandes Pl
* let med reent folbt LBand, fom iffe. maa vere under
10° R. Barme, til den Styrfe og Ovantitet man wil
have, bog iffe over det foranmeldte Qvantum, RNaar
vette er feet; bliver, SZlmasfen henbragt i en; Kielder,
hyor ben. tylled paa Tonver. Efter at. dette er endt,
maa disje; henligge i Rolighed, invtil Tlet: igien- begyns
der at gjmre.

Saafnart: denne, Gjering er, indtraadt,: opfylves
Tr@erne med anbdet godt og flart P, engang hver iz
me, for.at de ftedfe funne vere fyldte, 0g:hooryed den
overflydende Gjwr letteve fan faa: Aflwd,, Man vedbliver
faalebes. med at opfylde, indtil Gjwringen paa det npie-
jte.ev opbort og . ingen  fynverlig, Gjer. mere. udvitler
fig , . byilfet. i Almindelighed - indtreeffor, efter 4. il 12
Dogn, alt efter Tlets Styrfe og Temperatur,

Bed ilendebringelfen af venne Gjering paa Tra-
evne,, tilfpundfed disfe og henligge volig i et Dogn, i
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hyilfen Fid man dog ‘maa paafee’ at Yreerne iffe

fpringe ved ven deri indefluttede udvivede Luftgns.

Siven ‘aabuer man Spundfet oq aftapper Dllet i
et Kar, lader det devi Ofive ftaaende indtil den haftige
Kulfyre forendeel er bortdunftet, hyilfet npie maa iagts
tages, ‘for' atr funme bringe Dlet faavel til Klarhed,
fom il den bebovige | Kulfyre, fom et il fin Friffhed
npdyendig ffal indelyolde.

Dette  fpnnes deraf, at Overfladen af Dlet &
Kavvet iffe meve ev' i Bevegelfe, og tillige har affon:
dret fine’ tyffe Avtifler 1 Bundfalvet.

Det bemerfesd fluttelig at naar Dlet er af en
fterfere Avt, medtager denne Uddbunitning lengeve Tid,
end maar det er af en foagere Matur eller Subftants;
Dem: pleier at vave fra 6 til 12 FTimer, Hvorefter Dilet
aftylled paa friffe vene Trwer, fom ftrax tilfpundfed og
benfared: til' den' Plads, hyor bet ‘ffal benligae for at
flares.

Det tyndere I fan ‘efter’ 3 Dvgnsd Forlph vere
brugbart, hoorimod det bedre og fterfere maa henligge
en [engere 'Iiv, alt ‘efter jom Omiftenvighederne Freve.

et bliver  naturlig beoft, maar det' aftappes
paa Flafter, hoorved det udwifler en finere KulSyre.
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Om Gjerens Vehandling.

Det er forud bemerfet, at der gives tvende Slags
®jrr, nemlig: ,Under”z og ,Overgfer,” fom begge,
ved felve Gferingen, gjengive det famme Stof.

Seq fral herved tilfade mig at berore Behandlings-
maaden ed Ddisfe.

Det er allerede forud anbefalet hellere at forftaffe
fig divecte Den faafalote ,lndergjwr,” end felv at tilbe-
vede ‘Den.. Dog hyis Omftendighederne negtede, at erz
folde den fra andre Steder, {aa henvifes til felgende
DOmgangdmaade ved dend Production.

YNan tager nemlig 3 Potter friff god fedvanlig
®jer o: ,Overgfer” — og dertil 5 v, -fiint Malt:
meel, fom et frafigted det til Brygning formaleve Malt;
naar man bav blandet didfe Artifler vel imellem finans
ven, laber man Masfen volig henjtace i 12 Timer;
perpaa tager man en Tpnde ftert bitter Urt, nedfvalet
til 80 R, og benbringer bex { ef [ille Kar i en el
ver, Bvor rten fammenblanded med Gjermasfen og
forbliver ftaaende i et Dogn. Under denne Tid gader
ven fammenblandede  Dasdfe 1 Arbeive 09 banner et
Slags flydenve Gier paa Overflaven af Kavvet. Man
afffummer dette Stof, efterhaanbden fom Det udvitler fig,
omtrent 6 Gange { Dognet, og vedbliver hermed indiil
Masfen alveled har ophert at giere, (Det 1 Karret
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Filbageblevne ev DI, fom fan afbenyttes efter Gobtbes
findende.)

For at nu vet faaledes afffumimede ved den forfte
Operation med det tyffe Bundgiwr vundne Stof fan
blive til vivfelig Unvergfeer, maa det endnu gjennemgaae
toende (ignende Operationer, — dog med den Undtagelfe,
at Filfetningen af Maltmelet bortfalder.

Wean tager nemlig til den anden DOperation, en
Tpnve elfer et andet forholbdmesfigt Qvantum DI,
nedfoalet til 79 R, og forpyrigt er ben videre Dm-
gangémaade. ligefom Dben Fovfte; -den tredie og {idjte
Dpevation ffeer atter paa lignendve Maabde.

Stulde der imivlertiv opftage Tvivl om, worvivt
pet Gjeringsftof, jom ved Udviflingen af disfe 3 Opes
rationer er opfamlet, har opnaaet en faadan Fuldfom:
menfyed, at det beftoder de tidligere omtalte Ggenffaber,
ver bevirfe Undergieringen, fan. det alligevel anvenvdes
jom ,Undergier” og ved Gjentagelfe og Brugen i flere
efterfolgende Brygninger vil vet omfider overgaae til al:
mindelig @gte ,Unbergier~; faalenge de tyffere Dele,
veel8 ere nebjtigende imod Bunbden og deeld opftigende
imod Overflaven af Kavvet, har det endnu iffe opnaget
fit vette Overgangspunct.

Beflutter man, bvad jeg tidligere hav anbefalet,
fra anbre Steder at forftafie fig Undergjeren, og denne
peduagtet maatte bLefidde Mangler, og have taget Stade,
maa man felvfolgelig iffe benytte den i faadan Tilftand.
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Man Gor derfor forft opfriffe den, fom ffeer ved Tl
fetning af en Tonde Urt af 82 R. Temperatur.

Denne Masfe benfrttes, fom tidligere bemerket, i
et lille. Rar, og naar ve flydende Dele, fom  bdevaf
fremfomme, eve afffummeve 0g Gjeringsprocesfen: er il
enve, et Gjeren brugbar til. Brygning.

Den, almindelige faafalvede ,Overgiwrs maq helz
ler iffe afbenytted forend den er opfriffet, fom: ligeleves
ffeer ved Tiljwtning af Urt, Dyilfet bov foretages inden
6 Simer, forend den afbenytted. ved Brygningen.

INain. nedfvaler omtrent en. halo, Tonve Ut af
Bryguings Beboloningen tif, 250 R., Hilfet Doantum
tiffoettes med 3 Potter Gjer, fom itfe mane vere fuur,
og benftilles i et Kar for at bringes i Arbeide.

Naar, Masfen derefter. har Henftaaet i 6 Timer,
jom foxud bemerfet, fan. ben. deraf ubviflede Gjr fom
fulvendt, afbenytted til Vrygning.

Om Humlens Behandling.

Da Humlen ev- en vefentliq. Avtifel til Dilets
Beredning, faa e det af, flor Begt at funne Fjende
Humlens Dvalitet og. forftage dens Behandlingdmaave.

Som befjendt er Humlen en Plante, der findes
neften overalt § Guropa; men fom trived bedft 1 de
mere fydlige Lande,

-
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Bobmen et ijer det Land, fom dyrfer og frem-
bringer den bedfte Humle; — derneeft fommer Bayern,
Gngland og Brunsdvig. ' Fra disfe Stever udfores megen
Humle til de nordlige Lande, men dog meeft fra Brunsvig.

Det maa faaleved vere fardeled vigtigt for dem
fom ffal afbenytte den at vive, hvorfra man fan Have
ben Dedfte og billigfte Humle; men jeg ‘maa’ bemerfe,
at et iffe  altid ‘bevoer paa ‘at ‘welge den billigfte.
Huumlen Fjobes efter Bagt,  Ven i denne famme Vgt
fan dendertractive Jndhold wvariere indtil 50 p@t., til
famme’ SPriis, og fom let indtreffer, uven at Kjvberen
uden ‘note ‘Overveielfe {Fonner ‘denne Foviffel, fom af-
benger ‘meget ‘veray,’ at’ Humlen fom' Handels Attifel
ofte gaacr ‘{gjennem’ for ‘mange’ Hender, hyor den faa
tit bliver forblandet med forfjellige mindre gove Qvalis
teter, ‘at iftedetfor' ny god  Humle, “jaa’ ofte’erholves
gammel,

Jor at undbgaae dette, maa man forft lere at ffionne
Humlens Qvalitet og fette fig i en divecte Forbindelfe
med e, - fom ‘producete-denne Avl ' Den nye Humle
er naturligoiis ven bedfte, efterfom den taber fin Kraft
i Tiben, “men’ dog- mindre, ‘naar den er'presfet og Luften
faaledes' itfe umivdelbart fan paavirte den.  Vian fan let
fhielte pen ‘nye” fra den ‘gamle, ‘derved, ‘at i ‘Den nye fins
ved et Slags ‘quulgront’ Meelftof, fom ' letteft “opdages
med Forfturrelfesglas, hyorimod 1 den’ wldre alette finded
et ubetydeligt brunt IMeelftof, ligefom “nian ‘og”af 'det




udvorted Uvfeende Fan fFonue imellem den nye og dem
gamle, ivet ven nyere har en grounere og friffeve Farve.

Humlen maa tillige befiode en friff og aromatiff
" Qugt; bar den mindfte fremmede Artifler, giver ven Tl
let en Affmag.

Gfter faalebes at fhave omtalt den ubenlandffe
Humle, tillaver jeg mig at fremjette folgende Bemars
ninger om den invenlandffe,

Uagtet Glimatet her iffe er faa gunftigt for Humz
fen fom i de fydligere Qande, faa fan den dog i entelte
far, bhoor Veiret ev gunftigt, Oblive ret govy af ftor
Sunfiydelfe er ogfaa Jnvavlingen og Gonfervationsmaas

ven, og tillaver feg mig herved at give folgenve Beiz
{edning.

Humlen maa iffe planted paa hoi Jord, hvor den
fan udfetted for meget for Winven, men derimod plans
ted i Y@ og bvor den fan have tilftreetfeliq Sol.

Gr en udfat.for ferf BVind unver Blomiftringen,
bliver ven brun og aféruvt i Ubviflingen af det faas
Falvte ,Bitter-Stof~, der-danned fom et Stuy ved Sten=
qelen fmelfern Blavene efter Afblomftringen.  Regn ev
vel iffe faa ffavelig under Blomftringen, fordi Blavene
beftytte dette faafaldte ,Bitter-Stof~; men under JIndz
beftningen danner den ftrar Artifler, fom angribe dette
Stof; verfor maa jeg anbefale at Humlen iffe henftaaer
alt for lenge for Snobeftningen, og maa dertil velges
tort Veir.  Man  afpiller omhyggelig Humletopperne
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fra @tangel og Blave og benlegger dem frrar paa ef
Sted, beljt et (uftigt Loft — Hoor bde udfpreved { et
tyndt Lag, og omrores 2 Gange i Doguet indtil de
Olive fuldfommen torre, for derefter at indpaffed i Bals
fer, bvori Humlen Gedft conferveres for Luftens Paa:
wirfning.

Om Begningen af ltvwer,

Da det forud er omtalt, at det Bayerffe BI fFal
legges paa begede Treer, faa maa jeg tillade mig no-
get nofere at udvifle Fremgangdmaabden ved Begningen.

Pean hav i ve fydligere Laude lwnge brugt at fers
nigfere Trwerne indvendig med en faafalvt Harpir-Ops
ledning; faadanne Trwer have den Fordecl, at de lens
geve afpolve Eyren fra at indivenge, end de iffe fers
nigferede Trceer,

Denne Havpir avffiller fig noget fra den her alz
minvelig befendte, idet ven indefolver mindre Ferpentin,
og Den frembringed i Tudffland i bette fpeciclle Dies
meed alene af Grantreet, under Navn af (Bierpedy) o
Zlbeg.

Treerned BehanvlingSmaave med dette Beg, fleer
fom felger:

Wan oplofer Beget i en Gride over Siven til det
bliver Fogenbe, og af bette tager man til et Orchoved




3 Potter; Orelovetet maa veere vel reengjort, og den
ene Bund udtagen; naar Beget er indbragt i Orehos
bovebet, antended det med noget Straae, og holbes
brendende § omtrent 4 2 5 Minuter, deeld for at opvarme
Orehovedet, for at Beget, derved lettere bindes til Treetd
indvenvige Siver, og deeld for at Tevpentindelene ffulle
forbreenve, Derefter indjeited den udtagne Bund igjen
i jtorfte Hurtighed, og omrulled Orehovedet i alle Retz
ninger for at Beget rigtig fan Olive fordeelt jom en
Fernis.  Gfter Affjplingen fan da Treet afbenyttes.

Citeritrift.

Sorfatteven Denptter denne Leilighed for at tilbpde
fin Tjencfte, faafremt Wogen maatte enffe hans Driledning
eller en neieve SovElaving over nogen Glbrygningen veds
Bommende Gjenftand, famt Underretning om de Steder,
yoor de til Samme henhorende Artitler bedft. og billigit
Funne erholdces,

Anmoduinger i Odenne Anledning bedes afleverede i

Sdubothes Boghandel paa Beorfen i Rjebenhaon.
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