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Efterat det Kongelige danfle Videnflabernes Selflab har 

priisbelonliet nærværende Afhandling, skeer dens Udgivelse 

nærmest for at efterkomme forskjellige herom til mig rettede 

Anmodninger. — Navnlig har Herr Etatsraad Tesdorpf til 

Ourupgaard, i hvem jeg har lært at kjende og hoiagte den 

kundskabsrige og practisk dygtige Agronom, hvem det danfle 

Agerbrug allerede skylder saa overordentlig Meget og t hvem 

det har en af sine ivrigste Venner, hædret mit Arbeide med 

særdeles Interesse, og naar jeg derfor udsender Frugterne af 

et mig fra mine Forretninger knapt tilmaalt Otium, være det 

mig tilladt at yde

Hr. Etatsraad G. Tesdorpf

min Hsiagtelse og Anerkjendelse, idet jeg beder ham at mod­

tage Tilegnelsen af efterfølgende Skrift med sædvanlig Vel- 

villie.

Kjobenhavn i Juli 1871.

Fr. Otten.
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3 Anledning af det Kgl. Danfle Videnstabernes Selflabs 

Bekjendtgjorelse om dettes Priisopgaver for Aaret 1868, som 

fandtes i Nr. 92 af Berlingfle Tidende af den 21de April 

1868, har jeg foretaget en Undersøgelse af:

om heri Landet avlede Runkelroer ere sukkerholdige nok til 

derpaa at grunde en fordeelagtig Sukkerproduction,

og meddeler i det Folgende Resultatet af min Undersøgelse, 

samt fuldstændige Oplysninger om Roernes Art, Dhrk- 

ningsmaade o. s. v. ligesom og om den ved Undersøgelsen 

benyttede Fremgangsmaade.

Den 24de April 1868 indforflrev jeg fra Celle i Preussen, 

Provinds Hannover, to Pund Fro af: „Schieblers neue Zucker- 

Runkelrübe", hvorom jeg havde modtaget en Anbefaling og 

fordeelte dette Fro til forskjellige Landmænd heri Landet, 

navnlig:

Hr. Etatsraad Tesdorpf til Ourupgaard, Falster.

- Forpagter Poulsen i Utterslev,

- Gartner C. Hansen i Frederiksberg,

— Hansen i Vandlose,

— Thorup —

- Kofoed i Sundbyoster paa Amager; 

endvidere til:

Hr. Hofjægermester Sehested til Broholm, 

med Anmodning om, at anvende Froet til Avling af Roer 

og indtil den 10de October at sende mig nogle Exemplarer 

af de hostede Roer, samt at gjore mig nærmere Meddelelser 

angaaende den benyttede Jordbunds Beflaffenhed og Udbyttet 

pr. Tonde Land.

i



Sam tidig m ed greet sendte jeg de næ vnte Land ­

m æ nd m . nt. en i H ast forfa tte t Anviisn ing til R oedyrk- 

ningen. Selv uedlagde jeg den 5te M ai nogle R oefrokorn i 

H aven.

Fra de fø rstnæ vnte H errer m odtog jeg i Lobet af O c ­

tober og N ovem ber en D eel R oer og sendte dem , —  til bedre  

Adskille lse efter Produktionsstederne indsvobte i 7 forskje llige 

Sorter Papir og indpakkede i Kurve m ed H alm — m ed  

Posten til U ndersøgelse til:

Apotheker I C l. H . H ecker i M agdeborg,

D r. Kubel i Brunsw ig,

D r. M ax D ürre i Sudeuborg ved M agdeborg.

Fra Broholm m odtog jeg en Beretn ing om D yrkningen  

m . m . og U dbytte t, m en ingen R oer.

I efterfø lgende Tabeller sindes det N æ rm ere angaaende 

den benyttede Jordbund og U dbyttet, beregnet pr. Tonde  

Land, sam t de forskje llige Analysers R esulta ter m ed H ensyn  

til de avlede R oers Sukkerholdighed og deres andre Egen ­

skaber.

Jeg indleverer nu denne Afhandling —  hvorom  jeg ind ­

røm m er, at den er kortfa tte t, m en haaber, at den vil blive  

funden svarende til O pgaven — i H enhold til Bekjendt- 

gjore lsen fra det Kgl. D anske Videnskabers Selskab; idet jeg  

tillader m ig at tilk jendegive, at den æ ldre chem ifle U nder  - 

sogelsesm aade ved H jelp af G jæ ring, Extraction m ed Alkohol 

eller Kalkoplssn iug alde les er fortræ ngt as den optiske Ana ­

lyse af R oesaften ved H jelp af et Instrum ent, kaldet „Polari­

m eter", hvis Anvendelse im id lertid for en Læ gm and er van ­

skeliggjort form edelst Instrum entets hore Priis (150 Thaler 

preuss.) og den fornødne O velse og Erfaring.

O gsaa iaar har jeg indforflrevet Sukkerroefro og denne  

G ang fo lgende Sorter:

1) hvide Im perial

2) foræ dlede Schlesiske

3) rosa farvede

4) M agdeborg iske

S. R . R oer.
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samt fordeelt det (den 8de April) til:

Hr. Etatsraad Tesdorpf til Ourupgaard,

- Gartner Hansen i Vandlose,

— Thorup i Vandlose.

- Forpagter Poulsen i Utterslev, 

ligesom jeg selv igjen udsaaede nogle Frokorn i Haven, dog 

denne Gang paa et andet Sted og en, efter min Mening, 

mere til Roer stikket Jordbund.

Muligen lykkes det mig, at faae Roerne af dette Aars 

Host analyserede saa betids, at jeg bliver istand til at tilfsie 

denne Afhandling en Tabel over deres Beskaffenhed, henholds- 

viis Sukkerholdighed.

Kjsbenhavn, i October I860.



Nogle historiske Notitser angaaende Sukker, 

henholdsvns Roesukker.

Allerede de Gamle omtale Sukkeret. Strabo taler om et 

Ror, „som giver Honning"; Dioscorides — 41 e. Chr. — 

siger, „Rorene yde en fast og storknet Honning" og Lucian 

— 3 Bog 237 — fortæller om „Rorspiserne" (Jndiere) som 

„af det spæde Ror drak den sode Saft". Plinius d. I. 

kalder det „indisk Salt".

Humboldt formoder, at Kineserne allerede t den for­

historiske Tid have forstaaet at presse Sukkeret af Roret, 

fordi paa meget gammelt Porcellain denne Sukkerpresning 

er afbildet.

Imidlertid have de Gamle neppe kjendt det krystalliserede 

Sukker, allermindst det raffinerede; thi sorst i det 15de Aar- 

hundrede opfandt en Venitianer Kunsten, at forvandle det 

brune Muscovadosukker til en hvid krystalliseret Masse, fom 

i de forste Tider kaldtes „Veuitianfl Brod".

Den kinesiske Sukkerrorsplante, som afgav dette Sukker, 

kom i det 13de Aarhundrede til Nubien og ZEgYPten, i det 

14de til Sicflien; (Lafitan omtaler en af Wilhelm II, Konge 

af Sicilien, til Klosteret St. Benedict foræret Molle til 

Knusning af Sukkerroret, samt Privilegiet og Tilbehør). 

Aaret 1420 forplantede Dom Henrik, Infant af Portugal, 

Sukkerroret fra Sicilien til det ny opdagede Madeira. I 

det 15de Aarhundrede overførtes Planten til Domingo og 

det øvrige Vestindien, saa at ved Kolumbus's anden Op- 

dagelsesreise Sukkerrorets Kultur allerede havde udbredt sig 

paa Domingo.
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Sukkeret anvendtes endnu paa Neros og Trajans Tider 

i Apothekerne som Medicament, siden blev det en Luxus­

artikel som Tilsætning til Drikke, Liquor o. s. v. og i vore 

Dage er det bleven et Næringsmiddel.

Imidlertid indeholde foruden den kinesiske Sukkerrors­

plante mange andre Planter Sukkerstoffer, og iblandt dem i 

større Mængde Runkelroerne.

I Aaret 1747 henledede Apotheker Marg graf i Berlin 

Opmærksomheden paa den betydelige Mængde Sukker i 

Runkelroen.

Marggrafs Discipel, Achardt udfandt Sukkerfabrika­

tionen af Roer i det Store. I 1796 anlagde han, ved 

kongelig Understottelse, den forste Roe-Sukkerfabrik, i Schlesien. 

Udbyttet var dog kun 2 til 3 Pund Sukker af 100 Pund 

Roer, og dette kunde et lønne sig; men da Napoleon I's 

Kontineutalspærre drev Prisen for Sukker op til 8 å 10 

pr. Pund, tog Produktionen af Runkelroesukker et betydeligt 

Opsving. Desforuden blev denne Industri cif Napoleon sær­

deles begunstiget, ved Hjelp af Præmier, Belønninger, LEres- 

beviisninger o. s. v.

Napoleons Fald gav imidlertid denne Industri et vold­

somt Stod, saa at mange hundrede Fabrikker bleve nedlagte. 

I Frankrige sank Produktionen til 8 Millioner Pund om 

Aaret.

Dog senere satte nye Opfindelser i Fabrikationen igjen 

Industrien istand til at svare Regning og i 1835 produ­

ceredes i Frankrige igjen c. 80 Millioner Pund (om Aaret); 

i 1858 talte dette Land henved 600 Fabrikker med en aarlig 

Produktion af 100 Millioner Pund Sukker.

Nu er Sukkerproduktionen af Runkelroer udbredt over 

Frankrige, Tydskland, østerrige og Rusland. Denne Industri 

har ogsaa holdt sit Indtog i Sverrig og Nordamerika.

I Danmark produceres for Tiden ingen Roesukker.
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Hvad er Sukker?

Ikke Alt, hvad der er sodt, er Sukker; Kemikerne kjende 

flere Stoffer, der ere sodt smagende, f. Ex. eddikesmir Blyilte, 

sUøMmdørspAtgTSokyrlte, Glycerin m. m. Kemikeren fjender 

eudvidere mange Sorter Sukker, f. E. Druesukker, Manna­

sukker, Mælkesukker m. m.; han kalder alle de Stoffer „Sukker", 

der, uddragne af Planter, ved Hjelp af Gjæring omdannes 

til Kulsyre og Viiuaand; men i Hverdagslivet forstaaes 

under Ordet „Sukker" den sode Saft, der udpresses af 

Sukkerroret og i krystalliseret og mere eller mindre raffineret 

Tilstand konnner i Haudelen.

Sukkerroret har nogen Lighed med vort almindelige Ror; 

man skjelner imellem flere Arter;

den kreolifle, 

den otahaitifle, 

den violette.

Den oberste Deel af Stængelen indeholder ingen Sukker.

Planten trives bedst der, hvor Middelvarmen er 19 å 

20° B., altsaa i de tropiske Lande.

Rorets Saft har i Gjennemsnit folgende Sammen­

sætning:

Sukker.................................. 18 j
Vand og Glutin . . . . 71 ( . 100

Trevler...............................10 f

Saltdele............................ 1 )

Den i Rorsukker producerende Lande brugelige Frem- 

gaugsmaade ved Sukkerindvindingen er overordentlig uøkono­

misk; af de 18 pCt. Sukker, Roret indeholder, kommer kun 

6 pCt. i krystalliseret Tilstand i Handelen.

En Tonde Land i Vestindien, dyrket med Sukkerror, 

giver i Gjennemsnit kun 16 Centner Sukker i krystalliseret 

Tilstand.

Dog forstaaes ogsaa under Ordet „Sukker" det Sukker, 

som udvindes as Sukkerroer, og hverken Publikum eller 

Kemien er istand til at stjelne imellem Nor- og Roesukker, 

naar begge Sorter ere godt raffinerede.
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Ror- og Roesukker bestaae af: 

Kulstof.............. 42,225 ]

Brint.................. 6,600 > = 100.

Ilt........................51,175 )

■ Ogsaa nf Sukkerrunkelroen har man flere Arter: 

den Schlesifle, 

den Sibiriste, 

den Magdeborgske, 

den Franste.

Ligesom ved Sukkerroret indeholder den oberste Deel af Roen 

ingen Sukker.

Sukkerroen trives bedst i de nordlige Lande.

Sukkerroernes Saft har i Gjennemsnit folgende Sammen­

sætning:

Sukker..................12 til 15 1

Dand..................... 77 - 82 \ i 100 Dele.

Trevler.................. 4 - 5 l

Saltdele.............. 2 - 3 )

Der gives Roer, der indeholde 18 pCt. Sukker; der 

udvindes for Tiden i Gjennemsnit 8 pCt. rem krystalliseret 

Sukker af 100 Pund Roer.

En Tonde Land, dyrket med Sukkerroer, giver i Gjen- 

nemsnit 300 Centner sukkerrige Roer, eller å 8 pCt. omtrent 

24 Centner Raasukker (»raffineret).

Rorsukkeret vindes ved Udpresning af Saften af Roret, 

den indvundne Safts Jndkogning under Tilsætning af Kalk 

og andre klarende Midler, den derpaa folgende Askjoling og 

Krystallisation. Det raae Sukker indeholder en Deel Melasse 

eller Sukker, der ikke kan krystallisere.

Roesukkeret udvindes af Roernes Saft paa en lignende 

Maade, dog er formedelst Roernes Saltbestanddele Indvin­

dingen af reeut Sukker langt vanskeligere.

Rorsukkerets Melasse eller Sirup er godt anvendelig for 

Mennesker, Roesukkerets Melasse kan kun anvendes som Qvæg- 

foder, til Gjodniug eller til Spiritusfabrikation, ligesom ogsaa 

Rorsukkermelasse benyttes til Fabrikation af Rom og Arrac.
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Lidt Statistik.

SuKKcr-produKtion.

(Ester offic. Engl. Dokumenter).

1828. 1851. 1859.•

Rorsukker.

Kuba.....................................

Centner. Centner. Centner.

8,500,000

Portorico.................... 1,300,000 6,000,000 1,160,000

Brasilien.............................. 560,000 2,340,000 1,500,000

Nordamerika....................... n f/ 200,000

Franste Kolonier...... 1,000,000 1,200,000 3,100,000

Danske do...................  . 200,000 200,000 170,000

Hollandske do....................... 200,000 200,000 280,000

Engelske do....................... 4,210,000 3,060,000 3,600,000

Ostindien.............................. 156,000 1,500,000 3,200,000

Mauritius........................... 360,000 1,000,000 2,400,000

Java..................................... 100,000 1,500,000 2,200,000

Manilla.............................. 200,000 200,000 1,200,000

Roesukker.
8,286,000 17,600,000 27,310,000

Europa................................. 140,000 3,500,000 11,900,000

Ahornsukker.

Nordamerika....................... V 400,000

Total. . . 8,426,000 22,100,000 39,610,000

Sukkerimport i Europa 1865.

England  11,382,895 Centner.

Frankrige  4,573,360 —

Holland  2,292,000 —

Spanien  1,092,723 —

Portugal  250,000 —

Belgien  200,000 —

Danmark  350,000 —

S verrig og Norge  357,072 —

Hansestcederne  504,377 —

Total . . . 21,155,427 Centner.
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Roesilkkerpro-nktion 1865. 

Frankrige ................................................. 3,800,000 Centner,

Holland..........................      70,000 —

Belgien.................................................... 500,000 —

Toldforeningen................................  3,600,000 —

østerrige ..........................................  1,300,000 —

Rusland og Polen (300,000) . . . . . 1,300,000 —

Total . . . 10,570,000 Centner.

Sulrker-Consumtion i 1888.

Australien................................................. 88,938 Centner.

Belgien . ................................................. 446,420 —

Kanada og Kolumbia.............................. 318,375 —

Danmark................................................. 336,606 —

Brittamen................................................. 11,833,986 —

Frankrige .................................................. 5,924,601 —

Newfoundland, Gambia og Gibraltar. 14,262 —

Grækenland.......................................  65,080 —

Hansestæderne ........................................... 334,940 —

Holland.................................................... 415,440 —

Italien........................................................ 1,986,060 —

Malta........................................................ 16,336 —

Nyseeland................................................. 135,060 —

Ratal........................................................ 639 —

østerrige.................................................. 1,307,200 —

Portugal.................................................... 312,140 —

Polen........................................................ 224,940 -

Queensland.............................................. 61,700 —

Rusland.................................................... 1,782,480 —

Sverrig og Norge............. ... 350,000 —

Spanien..................................................... 1,018,928 —

Tyrkiet..................................................... 430,333 —

Nordamerika.............................................. 9,040,000 —

Victoria og Sydwales.......................... 831,723 —

Toldforeningen . ;................................. 3,184,820 —

Total. . . 39,343,361 Centner.



Dicterici beregnede Consumtronen

pro 1828 paa . . . . 8,821,000 Centner.

- 1851 - . . . . 23,500,000 —

Srilrker-Consumtion i Danmark. 

(Stat. Tabelværk).

I Finautsaaret 1869—70 .

- 1868—69 .

— 1867-68 .

— 1866—67 .

1865—66 .

31,247,019

33,660,681

38,960,902

33,548,348

28,163,621

Sukker-, Sirup-, 

Malla s - 

Indførsel ester

Fradrag af 

Udførsel.

1869-70.
Samlet ' 

Indførsel.

Kandis, Sukker, Toppe samt 

pulveriseret  831,812.

Pulveriseret Sukker (svard. Nr. 9) 32,306,134.

Andet pulveriseret Sukker samt 

flydende  2,647,920.

Mallas og Sirup  2,200,268.

Klareret 
til Konsum.

A

329,265.

37,750,555.*)

2,793,645.

1,344,428.

Ggennemsnitsforbrug af Sukker, Sirup, Mallas 

i Perioden fra 1865 til 1870 eller 5 Aar

i runde Tal 33 Millioner Pund aarlig.

Nuværende Sukker-Consumlion 

efter Jndvaanertallet.

pr. Jndivid

efter 3 forskjellige Kilder.

T Ä
Nordamerika........................................... 55 37 n

Brittannien........................................... 41 54 44
Frankrige.............................................. 14,77 18 17
Danmark*) .............. 11,33 13 12

*) Efter Gjennemsuitsindf. i 5 Aar udgjor Forbruget c. 19 y pr. Individ.

**) At det klarerede Qvantum er ftørre end det udfsrte, hidrører fra, at 

ftørre Mængder have henligget paa Kreditoplag.
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pr. Individ 

efter 3 forfljellige Kilder.

T Ä T

Toldforeningen..................................... 9,29 10 10

Schweitz................................................... 10,60 9 8

Holland............. ... 13,46 9 14

Belgien ................................................... 13 10 16

Dsterrige................................................... 2,32 4,5 3,5

Spanien................................................... 6,41 4,25 6

Grækenland........................... 3 2 5,40

Portugal................................................... 6,58 5

Tyrkiet...................................................... 2 3 II

Rusland................................................... 2,21 1 5,22

Polen..................................................  . 4,50 fl ff

Kanada................................................... 14 u u

Italien.................................. 5 8 n

Sverrig og Norge...................   . . . 11,74 8 n

Hansestæderne..................................... 25,66 30 ti

Man antager, at Sukkerforbruget aarlig tiltager 6 a 7 

pCt. as Hele Consumtionen.

Forraad og Mlforsel as LolouralsiiKIrer r de 6 Hovedentrepots 

i Europa i 1865.

(Suse og Sibeth i London).

Forraad. Tilførsel.
Tilsammen.

1. Jan. 1865. i 1865.

Gentner. Centner. Centner.

Holland.................... ... 200,000 2,315,000 2,515,000

Antwerpen......................  . 21,000 315,000 336,000

Hamborg..........................  . 70,000 480,000 550,000

Triest .................................. 29,000 157,000 186,000

Havre.................................. 537,000 669,000 1,006,000

England ............................... 4,038,000 10,692,000 14,730,000

Tilsammen. . . 4,695,000 14,628,000 19,525,000

Formad d. 31 Decbr. 1865 4,071,000

Afgivet til Consnmtion . . 15,252,000 19,323,000

III ITT —I!!»!!«!
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Sukker-Lonsumtkon t Toldforeningen.

(Offic. Stat.)

Aaret. Roesukker.
Kolonial­

sukker.
Export. Konsumtion.

yr. 

Individ.

Centner. Centner. Centner. Centner. Pund.

1840 241,487 1,024,900 43,118 1,225,269 4,69

1850 985,853 1,053,144 157,055 1,882,442 6,3

1860 2,348,322 80,422 61,810 2,366,934 7,37

1864 3,331,297 254,016 151,674 3,428,639 9,29

1867 3,900,000 92,989

1844-45

1854-55

1864—65

ßtlsb i Toldforeningen.

194,520 Thaler 

. 3,838,225 —

. 10,410,392 —

1835 

existerede endnu i Toldforeningen 86 Kolonialsukkerraffinerier, 

nu kun 3.

SuKKer-Konsumtion t Gsterrige.

Aarene. Roesukker.
Kolonial­

sukker.
Export.

Konsum­

tion.

pr.

Jndivid.

Centner. Centner. Centner. Centner. Pnnd.

1834—39 30,270 518,193 38 548,425 1,52

1844—49 103,757 568,955 150 672,562 1,81

1854—59 820,080 581,489 88 1,401,481 3,00

1864-67 1,344,156 2,115 506,074 840,177 2,36
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Roesilkkerfabrikationens stigende Leskatning.

Toldforeningen. Dsterrige. Rusland.

Aaret.
pr. 100 y 

Roer.
Aaret.

pr. 100 A 

Sukker.
Aaret.

pr. Pud 

Sukker.

Sgr. pr. Ctn. Kreuzer. Kopeker.

1840 1848 5 1848 30

1841 1855 8 1850 45

1844 u 1855 12 1853 60

1850 3 1857 18 1867—70 50

1855 6 1859 37,5 1870)
70

1858 7f 1862 40,95 1872j

Uoesnkkerfabrikerncs Antal i de forskjellige Lande, 

activ & in-activ.

-) Nærmere Bestemmelse forbeholdt.

Lande i 1868.
Roesukker- 

Fabrikker.
Raffinerier.

østerrige..................................................   . 164 4

Toldforeningen............................................... 299 | tildeels

Belgien.................................. ... ....................... 111 l Raffinerier.

Frankrige......................................................... 471 26

Holland......................................................... 17 28

England ............................................... •i 71

Hansestcrderne.................................................. a 26

Danmark......................................................... n 3

Sverrig ........................ ... 1 5

Spanien......................................................... 9

Portugal......................................................... 9

Polen . .......................................................... <> 42

Rusland .......................................................... 439 3

Nordamerika................................................... 1 46
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Nogle Landes Üoesiikkerfabrikations Sejkatning.

Toldforeningen . . . 7*/s Sgr. pr. Ctr. forarbeidede Roer*).

Dsterrige 40,95 Krzr. - — —

Frankrige 41 Franc 39 Centimer pr. Centner.

Rendiment 94^/2 pCt. **) Raasukker.

NB. Nr. 20.

Belgien ...... 45 Franc pr. Ctr. Rendiment (Accise) 

å 93^/s pCt.

Holland 25 Fl. 38 Ct. pr. Ctr. Rendiment 

ä 941/s pCt.

Rusland 60 Kopeker pr. Pud Raasukker.

Sverrig og Norge . . ingen Beskatning***).

1860

1861

1862

1863

1864 . . . .

Gjcnnemsnits-Taliidtryk for folgende Aars Host af Sukkerroer 

i den preussiske Stat i Forhold til en Aormal-Host, 

efter flere Hundrede Beretninger.

0,95 1865 ............................ 0,92
0,87 1866 .......... 0,96
0,84 1867 ............................ 0,79
0,80 1868 ............................ 0,82

0,89 (Offic. Ager D. Minist.)

Toldintraderne for Kolonial- og Loesnkker i Tot-foreningen.

Aaret. af Roesukker. af Kolonialsukker. Tilsammen.

Thaler. Thaler. Thalcr.

1857 281,692 6,323,662 6,605,354

1851 1,470,845 3,151,220 4,627,045

1856 4,497,752 2,711,191 7,108,928

1857 5,665,418 1,560,614 7,026,032

*) Nn (1871) 8 Sgr.

**) Raasukker, som indeholder 4'/z pCt. Raffinade.

***) Beflatningen skal begynde i 1872 med 2 Øre pr. 100 'S Roer.
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Noesukkerfabrikatiolrens Tiltagen i Tol-forcningcn. 

(Ofsic. Stat, af Toldforen.)

Aaret.
1

Fabrikkernes Antal. Forarbejdede Roer.

Centner.

1840-41 145 4,829,754

1844—45 98 5,890,404

1849-50 148 11,525,671

1854—55 222 19,188,402

1859—60 256 34,599,317

1864-65 270 41,641,221

1865—66 295 43,452,772

1866-67 ? 48,000,000

Sukkerroe-Produktion i Europa.

Lande.
| 1865-66.

1866-67. 1867-68. 1868-69.

Tsnder. Tsnder. Tonder. Tsnder.

Frankrige .... 274,014 216,855 224,767 205,000

Tydflland.... 185,701 201,210 165,514 210,000

Rusland .... 75,000 100,000 120,000 85,000

Dsterrige .... 90,000 110,000 105,000 80,000

Belgien.............. 41,552 39,133 31,095 50,000

Polen ...... 17,500

5,425

19,000

6,272

15,000

8,686

18,000

9,500
Holland.... 1

Sv errig. . . .s

Total . . . 689,200 692,470 669,860 658,000

Centner. Centner. Cenlner. Centner.

15,784,000 15,849,400 13,597,200 12,760,000

1865

exporteredes fra Europa til Kolonierne (Vestindien indbefattet) 

af Kolonial- og Roesukker i raffineret Tilstand:

3,899,092 Centner.
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Dr. Stolles Leregning over Total-Snlrlrer-prodnlrtioneu (Forbruget) 

paa Jorden.

Centner. Centner.

Rorsukker.

Engelste Kolonier..................................... 4,060,000

Ostindien .............................................. ... 2,970,000
7,030,000

Spanske Kolonier.................................... 6,500,000

Andalusien................................................. 150,000
6,650,000

Brasilien.................................................... ...... 4,000,000

Nordamerika........................................... ...... 2,729,730

Holl. Koloni, Java................................. 1,000,000

Surinam.............................................. ... 300,000

Franske Kolonier..................... ...

1,300,000

1,290,340

150,000Danske — ............

Rorsukker til Export. . . ...... 23,153,070

Consumtion i Ostindien....................... 12,000,000

I de ovrige prod. Lande ........ 6,000,000 18,000,000

Total Rorsukker............. ...... 41,155,020

Ahornsukker.

Nordamerika.............................................. 344,957

Kanada ..................................................... 60,000
404,957

Palmesukker.

Ostindien .................................................. 2,000,000

Roesukker.

Europa (1185 Fabrikker, 2 i England ...... 5,296,417

Total . . . 46,854,444

Import og Konsumtion af Sukker, Sirup og Mallas i Danmark. 

(Statistisk Tabelvcerk.)

Import. Fortoldet.

Ä Ä

1865-66 35,235,834 32,667,278

1866-67 58,593,009 55,140,441

1867—68 44,401,758 36,847,440

(hvoraf omtrent 3 å 4 Millioner Pund Roesukker.)
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Landslrrona Sukkerbrug actiebolag.

800 Sletter å 1,500 Rdl. sv. = 1,200,000 Rdl. sv.

„Beterne" (Sukkerroerne) betales med 80 ore pr. Centner. 

Fabrikken selv dyrker 70 å 100 Tunland aarlig samt sælger 

Fro til c. 800 Tunland omkring Laudscroua. Desforuden 

kjobes i Malms betydelige Qvantum „Beter". En svensk 

Tunland leverer 80,000 Skaalpund. I Malm o kjobes 

Beterne af 6 å 700 Tunland."

(Privat Opgivelse.)

Om Sukkerroernes Arter.

Runkelroeu (Beta vulgaris L, ogsaa Beta cicla) stam­

mende fra Middelhavets europæiske Strandbredder, hvor den 

som toaarig Plante voxer vildt, bliver dyrket i forstjellige 

Afarter, som ved Kulturindflydelse stadig formeres.

I Saften af alle Varieteter: — Runkelroer, Mangold, 

Turnips o. s. v. —, indeholdes Sukker; imidlertid anvendes 

til Sukkerproduktion kun de Sorter, der indeholde den storste 

Mængde Sukker, medens de andre Varieteter afbenyttes til 

Qvægfoder m. m.

Som meest sukkerholdige ere folgende Arter anerkjendte:

1) den Schlesiste Sukkerroe, hvid med grønne Bladstilke, 

pcereformet, gronligt eller rodligt Kjod;

2) den Quedlinborger Sukkerroe, slank bygget med rød­

ligt Kjod;

3) den Franske eller Belgiske Sukkerroe, flank pæreformet 

med flint hvidt Kjod;

4) den sideriske Sukkerroe med hvide Bladstilke, plump 

pæresormet med guulagtigt Kjod.

Ferdinand Knauer ved Halle fandt paa sine Roemarker 

for nogle Aar tilbage en femte Art Sukkerroe, som viste sig 

særdeles sukkerholdig; han kaldte den „Jmperialroe".

Den samme Bkouom frembragte en anden Art for feig 

Leerjordbund, som han gav Navn af „Electoralroe".

2
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Mange Fabrikanter og Handelsgartnere ere stadig be­

skæftigede med at frembringe nye Afarter as Sukkerroer ved 

Hjelp af Krydsning, og derved opstaae da stadig nye Arter, 

Bastarder, og nye Navne. Saaledes er „Schieblers neue 

Zuckerrübe" en Afart, som Handelsgartner Schiebler i Celle 

ved Hjelp af Krydsning har frembragt. Knauers „Jmperial- 

roe" udmærker sig ved en flank, pæreformet Skikkelse med 

hvidt Kjod og særdeles krusede Blade; ligesom overhovedet 

antages, at de lange, flanke Roer indeholde meest Sukker.

Foruden de nævnte Arter sindes der endnu en Mængde 

Varieteter; dertil horer den Magdeborgiske, som er meest 

yndet i Magdeborgegnm. Meest udbredt er imidlertid den 

Schlesiske hvide Sukkerroe.

Det er Roeproducentens Opgave at vælge af de mange 

Sorter den, der bedst egner sig for hans Jorder og som sam­

tidig opfylder de Betingelser, Formaalet stiller til hans Roer.

Uagtet man ikke kan frakjende de forskjellige Arter af 

Roer en vis Indflydelse paa Sukkerrigdommen, saa er dog 

allervigtigst med Hensyn til Sukkerholdigheden og Salt­

mangelen i de til Sukkerproduction bestemte Roer:

Jordsmonnets og Roernes Behandling (Kultur).

Sukkerroen forlanger en Jordbund, der er gunstig for 

Bearbejdningen, for Froets Spiring, for Pælerodens Ind­

trængen i Jorden, for Roekjodets Udvidelse samt for Sukker­

dannelsen.
Jordens Bearbejdning, Plotning, Gravning, Saaeniug 

o. s. v. kan kun flee, naar den er tilstrækkelig tør.

Frøet kan kun spire, naar det lægges i en muldet Jord­

skorpe med tilstrækkelig Fugtighed og Varme.

Rodens Nedtrængen er vanfleliggjort, naar Pæleroden 

støder paa Steen eller uigjennemtrængelige Lag. Roen doer, 

naar Roden netaer staaende Vand.
Roekjodets Udvidelse er hæmmet, naar Jordbunden 

mangler Næringsmidler til Plantens Ernæring.

Sukkerdannelsen kan ei skee i ønskeligt Forhold, naar ugun­

stige chemifle Sammensætninger ere tilstede, f. Ex. snur Humus.
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En normal god Roe-Jordbund er:

dybt muldet, syrefri, kalkholdig, humos, sandet etter leret 

med en Undergrund, der ikke forhindrer Vandets Ned- 

trængen.

Saadan normal Roejordbund kaldes Bygjordbund af 

I Classe. Dnskeligt er desforuden, at Jordbundens Farve er 

sort, samt at denne Farve hidrører fra humose Substantser; 

den mørfe Farve letter Jordbundens Opvarmning, befordrer 

Plantens forste Vegetation og begunstiger Sukkerdannelsen.

Imidlertid avles ogsaa paa humose, kalkholdige Sand­

jorder, paa sandede humose Leerjorder og paa lerede Sand­

jorder gode sukkerrige Sukkerroer.

I Almindelighed avles gode Sukkerroer der, hvor ellers 

hostes gode Kartofler i tilfredsstillende Mængder. Jordsmon-- 

net er heldigst beliggende, naar Solens varmende Straaler 

frit kunne indvirke derpaa for at afsætte Varme.

„Om Klimaets Indflydelse med Hensyn til Roedyrk- 

„ntugen kan et siges meget, naar man seer, at denne Plante 

„ved god Behandling og et passende Jordsmon trives godt, 

„saavel i Soklimaet som i Kontinentalklimaet, i Syden saa- 

„velsom i Norden"; siger Fühling i sin priisbelsunede Af­

handling om Snkkerroedyrkning.

Af de talrige Undersøgelser, som det Kgl. Landbrugs 

Akademi i Stockholm har ladet foranstalte i Sverrig, frem- 

gaaer, at Sukkerroerne, avlede i det midterste og sydlige 

Sverrig med Hensyn til Sukkerholdigheden flet ikke staae til­

bage for Roer, dyrkede i sydligere Lande; idetVæxtens kortere 

Periode opveies af Hyppigheden af solklare Sommerdage. 

(Jevnf. Tab. X, Pag. 70 ang. Analysen af svenske Sukker­

roer.)

Imidlertid er det afgjort, at:

1) Sukkerdaunelsen i Roerne begunstiges af Varme i For­

bindelse med Fugtighed;

2) vedvarende tør Varme frembringer snur Saft i Roerne.

Ester Louis Walkhoffs Iagttagelser hostes fortrinlige 

f uf ferrige Roer i saadaune Aar, hvor Summen as den daglige

2*
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Middelvarme for Roernes Vcextperiode it etaer op til 2,500

Varmemængder, f. Ex.:
Varmemængder.

April .... . . 30 Dage x 6° R. = 180.

Mai.............. . . 31 - X 12,2° - = 389.

Juni, . . . . . . 30 — X 14,8° - = 444.

Juli..... . . 31 - X 14,2° - = 440.

August. . . . . . 31 — X 13,8° - = 450.

September. . . . 30 — X 11,5° - = 354.

October . . . . . 31 — X 6,9° - ----- 215.

Tilsammen .... 2463.

Med Hensyn til Vejrligets Indflydelse i de forskjellige 

Vegetationsperioder er at bemærke, at en varm Mai begun­

stiger Frøets Spiring og fremmer den unge Plantes Udvik­

ling, at en varm Juli har til Folge, at Planten let ganer i 

Fro, at rigelig Regn i Juli og August frembringer Vægten 

og en tør September mere sukkerrige Roer end en September 

med megen Regn.

Unægtelig, er Jordbundens kemiste Analyse særdeles, vigtig 

for Agerbruget; den kan vise os Planternes Næringmidler 

og deres Mængde, men ikke med Bestemthed angive Formen, 

i hvilken samme optages as Planten.

Det bliver derfor med Hensyn til Jordbundens Be­

dømmelse for Sukkerroedyrkning rigtigst, praktisk at prove 

samme med Roedyrkning og derefter at undersøge de avlede 

Roers Qvalitet.

Om Roemarkernes Gj-dning.

I de Lande, hvor Sukkerfabrikationen er paalagt en 

Afgift til Staten i Forhold til det indvundne Product, 

behover man ikke at tage ængstelige Hensyn til Gjodningens 

Beskaffenhed for Sukkerroemarkerne.

Der gjoder man stærkt med alle mulige Gjodnings- 

stoffer og avler store Masser af Roer. Men der, hvor
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Beskatningen er bestemt i Forhold til det forarbejdede 

QvanLum Roer, s. Ex. i Toldforeningen og østerrige, 

hvor 1 Centner Roer med 5 pCt. Sukker maa bære den 

samme Afgift fom 1 Centner Roer med 15 pCt. Sukker- 

er Forsigtighed hoist nødvendig. Der kommer Alt an paa, 

at avle Sukkerroer med saa stor Sukkerholdighed som mulig.

Den almindelige Erfaring lærer Folgende:

Frisk Staldgjodning giver s a lt r i g e Roer. Den anvendes 

derfor kun som Efteraarsgjodning og ikke som Foraarsgjsd- 

ning. Kan det Sidste et undgaaes, saa Lages den dog kun 

i godt udbrændt Tilstand.

EMmeuter udove den heldigste Indflydelse med Hensyn 

til det mindste Saltindhold og det største Sukkerindhold, dog 

kun anvendt som Poudrette; i frist og flydende Form ere 

samme meget skadelige.

Al Affald fra Sukkerfabrikker er særdeles god Gjsdning 

for Roer.

Peruguano virker tilfredsstillende bande med Hensyn til 

Qvalitet og QvantiteL.

Fiskeguano ligner Peruguano i dens Virkning, frem­

bringer imidlertid pCt. ftørre Saltindhold.

Phosphate og Superphosphate ere som Gødningsmidler 

for Roer vel anseete; ligeledes Potaske eller Trccaske.

Ils blandede Gjodningsmidler have folgende de bedste 

Resultater; kulsuur Kali .med Superphosphat eller Chili­

salpeter.

Brændt Kalk virker gunstigt paa en Jordbund, som er 

luur og feig, og har en særdeles god Indflydelse paa Roerne, 

ua ar den er bleven anvendt til Sæbearter foran Roerne (til 

Forfrugten).

Mergel kan meget godt anvendes, dog i større Forhold 

kun som Kalk; ligeledes Gaskalk fra Gasfabrikerue, dog ikke 

i frisk Tilstand.

Gibs anvendes kun i Forbindelse med Staldgjsdning.

Gron Gjodning — nedplsiede Planter (Lupiner, Bog­

hvede, Roeblade o. s v.) er særdeles anbefalelsesværdig.
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Gjsdning af Froet ved Saaeningen eller af dm unge 

Plante kan et føre til gode Resultater.

Om Sukkerroernes Plads i Scrdfolgen.

Indførelsen af Roeproduktionen fører til Afskaffelse af 

Brak og til et mere eller mindre frit Agerbrug. Som før 

anfort, dyrkes i Reglen Sukkerroerne ikke i frist Gjødning. 

Den sletteste Scedfolge vilde være at dyrke Sukkerroer efter 

Efteraarsroer, endvidere efter Foderurter eller Kartofler. 

Heldigst er at dyrke Sukkerroer efter stærkt gjøbet Vaar- eller 

Vintersæd, medens efter Roer igjen Vaarsæd trives bedst.

Roedyrkningens Omfang retter sig efter, om Agerbruget 

drives sammen med Fabriksdrift eller om Agerbruget alene 

er Formaalet.

Meget er afhængig af, om og efter hvilket Princip 

Sukkerfabrikationen er bestattet af Staten, enten efter Ud­

byttet af Sukker (Sukkermængden) eller efter den sorarbeidede 

Mængde Roer. I Frankrige, Belgien og Rusland er Af­

giften normeret efter Produktet. Man anvender der folgende 

Turnus (Scedfolge):

1 Frankrige:

1) Roer, gjodet.

2) Roer, ugjøbet.

3) Hvede.

1 Belgien:

1) Roer, gjodet.

2) Hvede, Sommer, Vinter eller Rug.

3) Raps, Kartofler, Klover.

1 den preussiskeProvindsSachsen derimod forekommer:

1) JErter gjodet med Staldgjodning.

2) Rug.
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3) Roer gjodet med Beenmeel.

4) Roer gjodet med blandet Gjsduing (Kompost).

5) Sommerhvede med Klover.

6) Klover.

7) Vinterhvede gjodet med Staldgjodning.

8) Roer gjodet med Beenmeel.

I R hinpr o vindsen paa en roluisk Sukkerfabriks Godser:

1) Sommerhvede gjodet med Fabriksaffaldsgjodning.

2) Rug gjodet med Staldgjodning.

3) Roer.

4) Havre.

5) Vinterhvede gjodet med Staldgjodmng.

6) Roer.

7) Bikker, Bonner, Kartofler gjodet med Staldgjodning.

8) Noer.

9) Havre gjodet med blandet Gjodniug.

10) Klover.

11) Vinterhvede gjodet med Staldgjodning.

12) Roer.

Paa mindre Godser:

1) Vintersæd, stærkt gjodet.

2) Roer.

3) Vaarsæd.

4) Klover.

Jo mindre Areal der anvendes til Roeproduktionen, jo 

mere beholder Agerbruget Charakteer som Agerbrug, jo mere 

fremtræder Sukkerfabrikationen som det, den skulde være — 

en Binæringsdrift for Landmanden; thi kun som saadan 

bærer Roesukkerfabrikationen i sig selv og for alle Tider 

Garanti for en trivelig Bestaaen.

(See Fühling.)
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Jordbundens Forberedelse til Saaening og Saaening af 
Sukkerroer.

Forend Vinteren indfinder sig, pløres dm til Roer be­

stemte Jordbund saa dybt som Omstændighederne tillade det, 

indtil 16" og 18", og naar samme er tilstrækkelig tør. 

Ukrudtet odelægges med Ploven, Extirpator og Harve.

Om Foraaret stjernes, blandes og pulveriseres Jord­

storpen, for at samme kan asgive et godt, Spiringen frem­

mende Lete for Froet.

Tidspunktet for Roefroets Saaening er afhængig af 

Vejrliget og Jordbundens Beskaffenhed. I Danmark vil det 

falde i Tiden fra Begyndelsen til Midten af Mai.

Til Froets Spiring er det nødvendigt, at den- oberste 

Skorpe af Marken er los, muldet og i passende tor Til­

stand, samt at den er tilstrækkelig varm og fugtig. Godt 

Fro spirer i 10 til 11 Dage efter Saaeniugen, ved en Varme 

af c. 10° R. i Jordskorpen; det forlanger altsaa 10 x 10 

----- 100 Varmemængder.

Naar man nu udsætter Roefroet i 5 Dage for en Tem­

peratur af 10° R. i Forbindelse med Fugtighed, derefter 

flyndsomst saaer det, vil Frset spire 5 Dage efter Saae- 

niugen. Eller naar man udsætter Frset i 6 Dage for en 

Temperatur af 10° E., saa spirer det 4 Dage efter Saae- 

ningen. Dog maa dm anvendte Vcedske aldrig være reent 

Vand, da dette oploser noget af Frokornene, og Planterne 

ifølge deraf blive svagelige. At anvende Gjodningsvaud til 

denne Forberedelse af Froet er meget hensigtsmæssigt. Ved 

denne faae de unge Planter et betydeligt Forspring for 

Ukrudtet, og det vil i mange Tilfælde være gavnligt, at an­

vende denne Forberedelse. Et lignende Resultat vilde man 

faae, hvis man udsatte Froet i 3 Dage for en Temperatur- 

as 17° R. i Forbindelse med Fugtighed, hvorefter det vilde 

spire den 5te Dag efter Saaeningen.

Roesroet beholder i flere Aar Evnen til at spire, men 

gammelt Fro forlanger mere Tid til Spiring end eetaarigt; 

det vilde være hoist urigtigt at anvende gammelt og nyt Fro 

blandet.
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.Paa en Tsnde Land lægges Frset, alt efter Jordbundens 

Bonitet fra 12" til 18" fjernet fra hinanden, saaledes at ved

12" Afstand = 144 □ " pr. Plante = 51,120 Planter,

15" — = 225 - — = 33,120 —
18" — = 324 - — G 23,040 -

optage Fladerunumt.

16,000 Frskorn veie 1 Pund og hvert Frskorn kan 

frembringe 2 å 4 Planter. Man kunde altsaa nsies med 

c. 4 Pund Fro paa en Tonde Land, men i Virkeligheden 

bruger man 20 til 24 Pund Fro til dette Areal.

Erfaringen har lært, at denne ødselhed med Hensyn til 

Frset er overveiende mere nyttig end Sparsommelighed. 

Denne ødselhed sikkrer Hosten, uagtet paa ethvert Sted, hvor 

flere Frskorn ere henlagte og hvor flere Planter komme frem, 

kun een Plante er bestemt til at blive staamde.

En lille Haandfuld Planter staae i deres spæde Alder 

bedre imod Storm, Uveir, Jnsecternes Angreb o. s. v. og ofte 

hcendes det ogsaa, at der er mange Steder paa Marken, hvor 

ingen Plante kommer tilsyne, ua.ar der er sparet paa Fro.

Endvidere har Erfaringen lært, at af Frset fremkomme 

de fleste, de tidligste og de kraftigste Planter, naar det lægges 

3li" dybt i Jordskorpen.

Saaeningen skeer enten ved Haandarbeide eller ved Ma- 

fliner; meest hensigtsmæssigt i lige Rækker og i O Qvadrater; 

i Midten af disse Qvadrater markeres Plantehullerne ved 

Hjelp nf Snore med Knuder eller Kjcrder med Ringe o. s. v. 

og i hvert Hul lægges 6 til 8 til 10 Frskorn. Anvendes 

Saaemaskiner, eller senere Maskiner til Ukrudtets ødelæggelse, 

saa tages Raderne mindst 16" fra hinanden, for at en Hest 

kan gaae imellem dem.

En Udplantning af Sukkerroeplanter (som f. Ex. ved 

Turnips o. s. v.) er fuldkommen forkastelig, da Pæleroden af 

flyttede Planter paa Hovedlegemets Bekostning skyder mange 

værdiløse Siderødder.

Derimod bliver ved den ved Sukkerroesaaening brugelige 

Fremgangsmaade en Regulering ved Fortyndning nødvendig.
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Ethvert Frskorn frembringer, som sagt, flere unge Planter, 

og da i hvert Plantehul nedlægges flere Frskorn, saa frem­

spire paa ethvert Plantested adskillige Planter, medens kun 

een skal blive der.

Naar nu de unge Planters Blade omtrent ere 3 Tommer 

lange, rykker man, idet man med den ene Haand holder den 

kraftigste Plante tilbage, alle øvrige Planter op med Roden. 

Dette Arbeide fleer bedst og lettest, naar Jordbunden er 

nogenlunde opblødt af Regn, men er dm ogsaa tør, maa 

denne Udthndning flee forinden Planterne blive væsentlig ftørre; 

senere maa Marken endnu engang eftersees og mulige nye 

fremkomne unge Planter — foruden den ene paa ethvert 

Plantested — borttages.

Denne Udthndning kræver Accuratesse og kan er udfores 

as Maskiner.

Sukkerroeplautens Pleie og videre Behandling.

Paa en bindende Jordbund frembringer stærk Regn en 

Skorpe, der forhindrer de smaae Spirer i at trænge igjennem 

den. En faadan Skorpe maa knuses.

Endvidere horer hertil Lugning af Ukrudtet og en gjen- 

tagen Hakning af Jorden omkring Planten.

Hakningen er særdeles vigtig. „Hakningen bringer Sukker 

i Roerne" pleier man at sige i de roedhrkende Egne.

Hakningen virker rensende og Ukrudtet ødelæggende, 

losnende dm Planten omgivende Jord, befrugtende, idet dm 

skaffer Atmosphccren og Vandet Adgang til Plantens Rodder, 

og er desuden væsentlig gavnlig derved, at den dræber mange 

Jnsecter og Jnsectlarver, Roens Fjender.

En teet, haard Skorpe knuses ved Hjelp af smaa 

Valser med Pinde, som fores over Roemarken; Lugningen as 

Ukrudtet skeer ved Hjelp af Skuffejern imellem Rækkerne, i 

umiddelbar Nærhed af Planten derimod oprykkes det med 

Haavden og Hakningen udfores med Hyppejern. Hakningen
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maa stee, na ar Omstændighederne opfordre hertil, fra den 

forste Fremspiring indtil den Tid, hvor Plantens Blade 

bedække Jorden og gjor den umulig — i Almindelighed 

3 a 4 Gange.

En Hypning af Sukkerroerne som ved Kartofler eller- 

andre Vcexter, finder ikke Sted, da Roen udvikler sig under 

Jorden og en Hypning i egentlig Forstand vilde begunstige 

Roens Krone- og Bladudvikling paa Qvalitetens Bekostning. 

Imidlertid er at anbefale, at holde den egentlige Roe jevnt 

tildækket med Jord, saa at den oberste Deel af Roen ikke 

kan sees.

En Afbladning, som er brugelig ved Foderrunkelroen, 

maa aldrig finde Sted. De yderste Blade af en Sukkerroe- 

plante communicere i directe organisk Forbindelse med de 

ældste, det vil sige, inderste Ringe af Roekjodet, de inderste 

Blade af Toppen derimod med de yderste eller yngste Ringe 

af Roekjodet. I Overeensstemmelse dermed fandt Dr. Bret- 

schneider, at den yderste concentrifle Ring as Roen var meest 

fattig paa Sukker.

Deraf kan sluttes, at de ældste fuldvoxne Blade ere 

uundværlige for Sukkerdannelsen, henholdsviis de egentlige 

Organer for Sukkerdannelsen i Roen.

Roens Hoved indeholdt..................... . . . 9,38 Sukker.

6te eller yderste Ring indeholdt . . . . . 9,38 —

5te Ring — . . . . . 12,31 —

4de — — . . . . . 11,78 —

3die — — . . . . . 11,07 —

2den — — . . . 10,93 —

1ste — — . . . 10,15 —

Rodenden — . . . 9,95 —

Sukkerroens Sygdomme og Fjender.

Sukkerroerne ere underkastede flere Sygdomme og have 

adskillige smaae, men formedelst deres Tal mægtige Fjender.



28

De forste opstaae af uskikket Jordbund, uheldige Gjod- 

ningsmidler, urigtig Sædfolge og uhensigtsmæssig Opbevaring; 

ogsaa kunne Meeldug, Mug paa Bladene og Cellesyge an­

rette stor Skade paa Roemarkerne.

Af Jnsecter ere det navnlig Oldenborrelarver, Traad- 

orme, Tusindbeen, Regnorme og sorskjellige Larver af Stink- 

biller, endvidere Jordorme, den saakaldte sorte Orm, Jord­

lopper, Musen og Haren, der angribe Roeplanten meest i 

dens spæde Alder.

Midlerne imod Sygdommene ere: Undgaaen af Aar- 

sagerne, og imod de levende Fjender: Anvendelse af meget 

Fro til Saaeniug, for at mætte det graadige Utøi med de 

overflødige Planter, ogsaa hyppig Hakning, hvorved en Mængde 

Jnsecter og Larver blive dræbte.

Hosten af Sukkerroerne.

Man kalder Roerne modne, naar Roemarken istedetfor 

det mørkegrønne Udseende fetaer et lysere, mattere, guulgront 

Idre, og naar de nederste Blade falde af.

Dette Tidspunkt indtræder i Reglen i Begyndelsen af 

October.

De meest modne Roer egne sig bedst til Opbevaring, de 

mindst modne til hurtig Forarbejdning.

Næsten udelukkende anvendes Haandkraft til at tage 

Roerne op; man bruger dertil en Spade eller en Greb med 

to Tænder. Opkastning eller Opdrivning ved Hjelp af Ploven 

er forkastelig, da Roerne derved blive saarede og uholdbare. 

Ogsaa ved Afskjæriugen af Toppen maa undgaaes at saare 

Roerne; Bladkronen ashugges tæt otier Roden, dog saaledes 

at Bladene et mere hænge sammen. Den vedhængende Jord 

rystes iforveien af, og man har saa meget som muligt at 

sorge for, at Rom er glat og et bliver qvæstet. Rigtigst er 

at hoste saa seent som muligt — som Omstændighederne til­

lade det.
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Roernes Opbevaring.

Maaden at opbevare Roerne paa, maa svare til folgende 

Fordringer:

1) Opbevaringen maa sikkre Roen imod den uhindrede 

Indflydelse af Luften samt imod Frostens Indtrængen;

2) den maa beskytte Roen imod stauende Fugtighed;

3) den maa bevare Roen imod Ophedning og den deraf 

folgende Spiring og Forraadnelse;

4) den maa tilstede en let Adgang til Beholdningen saavel 

i Regn som i Frostveir;

5) den maa desforuden være saa lidt bekostelig som muligt.

Meest hensigtsmæssigt anlægges Opbevaringsstederne 

(Roekuler) paa Udkanten af Marken og tæt ved Veien; man 

stabler Roerne sammen i en Længde as 10 til 15 Alen og 

5 Alen bredt, samt holest 2 Alen hoit; i Midten af Bunken 

uregelmæssig, til Siderne lagviis, saa at Hovederne staae 

udad til og saaledes, at hele Bunken opadtil danner en 

Hvælving. Paa hele Bunken lægges derefter et tyndt Lag 

Halm og derpaa c. 12" tykt Jord; dog paa Kammen til­

dækkes Bunken kun med Halm uden Jord; den sidste lægges 

kun paa, naar stærk Frost indtræder.

Bunken undersoges fra Tid til Anden; viser sig en 

forøget Temperatur i samme, saa maa den ompakkes eller 

tages i Brug i Fabrikken.

Om Sukkerroefrsavling.

Til Froavling vælger man de meest lovende Epemplarer 

paa Roemarken af en og famme Bladform og af den storste 

Vægtfylde, affljcerer Toppen indtil en Tomme over Roens 

Hoved, lægger dem i Rader paa Marken, med et tyndt Lag 

Jord imellem dem og et tykkere Lag samt lidt Halm eller 

Gjodning ovenpaa og planter dem i April paa hoit liggende 

Steder 1 å l1/« Alen fra hverandre og langt fjernet fra andre 

Arter Runkelroer, f. Ex. Foderrunkelroer.
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Naar Frsskuddene begynde at blive brune, er Frøet 

modent; de blive afskaarue, udsatte for Solheden og derefter 

udtærskede paa Marken paa et Lagen.

Frset opbevares bedst i frithængende Sække paa luftige 

Lofter.

En Td. Land giver 1,200 K Fro.

Omkostningen ved Sukkerroedyrkning pr. Tsnde Land

i Magdeborg Egnen.

M $ ß

Plsining 10 5 „

Fro........................................................... 1 4 8

Saaening................................................ „ 5 4

Hakning 1ste Gang........................... 2 5 „

Udtyndning. . ...................................... 1 2 „

Hakning 2den Gang........................... 2 4 „

— 3die —........................... 2 1 4

— 4de —........................... 1 2 „

Opgravning......................................... 4 1 „

Opstabling til Opbevaring etc. ..61

Tilsammen ... 34 1 „

Udbyttet pr. Tonde Land varierer fra 30 til 50,000 

Naar Fabrikker kjobe Noer, varierer Prisen fra 24 til 32 ß 

pr. Centner.

Bedsmmelse af Roernes Vcrrdi med Hensyn til deres 

Sammensætning.

Roens slanke, pæreformede Skikkelse er det forste ydre 

Kjendemærke as en god Roe. Bladene ere oste meget for- 

skjellige, mange paastaae, at særdeles krusede, takkede Blade
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ere e t andet K jende tegn fo r gode R oer. D esfo ruden hore r 

dertil e t flin t hv id t K jod , tæ tte , concentrifle R inge as V i"  

å tø " T ykkelse .

T il en nm ag tig V æ rdibestem m else a f R oen til S ukker-  

fabrika tionen, er dens U ndersø ge lse paa dens S ukkerho ld ighed  

og de S ukkeret ledsagende S toffe r ved H je lp a f v idenskabelige  

M id le r uundgaaelig .

V ar R oernes S aft en reen O plosn ing a f S ukker, saa  

v ilde det væ re en le t S ag a t uddrage det krys ta llise rede  

S ukker; m en de frem m ede S toffe r i R oesasten kræ ve s tore  

og bekoste lige E tab lissem en ter, K apita l og Jn te lligen ts fo r a t 

udstilles a f S aften, da de t er dem , der fo rh ind rer S ukkeret 

i a t krys ta llisere . D isse frem m ede  S to ffe r ere tildee ls S a lte , 

og hv ilken s tade lig V irkn ing sam m e have , frem gaaer a f de t 

C om pe l, a t 1 V ceg tdee l Ludka li fo rh indrer 9  V æ gtdele  S ukker 

i a t krys ta llisere ; tildee ls er de t P rotöm stoffer (ZE ggehv ide-  

s tosse r), der i S aften ind lede en s liim - og m celkesuur G jcering, 

som om danner R orsukke re t til ukrys ta llisabe lt F rug tsukke r.

I A lm inde lighed bestem m es R oernes V æ rdi e fter deres  

procentiske —  „abso lu te " —  S ukkerindho ld i 100  D e le  S aft 

e lle r e fter deres re la tive S ukkerho ld ighed, det er den S ukker­

m æ ngde, som indeho ldes i 100  D ele fas te  S to ffe r a f S aften. 

(B a llings S ukkerindho lds Q votien t.)

D en abso lute S ukkerindho ld c if R oesaften ud findes ved  

„P o la risa tion ", den re la tive frem gaaer a f F -orsk je llen im e llem  

P o la risa tions og S accharom eterp roven.

B allings  S ukker'm dho ldsqvoüent ud findes a ltsaa  saaledes: 

v iser en S aft t. E x. 15 ,2 pC t. paa B allings S accharom ete r  

(e t til S ukkerop lø sn inge r norm ere t B eaum eske A ræ om eter)  

e lle r 15,2 pC t. fas te D ele i S aften og ved S iden dera f 

11,8 pC t. i P o la rim e tre t, saa fo re findes i 100 D e le fas t 

S ubstants 15,2 :11 ,8 ----- 100 :77 e lle r 77 pC t. S ukker og  

23 pC t. frem m ede S toffe r. T alle t 77 er B allings R een-  

hedsqvo tient. U den B eregning paa 100 frem kom m er denne  

11 o
Q votien t som B rsk ta l ~~ === 0 ,77 .

15 ,2  '

R oernes V æ rd i til S ukkerfab rika tion bestem m es a ltsaa



32

ikke blot efter deres absolute Sukkerholdighed, men nærmest 

efter deres Sukkerindhold i Forhold til deres Indhold af 

Salte og Protsinstoffer.

Roer med 18 pCt. absolut Sukkerindhold kunne være 

mindre værdifulde end Roer med 9 pCt., i det Tilfælde, at 

de forste f. Ex. indeholde 5 pCt. Salte i Saften, medens 

de sidste indeholde 1 pCt.

Roernes Sukkerprocenter og deres Salte- og Prottzin- 

stofprocenter ere overordentlig forskjellige, og der gives mange 

Roer, der ved en stor absolut Sukkerholdighed samtidig vise 

store Saltprocenter, og da de sidste betinge Melassedaunelsen, 

saa have saadanne Roer kun en liden Værdi, Disse skadelige 

Saltdele — Kali, Natron, Kalk, Magnesia, Jern og Mangan­

ilte i Forbindelse med Citronsyre, Oxalsyre, Svovlsyre, Phos- 

phorsyre tn. in. — samt Protein eller Wggehvidestoffer, op- 

staae i Roerne for det meste af de i Jordbunden forhaanden 

værende eller samme ved Gjodningen tilførte Stoffer.

Roer, dyrkede paa en Mark, der om Foraaret var g jodet 

med Staldgjsdning, indeholdt f. Ex.:

10,7 Saccharometer °, 7,4 pCt. Sukker, 69 Qvotient,

12,1 — 8,5 — 70 —

12,6 — 8,6 - — 68 —

medens en Mark af samme Bonitet, gjøbet om Efteraaret 

med Staldgjsdning og Beemneel, leverede Roer med:

18,8 Saccharometer °, 15,7 pCt. Sukker, 83 Qvotient,

21,2 —' 18,7 — 88

17,7 — 15,3 — 86 —

Sukkerfabrikantens, eller Roeproducentens Hovedopgave er as 

denne Grund:

at avle Roer med størst mulig Sukkerindhold og med 

mindst mulig Salt og Proltzinstofindhold.

Det maa ikke være ham magtpaaliggende at frembringe 

Roer af stort Omfang eller Vægt, thi Sukkerholdigheden 

tager af i Forhold til Roernes Storrelse og Vægt og Salt­

indholdet tager omvendt til.
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Balling Undersøgte 102 Roer og fandt:

1/2 å V/a T.

I1 li å 2

2 å 2*/s - .

2»/9 å 5

Antal. Sukker. 

. . 28 13,5

. . 22 12,7

. . 23 12,2

. . 29 11,7

Qvotient.

80

78

79

77

Roedyrkerne indrette derefter deres Fremgangsmaade og 

plante tæt for at indskrænke Roernes Omfang og Vægt. 

Som Regel kan gjelde, at Roer af 1 a 2 K's Vægt ere de 

me est sukkerrige og de meest faltrene.

I Roeindustriens fsrste Tider var i Almindelighed 

Sukkerfabrikanten en Kjsbmand, Kapitalist eller Entrepreneur, 

som anlagde Fabrikken og indkjobte Roerne fra Landmanden. 

Senere bestemtes af Kjoberen Dyrkningsmaaden ved Kon- 

tracter; for Tiden er Sukkerfabrikanten ogsaa Roedyrker og 

forener derved alle Fordele, som denne Industri byder. Eller 

ogsaa, efterat Erfaringen har lært, at Driften er mere for- 

deelagtig jo ftørre den er, ere Landmændene Actionairer af 

Sukkerfabrikken, som dirigeres af en Forretningsmand. En­

hver Actionair leverer efter Tour og forud bestemte Fast­

sættelser visse Qvantiteter Roer til Fabrikken og faaer sin 

Part as Affaldet, Gjodningen og af Gevinsten. Saakaldte 

„Kjoberoer" danne nuomstunder en næsten forsvindende Deel 

af de forarbeidede Roer.

Sukkerfabrikatrouen af Roer er i flere Lande, navnlig: 

Tydskland, østerrige, Fraukrige, Belgien, Holland og Rus­

land, bleven til en blomstrende Industri; i begrændset Om­

fang ogsaa i Irland, Sverrig og Nordamerika.

Denne Industries Indflydelse paa Agerbruget er stor­

artet velgjorende; Dyrkningen af Roer kræver Jordernes om­

hyggelige Bearbeidning, Losning, Rensning, Drainage og 

stærk Gjsdniug. En Deel af den paa Roemarkerne anvendte 

Omhu hostes igjen i Afgrøden directe, men en stor Deel af 

den i Jorden nedlagte Sum af Flid og Omkostninger komme 

de paa Rom folgende Sædarter tilgode.

Roesukkerfabrikationen leverer en betydelig Mængde Af­

fald t. Ex. Roemarv, Trevlstof, de afflaarne Hoveder af
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Roerne, Siderødder og Blade til Kreaturfode. Endvidere 

afgive Roesukkerfabrikkerne en betydelig Mængde Gjodnings- 

stoffer, t. Ex. Sukkersliim, Kalkmudder, Blandinger af Trækul 

og ZEggehvidestosfer, Afle, Melasse o. s. v.

Om Bestemmelsen af de enkelte Bestanddele i Roesaften efter 

Qvarttitet og Qvalitet.

Roesaften er en Oplosning af forskjellige faste Stoffer, 

som i to Grupper benævnes Sukker og Jkke-Sukker — eller 

Sukker og Salte — i Vand.

Man undersøger nu for det forste, hvilken Vægtfylde 

Saften har, eller hvor mange Grader den viser paa Sac- 

charometret. Vægtfylden er ftørre, jo mere faste Stoffer 

Saften indeholder, og mindre, hvor disse ere tilstede i mindre 

Mængde.

For at udfinde den specifike Vægt (Vægtfylden) af Roe­

saften veier man enten to ligestore Qvantiteter af Saft og af 

Vand, begge af samme Temperatur og dividerer Saftens 

Vægt med Vandets Vægt, Qvotienten er Saftens Vægtfylde, 

f. Ex.:

32,0^ Vand = 1,040 = saftens Vægtfylde;

eller man maaler Saften og bestemmer dens Vægtfylde efter 

dens Volumen, sammenlignet med det Volumen, som en 

ligesaa stor Mængde Vand indtager. Denne Maalning skeer 

ved Nedsænkning af et Aræometer, forsynet med Scala, i 

Saften. Jo dybere Instrumentet synker ned i Vædsken, jo 

lettere er den, saa meget mindre er dens Vægtfylde, og om­

vendt.

Naar man nu forandrer Scalaen af detBeaumsske eller 

Gay-Lussac'ske Aræometer eller Volumeter efter en af Balling 

ved en Temperatur af 14° E. udfunden Tabel otier den 

Vægtfylde, rene Sukkeropløsninger i Vand have, saaledes, at
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de Streger paa Scalaeu, som angive den specifike Vægt, 

tilfoies de til dem svarende Sukkerprocenter, saa kan man 

ligefrem benytte dette Instrument som Sukkermaaler eller 

Saccharometer. Ballings Saccharometer er Intet Andet.

5 Dele reent Sukker L 95 Dele Vand = 5 pCt. eller 5° Ball. 

20 — — — i 80 — — ---20 — — 20° —

Efter Ballings Tabel er af:

5 pCt. Sukkeropløsning i Vand, Vægtfylden ------ 1,0200 

20 — — — = 1,0832

eller omvendt i Sukkeropløsninger, som vise paa Aræometrets 

Scala:

1,0200 indeholder 5 pCt. reen Sukker

1,0832 — 20 — — —

I den nyere Tid har Brix revideret det Ballingfle 

Saccharometer og fortiden afbenyttes almindeligt det Brixske 

Instrument („Brix Spindel") formedelst dets ftørre Nøj­

agtighed.

Imidlertid indeholder ben raae Roesaft foruden oploft 

Sukker ogsaa opløste Salte m. m. Saccharometret viser 

altsaa saa mange Procenter eller Procentdele mere, som Saften 

indeholder as fremmede Stoffer. Man kan altsaa ikke uden 

videre slutte, at de Grader eller Procenter, Saften viser paa 

Saccharometret, repræsentere dens Sukkerindhold.

Differencen imellem Vægtfylden og Polarisationsgraderne 

angiver tut de Procenter, Saften indeholder af Salte eller 

fremmede Stoffer („Ikke-Sukker").

For at udfinde Saftens absolute Snkkerindhold anvendes 

udelukkende:

PolarisationsinstrumenteL og som det bedste af 

mange Konstructioner det:

Soleil-Ventz'slrc polarimeter.

Dette optiske Instrument er et Resultat, tildeels af til­

fældige Opdagelser, tildeels af talrige videnskabelige Arbeider 

paa Optikens Gebeet.

Malus opdagede 1811 Lysets Polarisation, det er 

den Ejendommelighed at Lysstraaler, reslecterede under

z-i-
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en bestemt Vinkel, gjennem visse dobbeltbrydende Legemer, 

s. Ex. Gibs, ikke lyse lige stærkt til alle Sider, som almin­

delige Lysftraaler, derimod vise bestemte Overgange fra den 

fulde Lysstraale til fuldkomment Mørke. Dm Plan, i hvilken 

en saadan Lysstraale reflecteres meest fuldstændigt, det er, 

viser sig lysest, kalder man Straalens Polarisationsplan.

Arago opdagede senere, at en polariseret Lysstraale, som 

gaaer igjennem en tynd Plade af Bjergkrystal ved Omdrej­

ning af det reslecterende Speil, viser istedetfor det hvide pola­

riserede Lys — farvet Lys, og i den bestemte Folge af de 

prismatiske Farver: Rodt, Orange, Guult, Grønt, Blaat, 

Indigo, Violet.

Man siger nu om det Legeme, som frembringer denne 

Farvefremtoning, at det dreier de farvede Straalers Polari- 

sationsplan under en bestemt Vinkel til Hsire eller til Venstre.

Biot opdagede, at Oplosningen af krystallisabelt Sukker 

dreiede Polarisationsplanen til Hoire, derimod Oplosningen 

af Melasse eller ikke krystallisabelt Sukker, eller Frugtsukker 

dreiede Polarisationsplanen til Venstre.

Hermed var en nem og nmagtig Fremgangsmaade til 

Undersøgelse af sukkerholdige Vædsker opfunden. Naturligviis 

maa altid Vædske-Soilen — Vædske indesluttet i et Glasror 

— tages as samme Længde og indsættes i Instrumentet. 

Igjennem disse Soiler af Sukkeropløsninger i Glasror, 

gaaer den polariserede Lysstraale og den Dreining af Polari­

sationsplanen, som disse Vædfler frembringe, bliver paa en, 

ved Instrumentet anbragt Cirkelplade eller en Scala, maalt 

eller aflæst.

Scalaen, som saaledes angiver den i Glasroret inde- 

fluttede Vcedstes Sukkerholdighed, er inddeelt i 100 Grader 

(pCt.) og Brokdele af Grader (pCt.) efter de Drejninger, 

som Sukkeropløsningen i reent Vand fra 1 til 100 Grader 

frembringer paa Lysstraalens Polarisationsplan.

Til Anvendelse af Polarimetret kræves Bvelse, og bort­

seet fra mindre, men vigtige Biomstændigheder, et godt Die, 

som godt fljelner Farverne.
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Om heri Landet avlede Runkelroer ere sukkerholdige nok til 

derpaa at grunde en fordeelagtig Sukkerproduktion?

Dette Sporgsmaal kan i dets forestaaende Form saavel- 

som under de bestaaende og sandsynlige fremtidige Forhold 

kun besvares med Ja.

Sukkerholdigheden af danske Roer er og kan være fuldt 

saa stor som den, tydste, franske, russiske og svenfle Roer i 

Gjennemsnit ere i Besiddelse af; og i alle disse Lande er 

Sukkerproduktionen en blomstrende Industri. Tydske Sukker­

roer — jeg bruger Ordet Sukkerroer istedetfor Runkelroer, 

da under de sidste mere forstaaes den til Qvægfoder bestemte 

Art Runkelroer — have gjennemgaaende og forsaavidt, som 

de komme til Forarbeidning i Sukkerfabrikkerne, en ftørre 

Snkkerholdighed, da den uhyre Skat, som i Tydskland er 

paalagt denne Industri, tvinger Roeproducenterne og Fabri­

kanterne til at opbyde alle Midler, for at frembringe særdeles 

sukkerrige Roer, fordi Afgiften er normeret efter de forar­

bejdede Roers Vægt og ikke efter det indvundne Sukker. I 

Toldforeningen forarbeides flet ikke de Roer, som ikke ere 

sukkerholdige nok til at kunne bære Afgiften, ja man af­

benytter endog mekaniske Apparater til at sondre de mindre 

sukkerholdige Roer fra de bedre, forinden de afleveres til 

Fabrikationen.

I de Lande derimod, hvor flet ingen Bestatning af 

Sukkerproduktionen existerer, eller hvor denne er normeret 

efter det indvundne Produkt, kommer det langt mindre 

an paa Noernes Sukkerrigdom. Der ere saa at sige alle 

Sukkerroer — sukkerholdige nok; og til disse Lande vil sand- 

synligviis Danmark komme til at hore, saafremt der opstaaer 

en Runkelroesukkerproduktion, thi Beskatningssystemet efter de 

forarbejdede Roers Vægt er uretfærdig og hindrende og vil 

vel ogsaa i en ikke fjern Fremtid falde i de Lande, hvor det 

endnu bestaaer. Kun i det Tilfælde, at man kunde befrygte, 

at denne Industri vilde paalægges en prohibitiv Afgift, da 

vilde der ikke kunne dyrkes Sukkerroer, som vilde være sukker­

holdige nok, hverken i Danmark eller andre Lande.
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Bel er det rimeligt, at, saasnart denne Industri heri 

Landet vilde antage saadanne Dimensioner, at derved Statens 

Indtægter af Sukkertolden for Kolonialsukker væsentlig vilde 

blive formindflede, vil der være Grund til at paalægge 

Sukkerfabrikationen en Afgift for at faae dette Udfald i 

Tolden erstattet, men denne Afgift vil dog komme til at staae 

i et passende Forhold til Tabet i Toldindtægten og ikke 

normeres efter Forbilledet af andre Stater, hvor denne In­

dustri allerede har saaet en betydelig Udvikling. Sand- 

synligviis vil Industrien endog have adst'illige Friaar til at 

udvikle sig, som vilde være saa meget mere rimeligt, som 

Roedyrkerne ikke strax vilde have Erfaring nok til at frem­

bringe de meest fordeelagtige Roer, som f. Ex. Roeproducenterne 

i andre Lande med en ældre Industri allerede ere i Be­

siddelse af.

Bortseet fra ben uvisse Beskatningsmaade og Beflat- 

ningens Størrelse, tale mange Omstændigheder for, at Roe- 

sukkerproduktionen heri Landet vil kunne trives godt.

Der er tilstrækkelig Jordbund, skikket til Roeavling og 

navnlig fortrinlig Bygjordbund.

Endvidere er Produktionen af naturlig Gjodning for­

medelst det store Qvæghold betydelig. Den samme Qvantitet 

Gjodning, f. Ex. som i Magdeborg koster flere Dalere, haves 

her næstendeels — navnlig i Nærheden af Kjobenhavn — 

for ligesaamange Marker.

Kjobeprism eller Leien for Jorden er hertillands mindre 

end f. Ex. i Tydskland, medens Udbyttet kan være ligesaa 

stort. Sukkerkonsumtionen er derved ftørre end i de fleste 

sukkerproducerende europæiske Lande. Og hvad Klimaet an- 

gaaer, da er det vel ligesaa mildt som i flere andre Lande, 

hvor Roesukkerproduktiouen er en lønnende Industri, f. Ex. 

i Polen og Rusland, Sverrig.

Varmeforholdene ere ingenlunde ugunstige, som efter­

følgende Sammenstilling af Middelvarmen paa adskillige roe- 

producereude Steder viser; (sammenstillet efter „Dove's klima­

tologiske Bidrag,)
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F Brunsvig Egnen indeholde Sukkerroerne i Gjennem- 

snit fra 11 til 15 pCt. Sukker, i f868 i Gjennemsnit 12 pCt.

I Magdeborg Egnen indeholdt Roerne i 1867 fra 9 til

13 pCt, i Gjennemsnit 11 pCt., i 1868 fra 13 til 15 pCt.

I Gjennemsnit:

11 til 15 pCt.

9 - 13 --

13 - 15 —

33 til 43 pCt.

11 til 14 pCt.

12,16 pCt.

De af mig foranledigede Analyser af danfle Roer fra 

7 Steder af 1868 Aars Host vise efter Tab. V i Gjennem­

snit 12,18 pCt. Sukkerindhold.

De danfle Roer, som bleve dyrkede uden de Kundskaber, 

som Landmændene i allerede roeproducerende Lande ere i 

Besiddelse af, indeholdt altsaa ligesaamange Sukkerprocenter, 

som man forlanger as gode Roer i Tydskland.

Saa sikkert det turde være, at heri Landet avlede Sukker­

roer formedelst deres Sukkerholdighed absolut tillade en for- 

deelagtig Sukkerproduktion, ligesaa afhængig bliver dog For­

delens Størrelse af den fremtidige Beskatning og Beskatnings- 

maade af Fabrikationen og endvidere af den Maade, Roerne 

ville blive producerede paa enten af Landmanden som Sælger 

til Fabrikken, eller af Fabrikanten til eget Brug.

I Tydflland er Gjennemsnitsudbyttet c. 8 pCt. Raa- 

sukker pr. Centner Roer; i Frankrige, hvor Produktet og ikke 

Roerne ere beskattede, regner man i Gjennemsnit paa et Ud­

bytte af 6 pCt. Raasukker — uraffineret pr. Centner Roer, i 

Rusland paa 7 pCt.

Naar nu det absolute Sukkerindhold as Noerne gjennem- 

snitlig er 12 pCt., blive altsaa 4 pCt. Sukker i Virkelighed 

ikke uddragne i Form as krystalliseret Sukker. Disse 4 pCt. 

indeholdes i Melassen, som er en Blanding af Frugtsukker
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— ikke krhstallisabelt Sukker — og Salte. Man er derfor 

for Tiden meget beskjceftiget med at udfinde Fremgangsmaader 

og Midler til ogsaa at uddrage denne betydelige Deel af det 

oprindelig tilstedeværende krystallisable Sukker, men hvorvidt 

disse Bestræbelser ville lykkes, vil forst Fremtiden kunne vise.

Den ved Undersøgelsen af danfle Roer benyttede Frem- 

gangsmaade er den ovenfor bestredne Polarisation af 

Saften, og i efterfølgende Tabeller findes Undersøgelsens 

Resultater nærmere specificerede.

Allerede af disse faa Prøver fremgaaer tydelig Forskjellen 

i Saltbestanddelene, som Jordbundens og Gjodningens Ind­

flydelse tilveiebringer.

Endnu bemærkes, at ved Forhandlingen as Runkelroe- 

Raasukker den samme Polarisations-Undersogelsesmaade an­

vendes for at bestemmeRaasukkeretsIndhold af Raffinade- 

sukker, det er, dets sande Værdi, i Lighed med Værdi- 

bestemmelsen af Viinaand (Spiritus), kun med den Forskjel, 

at ved Spiritusveining afbenyttes et Arceometer eller Alko­

holometer og Spiritus siges at være 94 pCt. (94 pCt. Al­

kohol, 6 pCt. Vand), derimod ved Sukker et Polarimeter, hvor­

efter Sukker benævnes 90 pCt. (90 pCt. Raffinade, 10 pCt. 

Melasse og Vand) eller 96 pCt. Raffinade og 4 pCt. frem­

mede Stoffer.

Denne Værdibestemmelse er saa meget mere nødvendig, 

som der gives mange Sorter Runkelroe-Raasukker, f. Ex. 

ordinair guul, lyseguul, blond, halvhvid og centrifugerede 

Raasukker, Krystalsukker.

Alle disse Sukkere bestaae af visse Dele Raffinade og 

visse Dele Melasse, ligesom de raae Kolonialsukkere.

Som Rettesnor ved Værdibestemmelsen af disse sidste 

ere i Handelen de saakaldte Hollandfle Standard Monstre, 

inddeelte efter Nummere, f. Ex.

Nr. 15, 16, 17, 18 = 94 pCt. Raffinade.

Nr. 7, 8, 9 = 80. — —

vedtagne og for Runkelroesukker er Polarimetret Værdi- 

maaleren.
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Tabel IL

Analyse af 16 Cremplarcr danske Sukkerrunkclroer t 7 Sorter af Dr. Liibel 

t Lrnnsvig, November 1868. 

JVö.
Exem­

plar.

Saftens 

Tæthed.

Sukker­

procent.

Salt­

procent.

Salte 

pr.lOOpCt. 

Sukker.

Quotient.

1 3 15,oo 12,70 2,40 21,80 73,30

2 3 12,io 8,30 5,00 56,io 68,60

5 2 14,70 12,70 1,60 12,60 86,40

4 2 15,40 12,90 2,00 15,50 85,70

5 2 15,60 12,30 2,50 21,50 78,70

6 2 15,00 11,90 2,60 21,10 72,60

7 2 14,50 11,10 2,70 24,50 77,27

7 16 102,30 80,20 16,70 155,io 540,50

Sorter.

Gjennemsnit 14,71 11,46 2,40 21,87 77,21

Nummerne svare til Nummerne i Tabel I.

Not. Saftens Tæthed — spes. Vægtfylde — Saccharometer. 
Sukkerprocent — Polarisation — absolut Sukkergehalt. 

Quotient — Ballings Reenhedsqvotient — Sukkerprocent i 100 

Dele (fast Substants).

Tabel III.

Analyse af 21 Exemplarer danske Snkkcrriiiikelroer i 6 Sorter 

af Dr. Mar Dürre i Sudcnborg. tlovcmber 1868.

Not. (Som ved Tabel II.)

M
Exem­

plar.

Saftens 

Tæthed i 

° Brix.

Sukker- 

procent.
Salte.

Qvo- 

tient.

Saltprocent 

reduc. med 0,8.

1 3 15,oo 10,87 4,13 72,50 3,13 X 0,8 — 3,30

2 ir n // IF u v n

3 4 15,oo 12,10 2,90 80,70 2,90 X 0,8 — 2,32

4 3 15,50 12,45 3,05 80,30 3,05 x 0,7 — 2,44

5 4 17,oo 13,70 3,30 80,60 5,30 X 0,8 = 2,64

6 3 14,50 11,36 5,14 78,30 5,14 X 0,8 ----- 3,51

7 4 16,50 13,09 5,41 79,30 5,14 X 0,8 = 2,72

6 
Sorter.

21 93,50 73,57 19,93 471,70 19,93 X 0,8 = 15,93

Gjennemsnit 15,58 12,26 3,32 78,61 3,32 X 0,8 — 2,6 5
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Tabel IV.

Analyse af 16 Cremplarer danske Sukkerroer i 7 Sorter af Hr. Hecker 

i Magdeliorg. November og December 1868.

Forste Analyse.

Not. (Som ved Tabel II.)

JVo
Roernes

Sukker­

procent.

Sukkerprocent 

i Gjennemsnit 

af hvert JVo.

JVo.

Sukkerprocent 

i Gjennemsnit 

af hvert JVo.Tal. Vcrgt.

1 a 1

Pd. Ld.

3 16 10,40 1 a

Ib 1 4 ... 7,00

1 JVo. 1 — 15,25

1 b JVo. 1 — 13,25

1 c 1 3 29 11,30 1 c

2a

2b

2c

1

1

1

1 16

1 16

5 ..

11,30

14,00

9,10

JVo. 2 = 11,46

2a

2b

2c

|15'50) JVo. 2

( = 13,00 
10,50)

5a

3b

1

1

1 16

2 .>

12,80

14,00
JVo. 3 = 15,40

3 a

3b

^35.4 = 15,85

4a

4b

1

1

2 n

3 3

12,io

14,80

| JVo. 4 — 13,45 4 a

4b

)13,7o| JVÖ. 4 

)15,50(= 14,60

5 a

5b

1

1

1 16

n 24

12,30

12,20

| JV6. 5 — 17,25

ff

If II

1! H

6 a

6b

1

1

1 16

1 16

10,40

10,40

j JVo. 6 = 10,40 6 a

6b

| JVo. 6 = 11,75

7 a

7b

1

1

2 8

1 4

10,90

14,10

| JVo. 7 = 11,50

i.

.. II

157,10 86,06 68,45

Gjennemsnit af de 

enkelte Roer ♦ . 11,63

7)

11,87 af 5

5)

Sorter 13,69

Gjennemsnit. . . 11,75
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Anden Analyse.

JVo.

In
d
tø

rr
et

.

1
_
_
_
_
_
_
_
_
_
_
_
_

N 
g 

K- S
u
k
k
er

p
ro

ce
n
t.

S
al

te
.

S
ac

ch
ar

o
m

et
er

.

V
æ

g
tf
y
ld

e 1
7|

° 
C

el
si

u
s.

C
el

le
v
æ

v
.

V
an

d.

S
al

te
.

1c

pCt.

22 20,25 13,25 4,u 11,5 1,0823 4,64 88,oo 3,28

2 a b 123,00 15,50 4,77 9,75 1,0890 8,20 71,53 3,81

2 c

jl7,O5

|16,50
10,50 2,78 13,00 1,0641 5,77 82,95 2,21

5 a b 25,83 21,50 15,85 4,00 12,20 1,0838 . 5,98 74,17 3,20

4 a 20,0 18,25 13,70 2,82 10,20 1,0652 3,48 80,oo 2,25

4b 25,28 21,50 15,50 2,05 12,50 1,0890 7,73 74,72 1,64

6 a b 21,79 18,00 11,75 2,36 10,oo 1,0746 6,68 78,21 2,63

131,95 139,00 96,05 25,89 79,15 7,5490 40,43 549,58 19,07

21,79 19,86 13,72 5,41 11,31 1,0784 5,78 78,51 2,72

Not. (Som ved Tabel IL)

Differencen imellem Saccharometer-Graderne og Polarisations- 

procenterne er = Saltprocenter; men da Saltene ere specisist tungere end 

Sukkeret, har Erfaringen lært at Saltprocenterne ere at multiplicere 

(reducere) med 0,8 for at udjevne denne Forfkjel i Vægtfylden.

Hr. H. Heckers Analyse lider af en særdeles uregel­

mæssig Opgjsrelse af de snndne Tal, om ellers ogsaa deres 

Nøjagtighed et kan betvivles.
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GjennemsnMg Sukkerholdig hed af danske Sukkerrunkelroer as 1868 Host 

efter forestaaende Gjennemsnits Tal.

JV6.

1

2

3

4

5

6

7

Sukker.

7)

Sukker. ! Salte.
Salte.

11,18 5,26

10,92 3,00

15,51 2,37

13,35 2,13

12,75 2,62

11,37 2,56

12,23 2,71

85,32 7) 18,65 --= 12,18 2,66 X 0,8 -- 2,12

Paa Foranledning af det Kgl. Landbrugs Akademi i 

Stockholm bleve Dyrkningsforsøg med Sukkerroer (Hvid 

beter) anstillede og disse i Sverrig avlede Roer indeholdt 

(efter A. Müller):

Aar. Vægt pr. Stk.
Sukkerprocent 

i Saften.

Gjmnemsnit 

af Roer fra:

Skaalpund. Steder.

1852 ................. | 2,40 12,70 31
1,90 13,oo 12

1853 .................. 2,30 11,40 69
1854 . ............... 2,20 11,70 54

Sukkerroer , avlede i Calmar 1866, indeholdt:

Sukkerprocent
Vægt pr. Stk.

i Saften. Protein. Afle.

U A 12,6 0,3 0,6

2| T 12,1 ? ?

5i Ä 10,5 1,5 0,9

■
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X.

I 1867 har Hr. C. G. Zetterlund udfort en Række 

Sukkeranalhser, som i Uddrag meddeles af Hr. O. Nylander 

i Kgl. Landbruks Akademies Tidsskrift 1868, 

Side 150.

Saften indeholder:

Af Roer 

Vægt af Frs.
Avlede.

»
ru

p
p

er
.

pCt.

84,8

PCt.

12,8

PCt.

0,8

T

0,8  \ Kgl. Landbr. Akad. Forsøgsstation 4

86,o 11,9 9,8 Stockholm 1

86,7 11,9 0,9
2'6I Sulz-

Skaraborgslän 1

86,5 12,2 0,8 16| munde. Jonkopings do. 1

84,9 15,3 0,7 1,81 Vexio do. 1

82,3 16,9 0,
0,5 )

Blekinge do. 1

88,9 8,5 1,0 1,lQvedlinburg Stockholm ' 1

85,o 13,6 0,6 1,5Landskrona Nordkoping 4

84,3 14,1 0,7 0,6 i Calmarlän 3

87,2 10,o 0,8 1,5 > Calmar do. ved Grændsen af Vexislän 1

84,o 15,o 0,7
l,i) do. ssdre Mand 1

87,7 13,o 0,7 1,3 Barsibak i Skaane 3

85,1 13,1 0,7 1,1 i Gjennemsnit af.......................................................22
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T ab el V I.

Snkkerrurrkelroer, 1869 avlede i Danmark paa 3 Steder as 4 forsttjeilige Sorter Fro.

A fsen d t til A n aly se d en 1 2 te O cto b er 1 8 6 9 .

M
æ

rk
e

. 
1

E
x

e
m

p
la

re
r.

 |

F ro . P ro d ucen ter.
M o d ­

tag e t.

s 1

A
fs

e
n

d
te

 t
il

 1

Jo
rd

b
u

n
d

e

R
o

e
rn

e
s 

I 
d

re
.

A 2 Im p eria l N . N ., K jsb en h av n 1 0  O ct.

B 2 R o safarv e t*  * * )) d o . d o . d o . 1 s
C 2 F o ræ d l.  S chles . d o . d o . d o . i

D 2 M ag d eb o rg fle d o . b o . d o .
> N

A 2 Im p eria l F o rp ag ter P o u lsen , U tterslev 1 1  O ct. l S -

>=# 1 B 2 R o safarv e t^) d o . d o . d o . \« S
1 ^5 
I ©j

C 2 F o ræ d l. S chles . d o . d o . b O . ।  < 5

D 2 M ag deb o rg fle d o . d o . d o .

A 2 Im p eria l E tsr.  T esdo rpf, O u ru p g .  p .F . 1 0  O ct. 1

B 2 R o safarv e t*) d o . d o . d o . x A Z
5?)

C 2 F o ræ dl.  S ch les . d o . d o . d o .
?  < 5 5

ru
n

d
e
, 

k
o

r

{ c 5

D 2 M ag d eb o rg fle d o . d o . d o . M / '2

A 2 Im p eria l G artn er H an sen , V an d lsse lt.1 2 O ct.
g .B ( 8 S

[”<*1  1

C 2 F o ræ dl.  S ch les . d o . d o . d o .

1D 2 M ag d eb o rg fle d o . d o . d o . (a  g

A 2 Im p eria l G artn er T h o ru p , b o . d o . }■£ Z / ISI «
B 2 N o safarve t*) d o . d o . d o . (11? \ O "g

i S

C 2 F o ræ d l.  S ch les . d o . d o . d o .
\ 'S s

) i 8
a s

1 K
D 2 M ag d eb o rg ste d o . d o . d o . )  M .L g / Q

N u m m ern e sv are til F o rsø g en e af 1 8 6 8 .

* ) R o safarv e t —  m it „R o sa A u slu g ".

**) JV6. 3 A , ee t E x em p lar san d sy n lig v iis fe ilag tig : 1 E x em p lar g u u lt, 1 h v id t.

4



Not. Saltprocenten starve ved gjodet, Reenhedsqvotimtm større ved ugjsdet Jordbund.



Tabel VIII. 

Analyse af 4 Sorter (8 Cremplarcr) dan sile Sukkerroer af 4 Sorter Fro, avlede paa eet Sted 

fif Dr. Hugo Schultz i Magdeborg, r October 1869. 

A n a ly s e n  m o d ta g e t d en 18de O c to b e r .
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Tabel IX.
Analyse af 8 Sorter 16 Cremplarer danske Sukkerroer af 4 Sorter Fro, 

avlede paa 2 Steder af Dr. Lüdet i ürmrsvig, i October 1869.

Analysen modtagen den 22de October 1869.

JVo.

M
æ

rk
e

. 
|

E
x
e

m
p

la
re

r.
 j|

S
a

ft
e

n
s

 T
æ

th
e

d
.

S
u

k
k
e

rp
ro

c
e

n
t.

S
a

lt
e

.

Q
v

o
ti

e
n

t. Fro.
Jord­

bunden.

A 2 12,6 8,8 3,0 70,o Imperial

B 2 13,3 9,3 3,2 70,o Rosafarvede
! ugjsdet

C 2 12,7 8,6 5,3 67,7 Forædl. Schlesiske l Havejord.

D 2 12,0 8,0 5,2 66,6 Magdeborgske

50,6 34,7 12,7 274,3

Gjennemsnit 12,65 8,67 3,17 68,57

A 2 14,7 11,4 2,6 77,6 Imperial
i ugjsdet

B 2 14,4 11,0 2,7 76,4 Rosafarvede
\ muldet

% \ C 2 15,2 11,8 2,7 77,6 Forædl. Schlcsifle
l Havejord.

D 2 15,1 11,7 2,7 77,5 Magdeborgste

59,4 45,9 10,7 309,1

Gjennemsnit 14,85 11,47 2,67 77,27

Not. Dr. Kübel angiver Sukkerholdigheden af Roer af 1869 Aars 

Host i Brunsvig-Egnen til 11 ä 12 pCt.

Tabel X.

Sukker og Saltprocenter af 5 Sorter Sukkerroer, avlede paa 5 Steder 

i Danmark i 1869 ester foranstaaende Analysers Gjennemsnit.

JVo. 1

efter

Dr. Kübel.

JVo. 3

efter

Dr. Schultz.

JVo. 4

efter 

Dr. Kübel.

JVo. 6 | JVo. 7

efter 

Dr. Deumolandt.

Sukker. Salte. Sukker. Salte. Sukker. Salte. Sukker. Salte. Sukker. Salte.

8,67 3,17 9,45 2,92 11,47 2,67 11,26 2,83 11,17 2,70
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I Gjennemsnit:

Sukker. Salte.

Ml.... 8,67 3,17

M3 ... . 9,45 2,92

JVÖ.4 ... . 11,47 2,67

JV6.6 ... . 11,26 2,83

M7 . . . . 11,17 2,70

52,02 14,29

10,44 2,85

Tabel XL

Sukker- og Saltproccnter as 5 Sorter danske Sukkerroer, avlede paa 5 Steder 

ester de 4 Frasorter.

M

Imperial.

A.

Rosafarvede.

B.

Forædl. Schles.

C.

Magdeburgfle.

D.

Sukker. Salte. Sukker. Salte. Sukker. Salte. Sukker. Salte.

Dr. Kübel. . . 1 8,8 5,0 9,3 9,3 8,6 3,3 8,0 3,2

(10,1 
i 9,9

2,7)
10,o 2,6- Schultz. . . 3 2,9) 9,0 9,0 9,1 2,8

-Kübel. . . . 4 11,5 2,6 11,0 11,0 11,8 2,7 11,7 2,7

- Deumolandt 6 11,8 3,1 n n 11,1 2,7 10,9 2,7

do. 7 10,4 2,9 12,2 2,2 12,5 2,8 9,6 2,9

61,5 18,2 41,5 11,7 53,1 14,3 50,2 14,1

Gjennemsnit 10,25 2,66 10,35 2,92 10,51 2,82 10,04 2,82

Af forestaaende Sammenstilling fremgaaer, at Gjennem- 

snits-Sukkerholdigheden omtrent er ligestor for hver Frøsort, 

ligeledes Saltprocenterne.
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Samtlige Analyser af dette Aars Roer vise en betydelig 

ringere Sukkerholdighed end Roerne for 1868.

Efter Opgivelserne af Dr. Schultz og Dr. Kübel pola­

risere iaar Roer

i Mcrgdeborg-Eguen 11—15 pCt.

i Brunsvig-Egnen ...... 12—12 -

22-27 pCt.

i Gjennemsnit . . . 12,25 pCt.

Grunden for de danske 1869 Roers ringe Sukkerhol­

dighed er tildeels mutigen at føge deri, at samme saa tidlig 

— i de forste Dage af Oktober — ere optagne og saaledes 

ikke have været modne.

Ved Beregningen efter Gjennemsnittet gjor endvidere 

de enkelte Nummere, som ere avlede paa en daarlig Jord­

bund, s. Ex. JVo. 1 betydelig Afbræk i Procenterne paa de 

bedre Roers Bekostning.

M. 1 vilde saaledes i Tydflland under en Beskatning 

af 7*/s Silbergroschen pr. Centner Roer ikke kunne svare 

Regning; derimod vel de øvrige Sorter. Jordbunden, JV6.1 

ere avlede paa, duer altsaa efter begge Aars Forsøg aldeles 

ikke til Roedyrkning, derimod maa Jordbunden, JVo. 4 og 

JVo. 7 ere voxede paa, være en fortrinlig Roejordbund.
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Tabel XII.

Analyser af sorskjcllkge Sorter Sukkerroer fra Magdeborg-Egurn af 1869 

Aars Host, forarbcidede i 8 forsltjcllige Fabrikker, 

fra Dr. Dcumvlandt.

Modtaget den 2den November.

Bemærkninger.

I. 16,5 14,1

II. 14,7 12,1

III. 14,6 12,0

IV. 19,5 17,0

2,4

2,6

2,6

2,5

17,0

20,7

21,7

14,7

85,5

82,3

82,2

87,i

( Gjennemsnitspolarisation af 

j selvavlede Roer fra 8 Fa- 
\ brikker i Campagnens 1ste 

( Maaned.

!
 Gjennemsnitspolarisation af 

saakaldte Kjsberoer — Roer, 

kjobte fra Landmanden fra 

4 Fabrikker.

( Laveste Polarisation af felv- 

s avlede Roer fra 5 Fabrikker. 

i Hoieste Polarisation af saa- 

kaldte „Vilmorins Roer", en 

Roesort, der pr. Td. Land 

giver 10,000 T mindre Ud­

bytte, fra 5 Fabrikker.

■





Nogle Tillsr g

til

foranstaaende Afhandling

om

i Hrrnmllrk.





Om Termnet til Anlcrg af en Roesukkerfabrik.

Den forste og vigtigste Betingelse er godt og rigeligt Vand. 

Vandet til SUkkerfabrikationen maa helst være blsdt og ikke 

indeholde for megen Kalk eller Salte.

Til 1,500 Centner Roer, som daglig Arbeidsqvantum, 

ere 1,500 Cubicfod Vand fornødne hver Time = 1 Cubic- 

fod Vaud pro 1 Centner Roer hver Time.

Paa en vandrig Undergrund vilde en tilstrækkelig dyb 

Brønd af 10 Fod i Diameter levere denne Vandmængde.

Angaaende Nivellementet har jet horizontalt Terrain de 

fleste Fortrin, og Grundstykket maa helst være saaledes be­

liggende, at fra flere Sider Veie kunne føre til Bygningerne, 

da Fabrikkens Drift kræver megen Kjorsel.

Byggegrunden maa være saa stor, at der er Plads til

1) Et Complex as Bygninger af 280 Fods Længde og 

150 Fods Dybde.

2) Gaardsrmn omkring Bygningerne, ved begge Ender 

60 Fod, ved Fronten og Bagsiden 40 Fod.

3) Oplagsplads for Stenkul til Maximalforbruget for 

hele Campagnen, c. 10,000  Fod.

4) Opbevaring af Roer, eventuel for hele Campagnen, 

saafremt disse ikke successivt fra Producenterne tilkjores 

Fabrikken, c. 15,000  Fod.

Byggegrunden kan være mindre, naar ogsaa under Cam­

pagnen, October til Februar, Kullene successivt kunne tilfores, 

og ligeledes naar Anlæget er et Actieforetagende, saaledes at 

Roeproducenterne efter Tour levere deres Roer til Fabrikken, 

medens de samtidig efter Tour afhente deres Part af Pres­

massen, Gjodning o. s. v.
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Byggegrundens Størrelse er endvidere afhængig af andre 

særlige Omstændigheder, f. Ex. om der skulle være Stalde til 

Opfodring af Pressemassen o. s. v.

Rentabilitet af en Roesukkerfabrik, hvori daglig forarbejdes 

1,500 til 1,800 Centner Sukkerroer eller i 100 Dages 

Campagne 150,000 Centner.

Man folger i Roesukkerfabrikker forskjellige Arbeids- 

systemer, som betinge en sorfijellig Rentabilitetsberegning; 

disse ere:

I. Sastmelissabrikation.

Herved er Saftmelis eller den umiddelbart af Roesaften 

indvundne Melis Hovedproduktet.

II. Krystalsukkerfabrikat, 

hvorved Krystalsukkeret er Hovedproduktet, og ved 

III. Raasukkerfabrikationen 

kalder man de indvundne forskjellige Qvaliteter 1ste Produkt, 

2det Produkt, Bbie Produkt o, s. v.

Ved en Gjennemsnitspolarisation af 12pCt., etter naar 

Roesaften indeholdrr 12 pCt. Sukker, indvindes:

I. Saftmelis . . c. 7,8 pCt. inclusive 2bct og 3die Produkt.

Melasse. . . - 2,2 —

10,Q pCt.'

11. Krystalsukker . 5,0 pCt.

2det Produkt. . 1,8 —

3d te — . . 1,1 —

Melasse. . . . 2,i —

10.1 pCt.

111. Raasukker:

1ste Produkt. . 5,5 pCt,

2bet — . . 1,6 —

3die — ... 1,1 —

Melasse. . . . 1,8 —

10,0 PCt.
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Endvidere er Rentab Mets beregning en betinget af den 

valgte Fabrikationsmaade. Den ældre almindelige Maade at 

indvinde Sukkeret as Roerne, er den saakaldte „Presmaade". 

Herved udpresses Sukkersaften af de fiindeelte Roer og denne 

Saft bliver underkastet den videre Behandling. En nyere 

Maade er „Diffusionsmaaden" og herved uddrages Sukker- 

saften af de itnskaarne Roer ved Hjelp af Kogning.

Det er saaledes en Selvfølge, at efterstaaende Renta­

bilitetsberegning kun repræsenterer en Velledning til at danne 

sig et Billede as Forretningens Arithmetik. Desforuden ere 

Priserne for de udvundne Produkter og for Biprodukterne 

kun antagne efter et Skjsn, men med Vidende og Villie 

hverken for hoie eller lave. Da der ingen Roesukkerfabrik 

existerer i Danmark, kan man ikke af Erfaring tale om 

Roesukkerets Værdi. Derimod ere de øvrige Talstørrelser de 

arithmetifle Middeltal af Opgivelser efter Praxis fra forstjellige 

tydske Fabrikker.

Det bemærkes ogsaa her, at de største Fordele, Roesukker­

fabrikationen tilveiebringer, tilfalde Roeproducenterne (Land­

mændene) paa Grund af deres Jorders overordentlige Ameli­

oration ved Roedyrkningen.

I den nyere Tid anlægges for det meste Roesukker­

fabrikkerne kun af ftørre Godseiere eller af en Forening 

(Aktieselskab) af Landmænd.

I efterstaaende Rentabilitetsberegning er der ikke taget 

noget Hensyn til den mulige Beflatning af Sukkerfabrikationen, 

fordi indtil videre denne Industri hertillands er ubekjendt 

eller rettere sagt ikke indfort, og saaledes en Beflatning fore­

løbig — umulig!

Endvidere er der i efterstaaende Beregning kun een 

Fabrikationsmaade „Presmaaden" og een Arbeidsmaade, 

Raasukkerfabrikation (III) lagt til Grund, da det vilde være 

for vidtløftig her at forklare, under hvilke Omstændigheder 

den ene Maade bør foretrækkes fremfor den anden og saa­

ledes at gjore Beregninger for alle afvigende Fabrikations- 

maader o. s. v.
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A. Udgifter.

a) 150,000 Centner Roer ä 32 ß pr. Ctr. 50,000 Rd. „ ß

b) 12,500 Tdr. Steenkul a 1 Rd. 32 ß

pr. Td. . . „ ........... . 16,666 — 64 -

c) Salair, Arbeidslon, Beenkul, Salt­

syre, Presklcede, Smøreolie, Belys­

ning o. s. v., efter Erfaring i mange 

Fabrikker å 32 ß pr. Ctr. Roer . . .

d) Amortisation:

Paa Bygningerne 75,000 Rd. An- 

lcegs-Capital a 5 pCt. 3,750 Rd.

Paa Maskinerne og In­

ventariet 100,000 Rd.

50,000 — „ -

Anl.-Capit. ä 7^ pCt. 7,-500 —
11,250 — „ -

e) Forrentning af Anlcegs-Capitalen til­

sammen 175,000 Rd. a 6 pCt. . .

f) Forrentning af Halvdelen i 1/± eller hele

10,500 — „ -

Driftscapitalen i 1li Aar, 58,333 Rd.

32/3 ä 6 pCt.......................................

g) Brandforsikkringspræmie

3,500 — „ -

1,000 — „ -

Samtlige Udgifter .... 142,916 Rd. 64 ß

B. Indtægter.

a) Raasukker: 

pCt. Ctr. Rd.

Iste Produkt 5,5 = 8,250 ä 16 ß pr. Pd. 137,500

2det — 1,6 = 2,400 ä 14- - - 35,000

3 bie — 1,1 — 1,650 å 12 - - - 20,625

b) Melasse . . 1,8 = 2,700 å 9A pr. Ctr. 4,050 

c) Presmasse. 16,0 = 24,000 a 24/3 - - 6,000

d) Roehoveder 7,o = 10,500 a 16 - - - 1,750

e) Fabriksaffald til Gjodning ......... 500

Samtlige Indtægter .... 205,425.
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Bilance.

Samtlige Indtægter................ 205,425 Rd. „ ß

— Udgifter................ ... . 142,916 - 64 -

Netto Provenue . . . 62,508 Rd. 32 ß

En mindre Drift vilde være mindre fordeelagtig og en 

større sorholdsviis give et større Udbytte.

Man antager i Almindelighed, at de tydske Roesukker­

fabrikker (NB. godt bestyrede og godt udstyrede) forrente deres 

Capital med 22 pCt. Netto Rente.

Roeproducenternes mere indirecte Fordeel er uberegnelig.

Omtrentlig Overflag over en Roesukkerfabrik med en daglig 

Fabrikation af 1,000 til 1,200 Centner Roer
efter Presmethoden.

1) En Hmtryksdampmafline med Ballancier til 

at drive Saftpresserne, med Expansion til at 

forandre under Gangen, Remskive Svinghjul, 

Cylinderen 17" Diameter 30" Slag.... 2,700 Rd.

2) Et hydraulisk Pumpeværk med fem complette 

Pumper, hvoraf 2 arbeide vexelviis samlede, 

directe i Forbindelse med Dampmastinens 

Ballancier, med Metalventiler, Sikkerheds­

ventiler, Aftapningsventiler, saaledes samlede 

over et fælles Reservoir, at de under Gangen 

ere let tilgængelige.............. 1,500 —

3) En Hsitryksmafline til at drive Pumperne, 

ligeledes med Ballancier og Expansion til at 

forandre under Gangen, Cylinderen 13'Diam.

30" Slag............................................................ 2,500 —

4) 2 tørre dobbeltvirkende Luftpumper med Klap­

per, som enkeltviis kunne reguleres i Gangen, 

med selvvirkende Indsprøjtning, Cylinderen

16" Diam. 20" Slag..................................  800 —

Transport . . . 7,500 Rd.
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Transport . . . 7,500 Rd,

5) En Reservefodepumpe til alle Kjedlerne, as 

fornoden Størrelse.................................... 180 —

6) En Broudpumpe til Fordampningsapparatet 

med Ventiler............................................... 250 —

7) 2 dobbeltvirkende horizontale Vandpumper 

med langsom Gang, Cylindrene Diam. 

12" Slag med let tilgængelige Ventiler, 

levere c. 1,600 Cubikfod Vand pr. Time , . 600 —

Den sidste Dampmaskine sætter tillige 

Centrifrugalmaskinerne, Vadskemastinerne til 

Beenkul, en Heiseindretnmg i Beenhuset og . 

en lignende i Fyldehuset, i Bevægelse.

8) En Luftpumpe, 8" Diam., 12" Slag til 

Saturation ... ................... '♦....................... 500 —

9) En Roevadskemafline i Jernstativ, Tromlen

3V Diam., 10' lang ................................... 350 —

10) En Transportor til at lofte og samtidig at 

tørre de vadskede Roer, med en Gutta-

percharem uden Ende...............................   . . 400 —

11) En stor Roeknusemaskine.............................. 900 —

12) 8 hydrauliske Saftpresser med 24"  Pak­

flade og 50" Pakhside, Stemplet 13" Diam., 

prsvet med et Tryk af 800,000 T pr. .

Cylinderne ophængte i fuldstændige Jern­

stativer ................................................................ 7,000 —

13) Stsbejerns Pakborde......................................  200 —

14) Forskjellige Smedejernsrender til den tykke 

og den tynde Saft.................................  200 —

15) 4 dobbelte Trykventiler med Skruekegler til 

at overfore Trykket fra de udpressede Presser 

til dem som skulle begynde (for at spare Tid

ved Afpresningen).......................................... 400 —

16) c. 200' Trykror til Presserne med paa­

loddede Samlingsringe og tilhorende Kop­

linger ............. ...................   200 —

Transport . . . 18,680 Rd.
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Transport . . . 18,680 Rd.

17) En Mafline til Bladene til Roefljæringen 200 —

18) En Vadfkemaskine til Pressækkene med to

Valkekamre for selv at vende Totene . . . 250 —

19) 2 Sirupscentrifugaler . ... .......................... 800 —

20) En Blandingsmafline til samme............  240 —

21) 2 Helseindretninger med alt complet Til­

behør .............. ...... » 800

22) En Roe-Sukkermølle .................. * 300

23) En Beenkulvadskemaskine med 8 Vadfletrug

og 24 Smedejernsrorere med Lukkeindretning 350

24) Samtlige Jerndele til en Kindler's Kul­

syreovn ................... 140

25) Samtlige Jern dele til en Beenkulsovn med 

40 Stobejernsror af 4" og 6" Diam., 

som i 24 Timer vil kunne brænde 200 Ctr. 

Beenkul, med etageformig Træk, mutigst 

lange Ror, indbefattet Etagedækplader, 

Spjeld, Rister og Fyrdor ......... 1,200 —

26) En Slamfilterpresse med 14 Filterkamre, 

som ved hver Presning udpresse 3 Cubikf. 

af den tilbageblevne Masse, med Indret­

ning til at udsode Slammet enten ved Damp 

eller Vand, med fuldstændig Metalgarnitur 900 —

27) En Loftsviude ............... 300

28) Forskjellige Transmissioner, bestaaende af 

afdreiede Axler, Samlingsmuffer, Remskiver, 

Hjul, Hængelager, Knegte, Lager, m. m. c. 1,500 —

29) Et Hoveddampgreenror over alle Damp-

kjedlerue300 — 

30) c. 6 Stkr. Hoveddampventiler af sorstjellig

Størrelse .................. 200 —

31) 4 Roevogne til 5 Ctnr. .......... 200 — 

32) Bundventiler og Vindkjedler til Pumperne 150 — 

33) Forskjellige Stobejernsror til Varme, Damp

og Vandror as forskjellige Dimensioner c. 2,000 — 

Transport . . . 28,510 Rd.
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Transport . . , 28,510 Rd.

34) Complet Garnitur til 5 Dampkjedler be-

staaende af:

5 Sikkerhedsventiler,

5 Fsdeventiler,

5 Afspærringsventiler,

5 Udblæsningshaner,

5 Vandstandsglas og Provehaner,

5 Fjedermanometre,

2 Qviksolvmanometre,

5 Spjeld med Kjæder, Nuller og Con- 

travægte,

5 Fyrdsre med Rister og Ristebjælker, 

complet å 400 Rd. 2,000 —

Plade- Arbeide.

35) 5 Dampkjedler med c. 400  Fod Jld- 

beroringsflade med Damphæt og Mandhul, 

provet til et Damptryk af 4 Atmophærer, 

å 1,500 Rd  7,500 —

36) 6 Filter 2* 6" Diam. 16' hoie,

2 Montjus til tynd Saft,

1 do. til Slammet fra Slampressen,

2 do. til tyk Saft,

3 Saturatore W Diam., 4' 6" hme,

3 Kjedler tllBuudfældning4'Diam.,4'hoie,

1 Retourbeholder 6' lang, 36" Diam. for 

Saften,

1 Dampbeholder 5' hot og 30" Diam., 

Tilsammen c. . . 3,000 —

Af snrkantede Beholdere med forsænkede Nagler

til Saft og Sirup behoves:

37) 2 Filtreresevoir til tyk Saft,

2 do. til tynd Saft,

3 do. til varmt Vand,

4 afdeelt Samliugskasse til Vacuum,  

Transport . . . 41,010 Rd.
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Transport . . . 41,010 Rd. 

1 Tillobskasse til Fordampningsapparatet,

6 Krystallisationskasser,

12 Sirupsbeholdere og 1 Vandbeholder,

Tilsammen ... c. 5,000 —

Ind dampning s apparat.

38) Til at inddampe Saften af 1,200 Ctnr. 

Roer, deels med directe Damp, og deels 

med Spildedampen fra Maskinen, Vacuum 

og Forpanderne, et Dobbeltpandesystem med 

horizontale trukne Messingror, som til­

sammen omtrent have 1,100  Fod Over­

flade, og som ere saaledes indsatte, at de 

med Lethed kunne udtages og eftersees eller 

renses for Kjedelsteen og atter indsættes, 

forsynet med Smedejerns Dom og Over­

stigningsapparat i samme, in cl. Condensator 

og complet Garnitur som,

2 Saftvandstandsapparater og Prove- 

haner,

2 Ventiler for directe,

1 do. for Retour,

1 do. for Overstigningsdamp,

De nødvendige Saft-, Aflobs-, Ud-

dampnings- og Skyllehaner, 2 Va- 

cuumetre, 2 Thermometre, Lynetter, 

Lamper, Jndsproitningshane til Ccm- 

desatoren, incl. Rorledning til begge 

Pander, complet  6,000 — 

52,010 Rd.

(Th. Hüttemeier i Kjobenhavn, Farimagsvei 29).

5*
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Omtrentlig Overflag over en Roesukkerfabrik med en daglig 

Fabrikation af 1,000 til 1,200 Ctnr. Roer efter

Diffusionsmethoden.

1) En Hoitryksdamprnaskine............................ 2,700 Rd.

2) En do. .......... 2,500 —

3) 2 tørre dobbeltvirkende Luftpumper. .... 800 —

4) En Reservefsdepumpe................................... 180 —

5) En Brsndpumpe .............. 250 —

6) 2 dobbeltvirkende horizontale Vandpumper 600 —

7) En Luftpumpe ......... ................................... 500 —

8) En Roevadflemaskiue........................ 300 —

9) En Transportor...................................... ... 400 —

10) 2 Sirupscentrifugaler ......... ..................... 800 —

11) En Blandingsmaskine til samme............ 240 —

12) 2 Heiseindretninger........................... 800 —

13) En Roe-Sukkermølle ................................... 300 —

14) En Beeukulvadskemaskine............................. 350

15) Jerndele til en Kindler's Ovn..................  140 —

16) do. til eu Beenkulsovn.......................... 1,200 —

17) En Slamfilterpresse................................... 900 —

18) En Loftsvinde.............................................  300 —

19) Forfljellige Transmissioner m. m............... 1,500 —

20) Et Hoveddampgreenror ........... 300 —

21) c. 6 Stkr. Hoveddampventiler af forskjellig

Størrelse .................. 200 —

22) 4 Stkr. Roevogne til 5 Ctnr. . ... ............ 200 —

23) Bundventiler og Bindkjedler til Pumperne 150 — 

24) Forskjellige Stobejernsror til Barme, Damp

og Vandror................. 2,000 — 

25) Complet Garnitur til 5 Dampkjedler . . . 2,000 — 

26) 12 Stkr. Diffusionskjedler 4' 6" Diam.,

T hme med en conisk Opsats, 2' hsi, med 

paaboltede Consoler til Understøttelse as

Siebundene ................. 4,000 —

Transport . . . 23,110 Rd.
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Transport . . . 23,110 Rd.

27) 12 Stkr. Metallusthaner tragtformig for

Enderne til Forbindelse med Pmnperorene 50 — 

28) 12 gjennemborede Smedejerns Siebunde

til at holde Roestykkerue tilbage fra Ven­

tilerne ..........................................    72 —

29) 12 underste Siebunde i 2 Halve med Haand-

tag og Understøtning ...................................  . 250 —

30) 12 Ventilsceder med 5 Stkr. 3" Ventiler

og 3 å 4 Mancher ............. 1,500 — 

31) 24 enkelte 3" Ventiler .................................... 500 —

32) 12 Rensuingsporte med Boiler og Charneer 96 — 

33) 3" Ror med forskjellige Bøjninger og Kryds

til Forbindelse af Diffusorerne og Lodningen 800 — 

34) 3" Ror ligeledes med Bsiuinger til at for­

binde Vandaflsbsventilerne med de fælles

Afløbsror .................. 150 —

35) Bolte til alle sorfljellige Samlinger af Ror­

ledningerne ................. 300 —

36) 3 Kobberror til Forbindelse af Ventilerne 

med Diffusorerne samt Pakningsmateriale 400 —

37) En Skjæremastine med staaende Axel og 

Hjulforbindelse .................................  900 —

38) 2 Stkr. Smedejerusinddampuiugspander c.

100 Cubikfod med paanittede Ventilror til 

Aflod................................................................... 250 —

39) c. 125 lobende Fod 2" Spiralror med

Flancher og Understøttelse. ......... 400 —

40) En horizontal Transportor til de ituflaarne

Roer med en Guttapercharem c. 65 Alen 

12" bred............................................................ 500 —

41) En Haandpumpe til Kalkvandets Jndsproit- 

ning..................... 50 —

42) Et Roepaternosterværk til en Høide af c. 35' 

med Smedejernsspande og en Guttapercha-

■ rem 12" bred.....................  700 —

Transport . . . 30,028 Rd.
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43 ) P ladea rbe ide , lig de t F orans taaende , be- 

s taam de a f 5  D am pk jed ler, F ilte r, M ontjus , 

B eho lde re m . m   15 ,500 —

44 ) Jnddam pn ingsappara te t, lig de t F oran ­

s taaende   6 ,000 —

51,528  R d.

(Th. Hüttemeier i Kjobenhavn, Farimagsvei 29).

Fuldstændig Fortegnelse over alle i de sidste 14 Aar (1857—70) 
i Tydfkland udkomne Skrifter over Sukkerfabrikation. 

F aaes hos B oghand ler H errm  B raam s i N orden  

(P reussen ).

A d le r, Jos . D as S a ftgew innungsverfahren des H errn Ju l. 

R obert i S ee low itz . 868 . 1 T ha le r.

B aum ann , O . D er K a lk , de r K a lkzucke r, ih r W irken  und  A u ­

ftre ten  be i de r B ehand lung de r R übensä fte . 1864. 15S gr.

B erich te des ostböhm ischen „Z ucke rfab rikan ten " V ere ins , m it 

H o lzschn itten und lithog r. B e ilagen von  D r. C arl O ttokar  

1870 . 20 S gr.

D iese lben . 3 und 3 G enera lve rsam lung . 1870 . 20 S gr.

B abu ifli, G ra f A lexes . D as R e iben und d ie M acera tion  

de r R übenpü lpe m it H o lzschn itten . 1864. 2 T ha le r.

E bert, C arl Jos . D ie R übenzucke rfabrtka tion und d ie  K u ltu r 

de r Z uckerrüben . 1858. 16 S gr.

F rank , A d . U eber d ie F abrika tion des R ohzucke rs . 1862. 

20 S gr.

F rese , O . B e iträge zu r Z ucke rfabrika tion . 1863 . 1 T ha le r.

H am se l, D r. W . U eber R entab ilite t de r N übm zucke rindus trie . 

1667. 6 S gr.

Lsffle r, P . U eber d ie R unke lrübenzucke rfab rika tion F rank ­

re ichs . 1863. 121 /2 S gr.

—  D as ch ines ische Z ucke rroh r (K ao -lien ) m it co lo r, abbil- 

dung . 1859 . 20 S gr.
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L o f f l e r ,  K . A n a l y t i s c h e  U n t e r s u c h u n g e n  ü b e r  v e r s c h i e d e n e  

H a u p t g a t t u u g e u  d e r  R u n k e l r ü b e .  1 8 6 3 .  1 0  S g r .

M a n d e l b l ü h ,  C h r .  L e i t f a d e n  z u r  U n t e r s u c h u n g  d e r  v e r s c h i e ­

d e n e s  Z u c k e r a r t e n .  1 8 6 7 .  2 0  S g r .

R a d ,  I .  C .  C o l o n i a l -  o b e r  R ü b e n z u c k e r ,  w e l c h e r  v e r d i e n t  i n  

O s t r e i c h  d e n  g r ö s s t e n  S c h u t z ?  1 7 5 9 .  3  S g r .

—  Z u c k e r - P r o d u k t i o n ,  E i n f u h r  u n d  C o n s u m t i o n  i n  E u r o p a .

1 8 6 6 .  1 6  S g r .

—  A d r e s s e n b u c h  d e r  R ü b e u z u c k e r f a b r i k e n  u n d  C o l o n i a l z u c k e r  

R a f f i n a d e r i e r :  i n  E u r o p a  u u d  N o r d a m e r i k a .  1 8 6 8 .  2  T h l .  

1 0  S g r .

—  A d r e s s e n b u c h  d e r  R ü b e n -  u n d  C o l o n i a l z u c k e r f a b r i k a n t e n  

i n  O s t r e i c h .  1 8 7 1 .  2 8  S g r .

R ü b e n z u c k e r s a b r i k a t i o n ,  D i e ,  i m  Z o l l v e r e i n ,  i h r  E i n f l u s s  a u f  

d i e  V o l k s w i r t h s c h a f t .  1 8 6 1 .  1 6  S g r .

R ü b e n z u c k e r f a b r i k e n ,  D i e ,  d e s  K a i s e r t h u m s  O s t r e i c h  u n d  d e s  

Z o l l v e r e i n s .  1 8 6 1 .  1 6  S g r .

S c h e i b l e r ,  C .  u n d  K .  S t a m m e r . J a h r e s b e r i c h t  ü b e r  d i e  

U n t e r s u c h u n g e n  u u d  F o r t s c h r i t t e  a u f  d e m  G e b i e t e  d e r

Z u c k e r f a b r i k a t i o n  m i t  H o l z s c h n i t t e n . J a h r g .  1  u n d  2. 

1 8 6 1  u n d  1 8 6 2 .  3  T h a l e r  1 5  S g r .

—  J a h r g .  3 .  1 8 6 3 .  1 8 6 4 .  3  T h a l e r  1 5  S g r .

—  —  4 .  1 3 6 4 .  1 8 6 5 .  3  —  1 5  —

—  —  5 .  1 8 6 5 .  1 8 6 6 .  3  —  „  —

S c h m i d t ,  C h r .  H .  H a n d b u c h  d e r  Z u c k e r f a b r i k a t i o n ,  m i t  1 5 5  

A b b i l d u n g e n  a u s  1 2  F o l i o t a f e l n . 1 8 5 8 .  2  T h a l e r  

1 5  S g r .

—  D i e  n e u e s t e n  F o r t s c h r i t t e  i n  d e r  S a f t g e w i n n u n g  a u s  

R u n k e l r ü b e n .  1 8 6 1 .  1 5  S g r .

S c h u l z ,  C .  G .  D i e  F a b r i k a t i o n  d e r  Z u c k e r s  a u s  R ü b e n .  

1 8 6 2 .  8  T h a l e r  1  S g r .

1 )  D i e  S c h e i d u n g .  2 0  S g r .

2 )  D i e  F i l t r a t i o n .  2 7 V '  S g r .

3 )  D a s  A b d a m p f e n .  1  T h n l e r  4 S g r .

4 )  D a s  K o c h e n . 1  T h a l e r  1 0  S g r .

5 )  D a s  D e c k e n . 1  T h a l e r .

6 )  D e r  R ü b e n b a u .  2  T h a l e r  2 0  S g r .
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S c h w a r z m ü l le r , U d o . D ie  R u n k e l r ü b e n z u c k e r s a b r ik a t io n . D e r  

A n b a u d e r R ü b e  u n d  ih r e V e r a r b e i tu n g a u f S p i r i tu s  

m it 4 3  A b b i ld u n g e n . 1 8 5 5 . 2  T h a le r 2 0  S g r .

—  D ie  R u n k e l r ü b e n z u c k e r f a b r ik a t io n , m it 6 9  A b b i ld u n g e n .  

1 8 6 4 . 2  T h a le r . 2  T a f e ln  m it B a u r is s e n .

S ie m e n s u n d  S to b m a n n , D ie A u Ä e r s a b r tk a t io n , th e o r e t ts k  

u n d  p r a k t i s k  d a r g e s te l l t . 1 8 6 2 . 1 T h a le r 1 8  S g r .

—  D ie Z u c k e r f a b r ik a t io n , 2 A u f la g e . 1 8 7 0 . 1 T h a le r  

2 4  S g r .

S ta m m e r , K a r l , T a c h s e n b u c h  f ü r  Z u c k e r f a b r ik a t io n  u n d  S p i r i ­

tu s b r e n n e r e i . 1 8 6 4 . 2  T h a le r .

—  J a h r e s b e r ic h t ü b e r U n te r s u c h u n g e n  u n d  F o r t s c h r i t t e a u f  

d . G e b ie te d e r Z u c k e r f a b r ik a tw n . 1 8 6 7 . 3  T h a le r .

 —  J a h r g a n g  1 8 6 7 .  1 8 6 8 .  3 1 /»  T h a le r .

  —  1 8 6 8 .  1 8 6 9 .  3 - /2  —

„   —  1 8 6 9 .  1 8 7 0 .  3 1 /»  —

S te in k r a m , E d . Z u  w lc h e u  P r e i s e n  w e r d e n  R ü b e r v e r w e r -  

th e t?  Z w e i C a lc u la t io n s ta b e l l e n . 1 8 6 7 . 2  T h a le r .

F r o m m e r , C . B e r e i tu n g  e in e s w o h ls c h m e c k e n  d e n  S i ru p s  a u s  

Z u c k e r rü b e n . 1 8 5 8 . 8  S g r .

W a lk h o f f , L u d v ig . D e r  p r a k t is c h e  R ü b e n z u c k e r f a b r ik a n t , 1 8 5 7 .

2  T h a le r .

—  D e r p r a k ti s c h e  R ü b e n z u c k e r f a b r ik a n t . 1 8 5 8 . 2  T h a le r  

2 5  S g r . 2  A u f la g e .

—  D e r p r a k t i s c h e  R ü b e n z u c k e r f a b r ik a n t . 1 8 6 6 . 3  A u f la g e .  

1 H ä l f te  3^3 T h a le r . 2  H ä l f te  2 V s T h a le r .

—  B ø h m e n s R ü b e n z u c k e r f a b r ik a t io n . 1 8 5 8 .  1 T h a le r

1 0  S g r .

W e g e n e r , W . H a n d b u c h  f ü r Z u c k e r - u n d  S i r u p f a b r ik a n te n . 

1 8 6 1 . 2 2 * /s S g r . ( v e r k le b t ) .

W ild , P r o f . D . H . U e b e r e in  n e u e s P o la r i s t r o b o m e te r ü b e r  

d ie D r e h u n g s c o n s ta n te  d e s Z u c k e r s . 1 8 6 5 . 2 0  S g r .

Z a b e l , O tto . V e r z e ic h n i s h  d e r  R ü b e n z u c k e r s a b r ik e n  d e s  Z o ll ­

v e r e in s . 1 8 6 7 . 1 T h a le r 1 0  S g r .

F ü h l in g , D e r p r a k t i s c h e R ü b e n b a u e r , P r e i s g e k r ö n te  S c h r if t .

Z e i t s c h r i f t , D ie , d e s R ü b e n z u c k e r f a b r tk a n tm  V e r e in s .  
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Nogle Adresser.

Ferdinand Knauer i Groben ved Halle — Electoral- og Im­

perial- Sukkerroefro.

Schiebler og Sohn i Celle i Preussen — Schieblers neue 

Zuckerrübe.
Heinrich Mette i Quedlinburg — Sukkerroefro.

Ludvig Hahnwald —
W. Siedersleben i Piesdorf og Alsleben — Roemltur-Red- 

flaber, Dibbelmafliner, Hakkemafliner, patenteret Roelofter.

Eduard Kütser i Dürnkrut Nordbahnstation i Dsterrig — 

Sukkerroedibbelmaskiner.

Ferd. Knauer i Groben ved Halle — Patenteret Roesorteer- 

maskine.

Frantz Schmidt og Hamels i Berlin — Optiske Instrumenter 

for Sukkerfabrikker, Polarisationsapparater, Polaristro­

bometer, Mikroskoper, Spectralanalyse-Apparater.

W. I. Rohrbuch i Berlin — Chemifle og physifle Apparater 

og chemiskreene Reagentrer.

Heinrich Koppeler jun. Wien — Thermometre, Manometre, 

Alkoholometre, Sacharometre.

I. B. Heindt i Wien — Frrflbrcendt Spodium.

Julius Hoffmeier i Prag — Blodalbumin og Blodextract.

Rud. Herzog i Pest — Spodium og Beenmeel.

Peter Holzrichter i Solingen — Sukkerkasser, Lakerede Sukker­

former.

Edv. Poemges i Coln — Lakkerede Sukkerformer.

R. Ksnig i Wien — Asphalt-Lak til Sukkersormer.

Carl Kronig i Wien — Sukkersormer af Jern og af Papirmachs.

A. M. Reznicek i Prag — Patenterede Sukkerformer.

Langenberg og Glasbrenner i Berlin — Sukkerform og 

Kasselak.

R. Petersen i Berlin — Lakfarve til Sukkerformer.

R. Riedel og Kemnitz i Halle — Filtrerpresser, Diffusions - 

apparater, Roeelevatorer, Siruppomper.

Rshrig og König i Magdeborg — Sukkerfabrikations- 

Maflinfabrikanter.



Agenturer i Sukkerfaget.

Anton V. Neydl i Wien.

Maurice Popper i Prag.

A. Fechner i Breslau.

Du Rieup og Bottger i Lille.

Koch og Zabel i Triest.

Robert Burger i Magdeburg.

I. C. Rad i Wien.
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