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FORORD.

I)a den av Kristiania Kunstindustrimuseum utgivne
«Norsk Farvebog» ved freoken Kristiane Frisak var utsolgt,
blev undertegnede av museets direkter hr. Grosch anmodet
om at utarbeide en leerebok i farvning med planter.

Den Norske Husflidsforening overtok bokens utgivelse
og stilte et belop til disposition for dens utarbeidelse.

Den store gkonomiske betydning farvning med planter
har for hjemmeindustrien vil let forstaaes. De nedvendige
farver kan med litet arbeide fremstilles av vore alminde-
ligste planter. Disse vokser paa landet nzersagt utenfor
hver mands der; og ofte er det ugraesplanter som paa den
maate blir nyttiggjort.

Plantefarver er i besiddelse av blothet og ualmindelig
holdbarhet i farvenuancerne, hvilket gjor dem skikket ogsaa
til kunstnerisk bruk.

Under mit arbeide som larerinde ved husflidsforenin-
genes farvekurser har jeg i mange av vore landdistrikter
mott en levende interesse for plantefarvning. Ved disse
kortvarige kurser naar man desveerre kun at undervise et
faatal, og elevene kan alene faa det nedvendigste elemen-
teere grundlag for hjemmefarvningen.

Nervarende arbeide er tenkt som en lerebok til selv-
undervisning og for praktiske ungdomsskoler, hvor farvning
forhaabentlig blir optat som fag ved siden av veevning.
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For at der kan arbeides videre paa det grundlag som
boken gir, har jeg anset det nedvendig at ta med en kort
populer fremstilling av de uorganiske stoffer som kommer
til anvendelse ved farvningen.

En del farveplanter er medtat, uten at der medfelger
farveopskrifter. Der har ikke veret anledning til at prove
dem saa mange ganger at neiagtige opskrifter kunde ut-
arbeides: men ved at benytte den kundskap boken i sin
helhet gir, kan man eksperimentere med disse planter. De
frembringer gode farver og er meget almindelige i store
dele av vort land.

Den kemiske del av boken er velvillig gjennemset av
froken Ellen Gleditsch, assistent ved Universitetets kemiske
laboratorium, likesom d’herr. professorerne E. Poulsson
og N. Wille har veeret saa imotekommende at se gjennem
de botaniske avsnit, for hvilket arbeide jeg herved tillater
mig at bringe min bedste tak.

Samtidig beder jeg Den Norske Husflidsforenings be-
styrelse motta min tak for det bidrag som blev bevilget
mig til bokens utarbeidelse.

Veslehaug pr. Bergen i august 1908.

HILDA CHRISTENSEN.



Indledning.

Saa langt man kan folge tilbake i historien, har men-
neskene gledet sig ved at gi sine kler og bruksgjenstande
smukke og straalende farver. Dette kan vi se av de gamle
arbeider som endnu er bevart.

Saavidt vi vet, bruktes dengang og helt til den nyeste
tid kun de naturlige farvestoffer. Farvestoffer der enten
forekommer ferdige i planter og dyr, pigmenter, eller saa-
danne som fremkaldes ved gjering eller paavirkning av
syrer og alkalier, kromogener.

Al farvning er kemiske processer, som foregaar ved at
de fine fibrer i uld, bomuld og lin m. m. forener sig med
de farvestoffer som findes i en hel del planter og enkelte
dyr. For de fleste planters vedkommende maa dette farve-
stof fastes til uldfibrene ved hjzlp av et bindemiddel.

Nogen planter er i besiddelse baade av farvende og
bindende stoffer, som kan overfores direkte paa gjenstan-
dene. Disse farvestoffer kaldes substantive. De farvestoffer
hvortil benyttes bindemiddel, beisning, kaldes adjektive.

Bindemidlet forener sig baade med uldsyren der findes
i faarenes uld, og med det farvende stof, hvorved der
dannes en lak. Hvis denne farvelak ikke kan oploses eller
forringes av sol, luft, fortyndede syrer og fortyndede alkalier,
kaldes farven egte!. I motsat fald uegte.

! holdbar.




Alle plantefarver er egte for vask og de fleste for sol,
luft, syrer og alkalier. Enkelte farver kan endog utseettes
for paavirkning av sodaoplesning og blekningsmidler uten
at tape sig.

Hvis plantefarverne paavirkes av sol og luft, vil de
kun bli mattere, men ikke forandres saaledes at harmonien
i sammensetningen odelegges. Dette kan sees av vore
gamle tepper. Ser farverne efter en tids bruk matte og
uklare ut, vil en gronsepevask i regelen gi dem deres
friskhet igjen.

Da al farvning er kemiske processer, vil arbeidet lettes
naar man faar litt besked om de stoffer som man skal
benytte, deres sammensatning, virkning og kjendemerker,
inden man begynder den egentlige farvning.

Kemikalier.

Som vi vet, bestaar den sterste del av den levende og
livlese natur av forskjelligartede sammensatte stoffer, kemiske
forbindelser, og leren om disse stoffers sammensgetning
kaldes kemi.

De kemiske forbindelser kan ved flere midler sonder-
deles, spaltes i sine forskjellige stoffer. Naar disse ikke
leenger lar sig spalte, er man naadd til et grundstof, ele-
ment, der har ganske andre egenskaper end den sammen-
satte forbindelse. At dette er tilfeeldet, kan man se av
f eks. koksall, som er en forbindelse av natrium, der er
et metal, og av klor, som er en giftig gasart. Naar to
stoffer forbinder sig med hinanden, vil der samtidig ut-
vikles varme eller forbrukes varme; det forste er det
almindelige.

Alle stoffer forbinder sig efter bestemte vegtforhold,
og den mindste vegtmangde av et grundstof som kan gaa
ind i en forbindelse, kaldes et atom. De forskjellige grund-
stoffers atomer har en forskjellig vegt. Som enhet for




atomernes vegt har man valgt at swette surstoffets atom-
yeghr—_.16;

Ethvert grundstof har sit bestemte kemiske tegn, der
paa ¢én gang angir dets navn og alomvegt. Surstoffet be-
tegner man saaledes med O, og med dette bokstav betegner
man ogsaa en bestemt vegtmengde surstof — 16 vegtdele
surstof.

[ forhold til dette faar saa de evrige grundstoffer hver
sit tegn og sin atomvegt.

For at betegne de kemiske forbindelser sattes grund-
stoffenes tegn sammen til hvad man kalder en kemisk
formel.

Da der skal 2 vegtdele vandstof til 16 vegtdele sur-
stof for at danne vand, vil vandets formel bli H,O, eller
18 gr. vand vil indeholde 2 gr. vandstof og 16 gr. surstof.

Yandstof, H = 1

er en gasart uten farve, lugt eller smak. Den er braendbar
og lettere end alle andre kjendte stoffer.

Vandstof er vaesentlig tilstede i naturen, kemisk bundet
til andre stoffer, som syrer, baser og organiske stoffer.

Surstof, O = 16.

Dette grundstof, som er mest utbredt og forefindes i
storst meengde i naturen, er en farvelps gasart ulen lugt
eller smak. Den er ikke brendbar, men den tjener til at
andre stoffer lettere forbreender.

Surstof indgaar direkte kemiske forbindelser med de
fleste andre grundstoffer, og dette vil altid ske under en
sterkere eller svakere varmeutvikling.

Naar surstof forbinder sig med et andet grundstof,
siger man at dette oksyderes, og den derved dannede for-
bindelse kaldes et oksyd

Vand er saaledes et oksyd av vandstof. Surstof er en
av hovedbestanddelene i luften, og derfor vil rikelig til-
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gang av frisk luft veere tjenlig hvor man har bruk for sur-
stoffets virkninger.

Surstoffet kan under seregne omstendigheter anta en
anden form og kaldes da ozon. Den utvikles ved terring
av vasketgi og har en behagelig lugt.

Yand.
Vandstofoksyd, H,O0 = 18.

Det 1 naturen forekommende vand er ikke rent, det
indeholder opleste gasarter som kvelstof, surstof og kul-
syre, samt en del faste mineralske stoffer, som kalk, kali,
nalron, jern m. m. Der kan ogsaa findes en del organiske
stoffer oplest i vandet.

Fuldsteendig rent vand faaes ved at man under kok-
ning opsamler dampen og avkjeler den, hvorved den for-
teettes og atter danner vand; dette er uten lugt eller smak
og kaldes destilert vand.

De gvrige stoffer gaar bort som gas eller blir igjen
som «kjelsten».

Vand har en blaa farve; det sees naar det er samlet
i storre meengde i elver eller sjoer.

Regnvand er det reneste vand, da det kun indeholder
litet av gasarter og en ubetydelig del salpetersur ammo-
niak. Det er blott.

I brond- og kildevand er der oplest en del mineralske
stoffer, iseer kalk. Dette gjor vandet haardl.

Elvevand og vand i indsjoer er i regelen blott, da det
indeholder ferre mineralske salte.

Naar seepe ikke skummer i vand, siger man at van-
det er haardLl.

Som krystalvand indgaar det i mange forskjellige salte.

Vand har iser anvendelse som oplosningsmiddel for
luftformige, flylende og faste stoffer.

Vandstofhyperoksyd, H,O,,
er en anden forbindelse av wvandstof og surstof, hvori 2
vegldele vandstof er bundet til 32 vegldele surstof.
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Vandstofhyperoksyd forekommer i ringe meaengde i
naturen i sne og regnvand. Det fremstilles ad kemisk vei
og er i ren lilstand en tyk, farvelos sirup. Da det opleses
i vand, kan denne oplesning tilsat litt syre faaes kjopt.

Det virker oksyderende paa organiske stoffer og be-
nyttes derfor som blekningsmiddel. Ved greesblekning er
det vandstofhyperoksydet der virker blekende.

Syrer.

Syrer kalder vi en reekke vandstofforbindelser der har
den eiendommelighet at deres wvandstof kan bytte plads
med metaller, hvorved der fremkommer salle.

De fleste syrer er opleselige i vand. Denne vandige
oplgsning smaker surt og farver blaat lakmuspapir rodi,
den «reagerer surt».

Iblandt bytter ikke alle vandstofatomer plads med
metallet; noget blir tilbake i saltet, og der dannes da et
surl salt.

En anden gruppe kemiske forbindelser sammenfattes
under navnet baser.

Baser.

De fleste baser er uopleselige i vand. De som op-
loses, er kjendelige paa en lutagtig smak og paa at de
farver rodt lakmuspapir blaal, «reagerer alkalisk».

Baserne forbinder sig let med syrer, og der dannes da
et salt under uttreeden av vand. De fleste melallers sur-
stofforbindelser er baser.

Hvis et salt ved at opleses i vand ikke viser nogen
forandring paa lakmuspapir, siger vi at det reagerer neutrall.

Svovel, S == 32.
Dette grundstof findes i fri tilstand i vulkanske egne,
f. eks. paa Sicilien.
Efter smeltning kommer det i handelen som gule
steenger, stangsvovel.
Svovel er brendbart og breender med blaa flamme.
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Det danner da svovelsyrlinggas, SO,, der er en farvelgs
gas med en ubehagelig stikkende lugt.

Da denne gas let tilriver sig surstof, virker den sterkt
reducerende! og benyttes derfor til blekning av uld, silke,
halm m. m.

Svovelsyrlinggas opleses let i vand, og denne oples-
ning, som lugter sterkt av gasen og har samme blekende
egenskaper som denne, selges under navn av:

Svovelsyrlingvand. Det optar hurtig surstof fra luften
og gaar over lil svovelsyre, hvis det ikke holdes godt til-
dekket.

Naar man under fremstilling av svovelsyrlinggas til-
forer denne surstof og vanddampe, vil der dannes:

Svovelsyre, H,SO,.

Fuldstendig ren er denne syre en farvelps oljeaglig
veeske. Den er meget tung, da 1 lit. ved 15° veier kg. 1.837.
Den i handelen forekommende svovelsyre er ikke ganske
ren, da den har en brunlig farve av forkullede organiske
stoffer.

Opblandet med vand kan den benyttes ved vask og
til skuring av kobberkjeler, men ikke til oplesning av
indigo; hertil brukes:

Rykende svovelsyre, H,S,0,.
(Nordhausersyre. Vitriololje).

Denne syre, der er rikere paa svovel og surstof end
den forrige, treekker let fugtighet til sig fra luften og avgir
da en hvit regk naar korken tages av. Den er en lyk olje-
aglig veeske, hvis farve kan veere fra lys til merk brungul.

65 em.® av denne syre maall i gradert glas vil veie 125 gr.
Den maa opbevares paa flasker med teetsluttende glaskork.

Alslags svovelsyre maa behandles forsigtig; den traekker
let vand til sig fra luften og maa derfor holdes godt til-
dekket for ikke at fortyndes. Den brender hul paa tei
og forkuller alle organiske stoffer.

! Reducere = forringe.




Naar den skal blandes med vand, maa man helde den
langsomt som en tynd straale i vandet, men aldrig vand i
svovelsyren, da dette er meget farlig.

Svovelsyre er ikke giftig, men da den i ublandet til-
stand er etsende, vil den fremkalde brandsaar paa huden
og ber derfor paasattes et giftmerke og opbevares godt.

Kvalstof, N = 14.

Denne farvelose gasart kan ikke brecende og ikke hjelpe
til ved forbreendingen.

I fri tilstand virker den drepende, men i forbindelse
med andre grundstoffer er kvelstof nedvendig for alt liv
paa jorden. Det findes i mange organiske stoffer, f. eks.
i eggehvitestoffer, og i en hel del av de uorganiske.

Ammoniak, NH,

er koelstoffets forbindelse med vandstof. 1 naturen dannes
den naar dyriske stoffer forraatner, og naar disse eller plante-
stoffer ophetes uten tilgang av luft.

Den er en farvelgs gasart med sterk ubehagelig lugt.
Den oploses let i vand, og dette ammoniakvand er det som
selges under navn av salmiakspiritus. Det faaes ved
fabrikation av belysningsgas.

Ammoniak er en base, og dens vandige oplgsning rea-
gerer alkalisk.

Salpetersyre, HNO,
(Skevand)
er koelstoffets forbindelse med surstof og vandstof. Den er
en sterk syre. Den fremstilles av et kvealstofholdig salt,
salpeter, ved at destillere dette med svovelsyre. Salpeter-
syre findes i tordenregn, og kan i smaa meaengder dannes
naar elektriske gnister slaar gjennem fugtig luft.

Naar den er ren, er den en efsende, sur, farvelos veske,
der ryker i luften. Den er tyngre end vand, 1 lit. ved
15° veier kg. 1.530.

Den salpetersyre som gaar i handelen, er ikke saa
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tung, da den er fortyndet med vand. 1 lit. veier ved 15°
omkring kg. 1.250.

40 em.® salpelersyre maalt i et gradert glas vil veie 50 gr.

Salpetersyre virker sterkt oksyderende. Den angriper
mange organiske stoffer og opleser de fleste metaller, idet
den avgir en del av sit surstof til disse, og videre overfarer
dem til salpetersure salte. Da den er meget efsende, braen-
der den hul paa tei, setter gule pletter paa huden og tar
farven av malte og farvede gjenstande, hvorfor den maa be-
handles med megen forsigtighet og opbevares paa flaske med
glaskork.

Kulstof, C = 12.

Dette grundstof findes i mange mineralske forbindelser,
desuten i alle organiske stoffer, av hvilke alle levende
veesener, dyr og planter er opbygget. I fri tilstand findes
det mere og mindre rent i form av kul. Brender man tre,
toi eller ben, vil dette bli sort. Det er kulstoffet, som er
igjen. Ved endnu sterkere varme vil ogsaa detle forbrende,
og de rester som er igjen i form av aske, indeholder kun
mineralske stoffer som salte av natron, kali, kalk m. m.

Naar kulstof forbrender, forener det sig med surstof
og danner kulsyregas, CO,.

Denne kan ogsaa dannes ved lavere temperatur, naar
organiske stoffer gjewrer, f. eks. ol- og vingjering. Den
kulsyregas som brukes i industrien, faaes vaesentlig ved
kalkbreending.

Kulsyre er en giftig, farvelos gasart, der smaker svakt
sur og er meget lyngre end luften. Den kan under sterkt
tryk forteettes til en vawske.

Kulsyre kan ikke breende og ikke underholde forbraen-
dingen. Den opleses i vand. 1 lit. vand opleser 1 lit.
kulsyre ved almindelig temperatur. Den vandige oplesning
forholder sig som en svak syre, der med baser danner kul-
sure salte.

Kot Cl = 8h%.

Klor findes ikke i fri tilstand i naturen, men frem-

stilles av koksalt, der er klorets forbindelser med natrium.
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Det er en giftig, gulgren gasart med en kvelende lugt.
Den virker blekende paa bomuld, lin og papir. Klor for-
binder sig med vandstof til en gas H CL

Saltsyre
er denne forbindelse (H Cl) oplest i vand.
Den er en farvelps, sterkl sur veske, som ryker i fugtig
luft, oplgser mange metaller og reagerer surt.
Den faaes som biprodukt ved fabrikation av soda.

Salmiak.
Saltsur ammoniak. Klorammonium, NH,CIL

Dette salt faaes ved at en blanding av ammoniakvand
og saltsyre fordamper.

Naar man avkjeler disse dampe, avsatter det dannede
salt sig som hvite krystaller. Det er et groot, hvitt pulver,
som har en saltagtig, snerpende smak. Ved sterk ophetning
fordamper det fuldstendig. Salmiak opleses let i koldt
og varmt vand. 100 gr. 15° varmt vand opleser 35 gr.
salmiak.

Natrium, Na = 23.

Dette grundstof findes ikke frit i naturen, men i form
av forskjellige salte, hvorav det ad kunstig vei kan utskilles
som rent metal. Dette, der er selvhvitt og blett, oksy-
deres hurtig i luften. Naar rent natrium kommer i be-
roring med vand, dannes natronhydral. 1 fast form seelges
dette under navn av efsnafron, i vandig oplesning som lut.
Det etser huden og angriper glas og porselen. Det er en
sterk base, som reagerer alkalisk og forener sig med syrer
til salte.

Aske av forskjellige strandplanter indeholder natrium-
forbindelser.

Salt.

Klor natrium, Na Cl.

Dette er almindelig kjokkensalt, som bestaar av natrium
og klor.
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Det faaes ved inddampning av havvand og findes paa
mange steder av jorden som magtige lag. — Stensalt.

Det indeholder ikke kemisk bundet vand, «krystal-
vand», men der er dog i dets krystaller en del vand, som
ved opvarmning spreenger disse og gir den knitrende lyd.
Salt opleses like let i koldt som i varmt vand. 100 gr.
vand 07 lgser 35 gr. salt.

Det virker til at feste og forheie farven.

Soda.
Kulsurt natron, Na, CO, + 10 H,0.

Fer fik man dette salt av nogen strandplanters aske. Nu
fremstilles det kunstig paa forskjellige maater av kjokkensalt.

Soda er store hvite krystaller, som let forvitrer, mister
sit krystalvand i varm luft og gaar over til et hvitt pulver.
Den opleses meget let i koldt og varmt vand.

Ved gledning av krystallinsk soda blir denne vandfri
og gaar over til kalcinert soda (Na,CO,). Den er et tungt,
melaglig, hvitt pulver, som ikke forandres av luften eller
paavirkes av fugtighet i denne. Dette pulver opleses lettest
i varmt vand; 100 gr. vand ved 32° oploser 59 gr. vandfri
soda. Den vandige oplesning reagerer alkalisk.

Da almindelig soda indeholder mere end sin halve vegt
av vand, er det fordelagtigere at benytte den kalcinerte soda,
der ogsaa swlges under navn av solway eller ammoniaksoda.

Kalium, K = 39.
er som natrium et grundstof, der ikke forekommer frit i
naturen, men som dette i form av en stor mangde salte,
hvorav det kan fremstilles rent.

Det er et selvhvitt, voksblgtt metal, som i fugtig luft
straks gaar over til kalihydrat, der swlges under navn av
efs-kali og er endnu sterkere efsende end etsnatron. Det er
som denne en sterk base, der reagerer alkalisk og forener
sig med syrer til salte.

Asken av lgvtreer indeholder kalium i form av forskjel-
lige salte, iseer kulsure og svovelsure.
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Potaske.
Kulsurt kali, K,COj,.

Dette salt, der er sammensat av kalium og kulsyre,
faar man for en stor del ved utlutning av lgvtreernes aske.

Potaske er et tungt, hvitt, sammenhangende pulver
med lutagtig smak.

Den er meget let oplgselig i vand. Den maa opbevares
i et vel tillukket glas eller krukke, da den utsat for luftens
fugtighet opleses, «flyter hen».

Den vandige oplesning, der ved farvning gjor samme
nytte som lut, kan brukes istedenfor denne. Den reagerer
alkalisk.

Salpeter.
Salpetersurt kali, KNO,.

Denne forbindelse mellem kalium og salpetersyre er
et salt som findes enkelte steder i jorden. Kunstig frem-
stilles det nu ad kemisk vei, tidligere ved at organiske for-
bindelser undergik en forraadnelsesproces, hvorunder til-
sattes forskjellige salter.

Det er store vandklare krystaller av en kjelende bitter
smak. Det opleses lettere i varmt end i koldt vand og
reagerer neutralt.

Brukes imellem som tilszetning ved farvningen.

YVinsten.
Surt vinsurt kali, KHC,H,O,.

Ved druevinens gjering utskilles dette salt og avsaetter
sig som en haard skorpe paa den indvendige side av vin-
fatene. Denne raa vinsten, rod og hvit, blev altid for be-
nyttet til farvning, men da den er meget tungt oploselig
og maa stetes for den kan brukes, har man i den senere
tid omkrystalisert den og derved gjort den lettere anven-
delig. Under navn av halvrafinert vinsten szlges disse brun-
lige, halvklare, tunge krystaller, der let opleses i varmt vand.

Helrafinert vinsten er et hvitt, krystallinsk pulver, der gaar
under navn av cremortartari og kan benyttes til farvning,
men vil falde kostbart.
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Vinsten reagerer surt og benyttes veesentlig ved beis-
ning av rgde farver, som derved faar mere glans og sterre
holdbarhet.

Kalcium, Ca = 40.

Som de foregaaende findes heller ikke dette metal
frit i naturen, men som salte. Dog kan det ad kunstig
vei fremstilles, og er da et hvitt metal. Dets forbindelse
med surstof kaldes kalk, CaO, og faaes ved brending
av kalksten, der er kulsur kalk. 1 form ay forskjellige
salte er kalk utbredt i hele den levende og livlgse natur.

Kalkhydrat (lesket kalk) faar man ved at helde den
halve vegt vand over nybrendt kalk. Den falder da sam-
men som et hoilt pulver, melkalk.

Det er en base, som reagerer alkalisk, virker elsende
og tiltreekker kulsyre fra Iuften.

Kalkmelk blir det naar lesket kalk tilssettes saa meget
vand at det blir en tynd velling.

Kalkvand er den klare oplesning av kalk. Kalk er
megel tungt opleselig.

For at oplese en del kalk maa der 730 dele vand.

Lut indeholder altid mere eller mindre kalk.

Klorkalk, CaOCl,,

er en forbindelse av klor og lesket kalk og er et nwsien
hoitt pulver, som for sterste delen opleses i vand. Denne
oplesning ber siles, da den altid er blandet med litt uop-
loselig kulsur kalk.

Den brukes til blekning av lin og bomuld.

Aluminium, Al = 27.

Dette metal findes i storst meengde og mest utbredt
1 jordskorpen, dog aldrig i fri tilstand, men som mange
forskjelligartede forbindelser. Av nogen forbindelser kan det
ved hjelp av en elekirisk strom fremstilles som et solp-
hvitt, glinsende, let metal, der holder sig godt i luften, men
angripes av saltsyre og alkalier.




Lerjord, Al,O,, er aluminiumoksyd, og dette kan danne
salte baade med syrer og andre metaloksyder.

Aluminium findes ofte i de laverestaaende planter
som jamne, sop og lav.

Alun.
Kaliumaluminiumsulfat, KAI(SO,), + 12H,0.

Dette salt indeholder aluminium, kalium og svovelsyre.

Tidligere blev det fremstillet av alunskifer, som ofte
var jernholdig og gav et mindre rent produkt.

Den romerske eller kubiske alun, der blev utvundet
av den rene alunsten som findes i Italien, ansaaes for den
bedste, da den var fri for jern. Nu fremstilles den kunstig
av ren lerjord ved hjelp av svovelsyre og tils@ining av
kaliumsulfat, og er da jernfri.

Alun er sltore, tunge, vandklare krystaller, der pulveri-
sert ser ut som et grovkornet, glasagtig, hvitt putver med
en sammensnerpende smak. 1 vandig oplesning reagerer
den svakt surt.

Den opleses let i koldt og varmt vand. 1 lit. vand
opleser ved almindelig temperatur 150 gr. alun.

Alun er et vigtig middel i farvningens tjeneste, idet
den forbinder sig baade med uld, bomuld og linfibrer og
samtidig med farvestoffene, hvorved den blir et bindemiddel
mellem disse og stoffet.

Som oftest er jernfri alun bedst til farvning. Den
kan preves ved til en oplesning av alun at seette litt svovel-
ammonium, (NH,),S. Hvis der findes litt jern, vil oples-
ningen bli grenlig, hvis der er meget, avsmettes et sort
bundfald.

Fin, Su.= 118

Tin findes ikke i naturen som metal, men utvindes
ved rostning (ophetning) av mineralet tinsten, der forekom-
mer i Tyskland, England og Ostindien.

Det er et selvhvitl, blolt metal, som knirker naar det
beies. Dets farve forandres ikke ved luftens paavirkning;
det smelter ved 230°

2 — Farvelare.




14

Da det ofte indeholder bly!, ber man underspke om
disse kjendemerker paa rent tin er tilstede. Det forekom-
mer i handelen som fine, tynde baand, baandtin, som lykke,
runde stenger, stanglin, og som smaa kornete stykker,
granulert lin.

Alle sorter kan benyttes, men stangtin faaes ikke i
saa smaa stykker som er nedvendig til bruk ved farvning,
hvorfor det forst maa hevles eller smeltes. Man helder
det smeltede tin forsigtig i koldt vand og granulerer, sonder-
deler det paa den maate.

Det opleses ikke av vand, hvorfor man for at kunne
bruke det til farvning ferst maa oplese det ved hjelp av
salpetersyre.

Jern, Fe = b6.

Jern, der er det vigligste av alle metaller, findes sjel-
den i fri tilstand, men dets forbindelser er tilstede i hele
den levende og livlgse natur.

Jern faaes av jernholdige malme ved rostning og smelt-
ning med kul. Det er et graahvitt, haardl, tungt metal,
som med syrer danner jernsalte.

Rust fremkommer naar jern oksyderes ved at hen-
ligge i fugtig luft. Denne jernforbindelse findes paa bun-
den av tjern og sjeer som myrmalm.

Jernvitriol,
«gron vitriol», «fiktril», «sveerte», «svorte». Svovelsurt jernoksydul, ferro-
sulfat, FeSO, + 7Hq0.

Dette salt faaes ved at oplese jern i fortyndet svovel-
syre. Ved avkjeling dannes da gronne, klare krystaller av
jernvitriol. Ved at opta surstof av luften taper den nogel
av sin reducerende evne og blir brunlig; derfor er den
rent grenne jernvitriol den bedste.

Den er let opleselig i vand. 100 gr. vand ved 15
opleser 70 gr. jernvitriol.

Jernvitriol brukes iseer til hjelp ved fremslilling av

! Bly taper hurtig sin glans i fugtig luft; det er en halv gang til

saa tungt som tin og smelter forst ved 355°.
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graa farver. Den forener sig nemlig med garvesyren som findes
1 forskjellige planter, og danner merkt farvede forbindelser.

For at opnaa denne \'irkning brukte man i gamle
dage at ta jernholdig vand fra slipestener og myrer.

Krom, Cr = 52.

Dette metal staar jernet meget nzr. Det forekommer
sjelden, og findes aldrig frit i naturen. Naar det er frem-
stillet 1 fri tilstand, er det sprodt og staalgraat. Nasten
alle dets forbindelser er farvede, hvorfor det har sit navn,
krom, som betyder farve.

En av dets surstofforbindelser forholder sig som en
syre CrO; og danner med andre metaller salte.

Kromsur kali, K,CrO,,
er det normale kalisalt av kromsyren. Det er gule kry-
staller, som opleses lef i varmt vand, der faar en sterk
gul farve.

Ved paavirkning av syrer, selv kulsyre, blir det red-
gult ved at der dannes surt kromsur kali K,Cr,O,. Disse
rodgule krystaller er det som salges under navn av krom-
sur kali. Disse kromsure salte er giftige og virker etsende.
De brukes som beisningsmiddel.

Kobber, Cu = 63.

Dette metal findes flere steder i fri tilstand, men ut-
vindes for det meste ved rostning av kobberkis og andre
kobberholdige malme.

Kobber har en glinsende rod farve, der dog let dwekkes
av et gront lag, «ir», naar det paavirkes av luften.

Alle kobberforbindelser er giftige.

Kobbervitriol,
«blaavitriol», «blaasten». Svovelsurt kobber, CuSO, + 5H,0.
Ved at oplese kobber i varm, sterk svovelsyre faar
man dette salt som smukke blaa krystaller, der indeholder
b dele krystalvand.
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Det er som alle kobberforbindelser giftig.

Det opleses let i vand. 100 gr. vand 15° opleser 39 gr.
kobbervitriol.

Det brukes til beisning og til at gi gule farver en
morkere tone.

Spanskgreont.
Basisk eddikesurt kobberoksyd, Cu(C,H,0,), + H,O0.

Dette salt faaes ved at utpressede druer virker paa
kobberplater, hvorved en del kobber opleses og danner et
gront beleaeg.

Spanskgrent kommer i handelen som blaagronne stykker
eller som pulver.

Dette sidste ber helst benyttes, da spanskgrent er
giftig og der ved stotningen let kan treenge noget ind i
hals og nese.

Pulveret ber helst opbevares i et lukket kar, en over-
bundet krukke eller lignende.

Det opleses i varmt vand og brukes som tilsaetning
og beisning til enkelte farver.




Farveplanter.
Planternes kemiske forbindelser.

Alle planter indeholder foruten de mineralske sioffer:
kalk, natron, kali m. m. ogsaa vandstof, surstof, kocelstof
og kulstof.

Disse sidste danner de vigtigste organiske forbindelser
hvorav enhver plante er sammensat.

En hel del saadanne forbindelser er fwlles for de
fleste planter; men en del er ogsaa saregne for de for-
skjellige arter eller slegter, hvorved planterne faar visse
egenskaper som gjor dem tjenlige til et bestemt bruk.

De i farveplanter oftest forekommende organiske stof-
ferser::

Garvesyre (garvestof), som er en kvelstoffri, organisk
forbindelse, er meget utbredt i planteriket. Den fore-
kommer iser i treernes bark, men findes ogsaa i retter og
frugter, samt som sykelige utvekster paa blade. Imellem
findes garvesyre i stammens ved. Garvesyren har en
snerpende smak, og dens vandige oplesning danner ved
tilseetning av jernvitriol merkt farvede grenne eller sorte
forbindelser.

Garvesyrens kemiske sammenseetning erikke den samme
for alle planter.

Her skal nevnes nogen av de mest kjendte garve-
stoffer :
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Ekegarvesyre er i ren tilstand en gulbrun masse. Den
oploses let i vand og gir med jernsalte sort farve. (Den
findes i bark og ved av ek.)

Galeplegarvesyre. (Tannin). I ren tilstand er den en lys-
gul, glinsende masse uten lugt, men av sterk sammensner-
pende smak. Den opleses let i vand med sterk sur
reaktion.

I forbindelse med garvesyren i planter findes ofte et
bitlerstof og et farvestof. Disse to grupper er ofte saa sam-
menblandet at de er vanskelige at fremstille hver for sig.

Farvestoffene forekommer for en stor del som kro-
mogener, d. v. s. ufarvede bestanddele i planter, der ved
oksydation gaar over til et bestemt farvestof. Disse bestaar
i regelen av kulstof, vandstof og surstof, mange ogsaa av
kvelstof. De farvestoffer som findes i forbindelse med en
garvesyre eller et bitterstof, viser sig ofte at vaere mere
holdbare end de hvor dette mangler. Da planterne ogsaa
indeholder gummi, stivelse, eggehvite, harpiks og olje,
hjzlper dette ofte til at binde farven fastere til det stof
som skal farves, samt til at gi det glans.

De vigtigste organiske forbindelser som findes i vore
kjendte farveplanter, er:

Oksalsyre, der findes meget utbredt i planteriket som
oksalsure kali-, natron- og kalksalte. Den har en sur smak
og er giftig.

Vinsyre, som er en av de mest utbredte organiske
syrer, forekommer delvis fri, delvis som kali- og kalksalte,
iser 1 sote og sure baer, men ogsaa i ringe meaengde i rot,
bark, ved og blade. Den smaker sterkt, men behagelig surt.

Chrysophansyre er uten lugt og smak, av gul farve,
som ved tilseetning av alkalier gaar over til redt.

Betuloresinsyre er hvit og smaker bittert. Den fore-
kommer i det hvite mel paa bjerkeblade.

Gallussyre er farvelps, av svak syrlig smak. Den op-
loses i alkalier med brunsort farve.

Callutannsyre er en garvesyre med ravgul farve, som
med tilseetning av jernvitriol blir gren.
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Galtansyre findes i enkelte galiumarter. Den farves
vakker gron av jernklorid.

Fumarsyre. Dens salte danner med jernklorid brun
farve.

Rubiklorsyre findes sammen med

Ruberythrinsyre, der er kromogenet som i krap-plan-
ten danner det rede farvestof: Alizarin, som oplgses i
varmt vand — 60—70° — med gulred farve.

Purpurin, som likeledes opleses i varmt vand, med
sterk red farve, findes ogsaa i kraproten.

Phloridzin forbinder sig let med sterke baser og danner
gule farver. Har en svak bittersgt smak.

Phlorelin findes i planterne sammen med det forrige
og opleses som dette av alkalier. Det har en sotagtig
smak.

Frangulin er, naar den er ren, en citrongul krystalinsk
masse uten lugt og smak. Den opleses i vandige alkalier
og ammoniak og danner med metaloksydhydrater smukt
farvet lak.

Betulin er et bitterstof og findes i bark og neever av
bjerk.

Ekerodt er farvestoffet i ekebarken.

Orergdt er en harpiksagtig, redbrun masse.

Salicin har en sterk, bitter smak. Det oplgses let i
kokende vand. Med jernsalte gir det brun farve.

Fraxin smaker bittert. Det oploses noget i vand, og
den vandige oplesning tilsat alkali eller ammoniak gir
gule, og med jernsalt grenlige farver.

Berberin danner i ren tilstand gule, glinsende naaler
av bitter smak.

Nucin danner redgule, glinsende naaler. Det oploses
ikke i vand, men i vandig ammoniak, og kan med syre
utfeeldes som en brunred farve.

Quercitrin danner lyse, gule krystaller.

Quercetin danner gule krystaller og findes i mange
farveplanter. I vandig oplesning er begge disse bitre;
opleses lettest ved tilseetning av alkalier og ammoniak.
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Arbutin smaker bittert, opleses let i varmt vand 0g
gir med jernklorid blaalige farver,

Urson findes sammen med den forrige, men oploses
ikke i kokende vand eller av syre.

Gagelolje er en brungul, balsamisk lugtende olje.

Eneberolje er en gulagtig, tyndtflytende veske med
sterk lugt og krydret smak.

Juniperin er et gult pulver med lugt som enebzer. I
ammoniak opleses det med guldgul farve.

Brasilin er et redt farvestof, som opleses let i vand.

Hematoxylin er farvelose krystaller, som i lyset blir
brunrgde. Ved alkalier blir det blaalig, og med jernoksyd-
salte og kromsyre sort.

Curcumin, orangegule krystaller, der opleser sig i
alkalier med brunred farve.

Santalsyre danner rode prismer uten lugt og smak 0g
findes i veden av sandeltraeet.

Indican er kromogenet som ved oksydation danner
farvestoffet indigoblaat. Naar dette behandles med reduk-
tionsmidler, dannes indigohvitt. Dette oploses i alkalier
til en gul veeske, som i luften let optar surstof og da
utskiller indigoblaat.

Lavsyrerindeholdes i mange laver. Den kemiske sammen-
seetning er forskjellig for de forskjellige arter. De vigtigste er:

Usninsyre findes i en hel del laver og krystalliserer i
lyse, svovelgule krystaller.

Patellarsyre danner en snehvit, sammenfiltret krystal-
linsk masse av svak lavlugt med intens bitter smak. Den
er nasten uopleselig i vand.

Celrarsyre danner et snehvitt, lost vev av glinsende,
smaa naaler. Den smaker meget bittert.

Stictinsyre er meget lik den foregaaende.

Indenlandske farveplanter.

De planter som skal brukes friske, maa benyltes straks
og ikke visne. De kan dog ligge et par dage i en kold
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kjelder eller i fugtig grees og skygge, men ikke fast sam-
menpakket; de blir da let brune.

Planter som skal gjemmes, maa torres vel og hurtig
paa et skyggefuldt sted, helst paa en laave eller et treekfuldt
loft. De maa beholde sin gronne farve og ikke pakkes sam-
men for de er aldeles torre. 1 motsat fald vil de bli mugne
og brendte.

Bark.

Al bark indsamles om vaaren, naar den let kan flaaes
av treeet. Den ber ikke tages av saa gamle trer at den er
mosgrodd, og heller ikke av yngre grener end 2—3 aar.
I begge tilfeelde er den mindre kraftig. 1 ethvert fald maa
mose, lav og den ytre del av barken skrapes av for den
brukes. Den bark som sitter nermest veden, er kraftigst
naar barken er tyk.

De fleste barksorter kan brukes baade friske og terrede,
men vil gi noget forskjellige farver. Nasten al bark inde-
holder en garvesyre ved siden av et billerstof og ofte et
brunredt barkfarvestof — phlobaphen —. Disse er for-
skjellige for hvert tree og vil derfor gi avvikende farver.
Overalt hvor der findes garvesyre, vil denne ved tilseetning
av jernsalle danne merkt farvede forbindelser, hvorfor bark-
farvestoffene veesentlig brukes til morke, graa, brune eller sorte
farver.

Epletraebark
(Pyrus Malus).

Baade av vilde og dyrkede treer kan barken benyttes.
Denne indeholder phloridzin og farvestoffet quercetin. Den
friske bark gir mere grengule farver end den terrede; men
hvis man paa den forste borttar det ytre meorke lag, blir
farven mere redgul.

Trollhegbark
(Rhamnus Frangula).
«Brakal», <hundbzerheg», «gulved»

Trollheg er en busk som vokser i orekrat paa havne-
ganger og i solvarme stenrgser. Den kan naa en heide
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av 3—4 meter. Den er let kjendelig paa de glatte, blanke,

helrandete, stilkete blade, som er av storrelse og form som

et brilleglas og med tydelige, retlinjete sidenerver.
Blomstene, som er ganske smaa og hvite, sitter flere

sammen paa smaa stilker
i bladhjornerne. Blomstrer
i juni—juli.

Beeret er forst gront, saa
rodt, og naar det er mo-
dent, sort.

Barken er glat, blank,

Fig. 1. Eplekvist. Fig. 2. Trollheg.

paa den ytre side brunlig eller graabrun. Paa den indre
side av det ytterste papirlynde lag er den morkered. Den
indre tykkere bark er lys brunlig gul.

Barken, som indeholder frangulin, maa opbevares
mindst et aar, for den kan benyttes til farvning. Den gir
da en vakker, holdbar, bronsebrun farve.

Bjerkebark

(Betula alba.).
Barken kan brukes frisk og ter. Den ytre hvite kork
eller nzever maa man ta bort. Barken, som er rik paa
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garvesyre, indeholder et reodbrunt
barkfarvestof og betulin, og gir ved
tilseetning av jernvitriol en holdbar
graa farve.

Rognebark
(Sorbus aucuparia).

Denne bark indeholder likesom
bjerkebarken et redbrunt barkfarve-
stof ved siden av garvesyre. Ved
Fig. 3. Bjerk. tilseetning av jernvitriol kan man
faa graa farver av denne bark.

Heggebark

(Prunus Padus).

Bark av heg inde-
holder ogsaa ved siden
av garvesyren el rod-
brunt farvestof og gir,
som de forrige, graa
farver med jernvitriol.

Orebark
(Alnus incana og glutinosa).
Baade av graa og
sort or kan barken
brukes tor og frisk.

Fig.-4. Rogn.
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Den torre vil dog gi
litt kraftigere farver.
Barken av disse treer
/ indeholder mindre
gy garvesyre end de for-
rige. Men det brun-
rode farvestof orerodt,
som findes i denne
bark, gir med alun

holdbare gulbrune far-

‘ ¢
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= N\ ver, som med jern-
= e . ;
NN vitriol blir graalige.
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bark som er tjenlige til
farvning, kan navnes:

¥ 3 Ekebark

o Q (Quercus robur).
Ekebark indehol-

der foruten meget

Fig. 6. Graa-or.

garvesyre ogsaa gallussyre, ekerodt og quercet og er derfor
et kraftig farvestof, som benyttes til graa og sorte farver.
Av gamle eketreer bor den ytre haarde bark ikke benyttes.

Pil
(Salix).
Barken av forskjellige slags
pil indeholder salicin, garvesyre
] 0g mangan.
| Isterpilens (Salix pentandra)

er iseer rik paa disse stoffer, som
frembringer brune farver.

| . Ask

! (Fraxinus excelsior).

i
i
£
)

Barken indeholder [fraxin,
og man kan ved forskjellige
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beisningsmidler derav faa gule og
olivengrgnne farver.

Asp
(Populus tremula).
Barken indeholder salicin og
populin. Baade barken og veden
kan brukes til gule og brune
farver.

Slaapetorn

(Prunus spinosa).

Den indeholder et barkfarve-
stof som gir en redbrun farve.

Fig. 8. Isterpil.
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Fig. 9. Ask.

Blade, kvister og urter.

Disse bor i regelen indsamles og benyttes for de scetter
blomst, eller i ethvert fald for de sctter frugt.




Fig. 10. Asp. Fig. 11. Slaapetorn.

Bjerkelov.
(Betula alba).

Lovet av alslags bjerk kan brukes; men det er ikke
like kraftig og gir ikke like friske og vakre farver. Det
lov som findes paa Betula verrucosa (lavlandsbjerk) later til
at vaere det bedste. (Fig. 3.)

Bladene og de unge skud er bedakket med et fint
hvitt mel, som indeholder et harpikslignende stof. I bladene
findes ogsaa bitterstoffet betulin.

Lovet og de fine gronne skud indsamles ved St. Hans
eller senere, naar det er fuldt utviklet. Det rispes av grenene
og torres hurtig i skyggen. Friskt kan det brukes hele
sommeren, saa lenge det er gront. De unge friske blade
gir en sterkere gron farve end det torrede lov. Det be-
nyttes til gule og grenne farver.

Orelov.
(Alnus incana og glutinosa).

Orelpv brukes friskt og gir sterke gulgronue farver.
(Fig. 6.)




Lov av valnettrae.
(Juglans regia).
Valngttreeet fin-

des plantet i den
sydlige og vestlige
del av landet. Bla-
deneindeholder felt,
gallussyre og garve-
syre samt farvestof-
fet nucin. Levet
brukes friskt hele
sommeren, men er
kraftigst i juli maa-
ned, naar det er
fuldt utviklet. De
friske gronne blade
gir en vakker, hold-
bar, glansfuld, gul-
brun farve.

Fig. 12. Valnet.

Skedeknz.
(Polygonum Persicaria og lapathifolium)
«Laegres», «leagres», <hensegres», «vildpil».

Disse narstaacnde plantearter, som er et besverlig
ugraes i haver og akrer, kan bli fra 10—15 em. til 50 cm.
Bladene er glatte, lange, kortstilkete, eller sitter like ind til
steengelen. De ligner i form meget pileblade, men er blo-
tere og ofte noget bolget i kanten og med en sort plet paa
midten. Den saftige steengel danner ved hvert blad et led
eller knee. Blomstene sitter i et aks i toppen av stilken
og ser ut som smaa lysersde eller hvite perler.

Skedeknee indeholder oksalsyre, chrysophansyre og garve-
syre. Bladene av denne plante brukes friske og gir en
holdbar, kraftig gul farve.
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Fig. 13. Skedeknze. Fig. 14. Berberis.

Berberis.
(Berberis vulgaris)
er en tornet, 2 & 3 meter hei busk med gule blomster i
hengende klaser og har langstrakte, rode, sure ber. Den
blomstrer i mai til juni og vokser vild i den sydlige del
av landet paa terre bakker og fjeldknauser. Plantet findes
den i gamle haver over hele landet.

Rotbarken, vedbarken, blade, blomster og umodne baer
indeholder ct gult stof berberin. 1 blomstene findes ogsaa
en flygtig olje og oxyacanthin. Dette sidste findes i storre
mengde i rotbarken, hvorav der kan faaes en brun farve.
De smaa nye skud og blade benyltes friske like for
blomstringen og gir en vakker, blet, glinsende, redgul

farve.
-




Syre.
(Rumex acetosa).

~ Syre er let kjendelig paa de
lange, friskt grenne, glatte, pil-
formede blade, og fine rodlige
blomster, som kommer frem i
juni og juli.

Denne plante vokser ved
groftekanter, i enger, og som
ugraes i haver.

Planten, som har en sterk
sur smak, indeholder oksalsyre.
Dens blade brukes friske hele
sommeren og gir en graagren
farve. Den benyttes mest til
beisning av sort.

Fig. 15. Syre.

Marikaape.

(Alchemilla vulgaris).
«Maristak», «fellestak», «rukkestak»,
«kjerringhue».

Smaa 10—30 c¢m. heie urter
med runde foldede, tandete blade
og smaa grenne blomster, som
kommer frem i mai og juni.
(Planten indeholder rimeligvis en
garvesyre, da den brukes til frem-
stilling av graa farver). Hele plan-
ten brukes saa leenge den er frisk
Fig. 16. Marikaape. gron, og kan ikke torres.

3 — Farvelare.
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Hundekjaeks.
(Anthriscus silvestris).
Planten, som er urtagtig, kan bli fra !/e—1 m. hei.
Den har store, aapne, sammensatte blade og bitte smaa
hvite blomster, som er samlet i en stor, stilket skjerm.
Den vokser i enger og ved veikanter omtrent over hele
landet og indeholder et gult farvestof.
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Fig. 17. Hundekjaeks. Fig. 18. Snelde.

Skog-snelde.
(Equisetum sylvaticum)
«Kjeerringrok», «katterumpe», «myrgran», chestefivel», «reeverumpe».
Planten har en trind, furet, leddet stengel, hvorfra
utgaar fine blote, i krans stillede grener. Bladene er sam-
menvokset til skeder ved leddene. Den blir 30—50 em.
hoi og vokser i skoger paa litt fugtige og skyggefulde

steder.
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Aker-snelde.
(Equisetum arvénse)

Denne er ikke saa hei som den foregaaende, og gre-
nene er grovere og stivere. Den vokser meget i akrer og
paa lerjord.

Grofte-snelde.
(Equisetum pratense).

Denne er omkring 30 cm. hei, sterkt grenet og grov,
vokser ved veikanter og grefter. Begge de sidste findes
ofte i meaengde langs jernbanelinjer. Disse snelde-arter inde-
holder meget kiselsyre og lerjord samt en syre, equiselsyre.
De indsamles til terring naar de er fuldt utvokste i juli—
august.

Alle tre snelde-arter kan benyttes baade friske og tor-
rede. Den friske plante gir en noget blas grenlig graagul
farve, den terrede derimot en vakker lys drapfarve, som
er let anvendelig og har vist sig at vaere meget holdbar.

Roslyng.
(Calluna vulgaris).
«Bustelyng», «beistelyng», «ryssellyng», «graalynge, «lyng», «hestelyng»,
«bulyng».

Denne lille treagtige busk er let kjendelig paa sine
vakre redfiolette blomster, som kommer frem i august
eller september.

Planten, hvis staengel er sterkt grenet, har en heide
av 10—50 em., og grenene er tet bedmkket med meget
smaa, naaleagtige, glatte, gronne blade, som ikke falder av
om hesten. Reslyng vokser i maengde over hele landet
paa terre moer, fjeldknauser og myrer.

De greonne dele av planten indeholder kromogenet
quercetin, quercetinsyre og callutannsyre samt ericolin. Sten-
gel og grener indeholder noget garvesyre.

Lyngen kan benyttes frisk hele aaret, men til terring
bor man helst ta den naar den swtter blomst, og da kun
de yngre grener og kvister. Den benyttes veasentlig til
gule farver.
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Fig. 19. Reslyng.

Pors.
(Myrica Gale).
«Post.»

En lav 60—90 cm. hei busk med smaa blade, hel-
randete eller tandete, litt lysere paa undersiden. Blomstene,
som sitter i rakler, kommer frem for bladene i april-—mai.
Hele planten er velluglende, paa grund av de talrike har-
pikskjertler som findes paa blade, rakler og grener. Den
vokser ved bredden av skogtjern og paa torvmyrer i
de lavere egne. Den findes i mengde langs hele vest-
kysten.

De friske blade av pors indeholder gagelolje, 08 i hele
planten findes sandsynligvis ogsaa en garvesyre.

De unge, nye aarsskud indsamles til torring omkring
St. Hans.

Den gir en kraftig gul farve og kan benyttes baade
frisk og terret.




Melbeer.
(Arctostaphylos. Uva ursi).
«Mjolbeer», «mjelbeerlyng».

En krypende 60—90 cm. lang plante, med treeagtig
steengel og med smaa, glatte, tykke, leragtige, helrandete,
glinsende blade. De klokkeformede lyse, rosenrgde blom-
ster, som sitter i smaa klaser i
enden av grenene, kommer frem
i mai—juni. Frugten er hgired
og ligner utvendig tyttebeeret.
Den er ikke saftig, men melet.

Melbeerplanten indeholder ar-
bulin og urson samt en garve-
syre. De to forste findes mest
i bladene og den sidste vaesentlig
i steengelen og kvistene.

Hele planten uten rot kan
brukes frisk hele aaret. Den
kan ogsaa benyttes teorret, men
bor da indsamles for den swet-
ter beer.

Den gir en mat gulgron farve, som ved tilseetning av
jernsalte gaar over til graat. Det er vasentlig til fremstil-
ling av denne sidste farve melbserplanten
benyttes. Torrede og pulveriserte melbar-
blade kan brukes istedenfor smak.

Fig. 21. Melbeer.

Jamne.
(Lycopodium alpinum).

En krypende, rotskytende, omkring 30
cm. lang plante, som herer til kraakefot-
familien. De opstigende 6—8 cm. lange
grener sitter samlet i dusker opover sten-
gelen. Grenene er tet besal med bitte smaa
taklagte blade, som gjor grenene flattrykte
Fig. 22. Jamne. eller runde.
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Denne plante er meget almindelig paa fjeldene mellem
mose og lav.
En anden art, Lycopodium complanatum, vokser i naale-
skog, er noget storre og har flate grener.
Lycopodium clavatum, som er meget almindelig i sko-
gene, er storre og meget
grovere end de foregaaende.
Den krypende stengel kan
bli over 1 m. lang. Ogsaa
denne art av kraakefot skal
“kunne benyttes.
= Lycopodiumarterne in-

deholder noget sukker og
aluminium.

[ Planterne indsamles helst om vaaren naar sneen gaar
bort. Terret kan de gjemmes flere aar. De kan ogsaa

Fig. 23. Fjeld-jamne.

brukes friske, saa leenge de findes.
y De gir en graagul til lysebrun farve, der brukes mest
I som underfarve til blaat og redt.

Yasarv.

(Stellaria media).

| Vasarv er et almindelig ugrees
i haver og akrer og findes over
hele landet. Det har en saftig, &
: gron, noget nedliggende staengel,
g ganske smaa eggformede, glatte
blade og bitte smaa hvite blom-

i ster. Planten indeholder meget

F | kali. Den benyttes frisk hele

f sommeren og kan torres til Fig. 24. Vasarv.
| vinterbruk.  Den avgir ikke

! nogen farve, men brukes som beisning for blaa farver av
| brissel.
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Bar av ener.
(Juniperus communis).
«Einer», «brisk», <bruse», ¢sprake».

Ener er en graagren busk med
smaa, naaleformede, stikkende blade.
Den kan vere fra '/a—flere m. hoi.
Beerene, som forst er gronne, saa blaa,
og naar de er modne, nasten sorte,
treenger 2 aar for at utvikles. Ener
vokser over hele landet paa torre,
ufrugtbare bakker og berg.

Beerene indeholder enebeerolje og
harpiksstoffer. De indsamles til farv-
ning naar de er modne, og brukes
til brun farve.

Hyvitmaure.
(Galium boreale).

«Kvitmaure», «maare», «kvitfegres,

«fegregras», «ostblomster».

“n opret, firkantet, 30—
50 em. hoi grenet staengel med
smaa, langagtige blade, som
altid er stillet 4 sammen i
krans. Smaa, fine, hvite blom-
ster, som danner en stor grenet
top. Planten blomstrer i juli
og august. Retterne, som er
sterkt grenete og gulrede, er
fra en strikkepindes tykkelse
til haarfine, og meget lange.
Rotterne indeholder rubichlor-
syre og gallansyre. De kan
brukes istedenfor krap, da de
gir en vakker red farve.
Rotterne, som maa indsamles
Fig. 26. Hvitmaure. for blomstringen, torres og kan
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gijemmes i mange aar. Av andre planter som er tjen-
/ lige til farvning, kan naevnes:

Gulmaure.

(Galium verum).

De gule blomster gir en gul farve paa alunbeiset garn.

Fig. 27. Gulmaure. Fig. 28. Gaaseblomst.

(taaseblomst.

(Anthemis tinctoria).

-

«Gul prestekrave», «letblomst», «letgul».

Den gule blomst gir med tilseetning av potaske, alun-
og vinstenbeiset garn en sterk, vakker gul farve.




Fig. 29. Jordrek.

Jordrok.
(Fumaria officinalis).

Et almindelig ugres i haver og akrer. Planten inde-
holder fumarsyre og kan brukes til at farve gult og oliven-
gront med.

Laver.

Lavarterne kan indsamles hele aaret. Hvis man tar dem
i torveir, kan de gjemmes straks, hvis ikke, maa de torres.
De maa ikke veere fuglige naar de pakkes sammen, da de
let formuldes. Laverne maa ved indsamlingen befries for
kvist, barnaaler, barkrester og rusk.

Naesten alle lavarter indeholder en eller anden lavsyre,
som ofte danner farvestoffer. Mange av disse farvestoffer
kan under farvningen overferes direkte paa uld. Men nogen
maa behandles med alkalier og undergaa gjeringsprocesser
for man kan faa farvestoffet frem.

Granlay, granskjeg, skjeglav, kraakestry.

Av denne er der en hel del forskjellige arter. De vok-
ser i vore skoger, iseer paa gran og furu, men ogsaa paa
gamle bjerketraer og traegjeerder. De mest kjendte av disse
laver er:

Traadlay.
(Usnea barbata).

Denne lav, hvorav der er mange former, er graagron og

sterkt grenet. Den kan vere lang, hengende paa trer, og




38

kort, oprel paa gjerder. Men ett merke er falles for alle
disse, de er meget elastiske og har en hvil marvstreng, som

i
¥

R | Fig. 30. Traadlav. Fig. 31. Haarlav.
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I kommer tilsyne naar man traekker i en traad, saa det
‘ ytre, grenne barklag gaar istykker. Av denne lav, som
indeholder usninsyre, faar man redgule farver.

S
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Haarlav.
(Alectoria sarmentosa).

En lang, graa, fin lav, der ikke er saa sterkt grenet
som den forrige. Dens traader er ikke elastiske, de springer
let av og har ingen marvstreng. Som den forrige inde-
holder ogsaa denne lav usnin-
syre. Men av denne art faar
man mere grengule farver.

Svartlay.
(Bryopogon jubatum).

Denne lav er som haar-
laven glat, fin og sprod. Men
den er merk sortbrun indtil
sort. Ogsaa denne indehol-
der usninsyre og gir gren-
gule farver.

Stenlav, steinmose
vokser paa klipper og gamle
stengjerder, imellem paa
treer. De forskjellige sorter
stenlav er ikke altid lette at
skille ut fra hverandre, men
der er dog nogen arter som
er let kjendelige. Stenlaven
tar man lettest av effer regn-
veir, naar den er fugtig; men
den maa lorres for den sceltes
bort. De mest almindelige
stenlaver er: Fig. 32. Svartlav.

Brun stenlav.
(Parmelia omphalodes).
Denne lav er finbladel og brun-glinsende paa oversiden
og sorl med fine sorle haar paa undersiden. Den danner
store, flale, bladede skorper av indtil '/+ m. vidde og vokser




paa slen og klipper.
Den findes iser ved
kysten og tilfjelds.
Den gir en vakker,
ren morkbrun farve.

Graa stenlay
(Parmelia saxatilis)
er graa paa over-
siden og som den
anden sort paa under-
siden og forsynt med
fine sorte haar. Den
vokser paa sten og

Fig. 33. Brun stenlav.

, klipper, sjelden paa
5 treestammer, paa
| samme maate som
‘ den forrige; men skor-
‘ perne blir ikke saa
store. Denne lav fin-
des overalt. Den gir
en mere redlig brun
farve.

Gren stenlav.
(Parmelia conspersa og
centrifuga).

Disse to er meget
like og vokser begge
2 paa sten, De er ikke
| saa almindelige som
graa stenlav og fin-
des heller ikke i saa
stor meengde. P. con-
spersa vokser iser ved
kysten og P. centri-
fuga iser paa hoiere

Fig. 34. Graa stenlav,
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liggende steder. P. con-
spersa danner gronne,
store, ganske lykke
skorper og har ofte
paa overflaten brune,
ophgiede smaa skaaler.
Det er dens frugter.
Densundersideer brun.
P. centrifuga danner
nzesten altid en cirkel-
rund skorpe. Paa un-
dersiden er den hvit.
Skorpen er tyndere
og sitter fastere til
stenen, saa den er vanskelig at faa av. Den brune farve
som denne lav avgir, ligner meget den forrige.

Fig. 35. Gron stenlav. (P. conspersa).

Tralav, gardmose.
(Parmelia physodes).
Denne lav er lysere
graa med sortbrun
underside. Dens blad-
fliker er lwngere og
smalere, samt hoite,
noget oppustede, og
staar mere frit. Den
vokser iser paa torre
grangrener 0og paa
gamle treegjerder,
men kan ogsaa danne
mindre, ofte runde flek-
ker paa stenen, hvor
den forekommer sjeld-
nere. Av disse laver
faar man en vakker,
merk, gronbrun farve.

Fig. 36. Gren stenlav. (P. centrifuga).

Alle stenlaver indeholder usninsyre og palellarsyre.




Lungelay.

(Sticta pulmonaria).

Dette er ikke nogen
almindelig lav, men
der hvor den vokser,
findes ikke saa litet
av den. Lungelaven
vokser paa gamle tree-
stammer og kan bli
15—30 cm.ividde. Den
danner store, gronne,
flikete, delte blade, som
paa undersiden er blekt
rustfarvede. Bladene er
sterkt buklete og med netagtig forgrenede aarer. De ligger
godt festet til treestammen med nogen fine hvite haker.
Denne lav blir brungraa i
ved at torres. Laven inde-
holder en syre, stictinsyre,
som ved at opta surstof
av luften blir brun. Denne
lav kan utkokes til farv-
ning og gir da gulbrune
farver. De blir merkere
ved at kokes sammen med
laven.

Fig. 37. Treelav.

Fig. 38. Lungelav.

Islandsk lav,
(Cetraria islandica),

«bredmose», «grisemose», «matmose»,

er den nyttigste og mest utbredte av vore lavarter. Den
findes over hele landet paa terre moer og paa myrer, paa
ngkent skalberg (svaberg) og i skoger. Paa Ostlandet fin-
des den helt nede ved kysten. Men paa Vestlandet maa
man som oftest tilfjelds efter den. Den kan vokse tet
sammen i klynger paa ter grusjord og fjeld, men kan ogsaa,
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iseer under gran og ener, vokse enkeltvis blandt mose.
Laven er buskagtig, opretstaaende og meget grenet delt. Den
er fra 2—10 cm. hoi. Paa S
oversiden er den fra graaagtig \!
til brun naar den er tor. Vaat
er den graagron eller brungren.
Paa undersiden er den lys og
nedentil ofte brunred. Kanten
av bladene er forsynt med
fine tandagtlige haar. Laven
sitter lgst paa marken, saa
den faaes let av.

Islandsk lav indeholder
cetrarsyre og 40 °/o lavstivelse.
Denne opleses let ved kokning
og stivner til en geléagtig masse naar den blir kold. Av
denne lav kan man faa fra gule til merkt gulbrune farver.

Fig. 39. Islandsk lav.

Papirslav.
(Cetraria glauca).
Laven, som har meget tynde papiragtige blade, er paa
oversiden graagron og paa undersiden som oftest sortbrun.

Fig. 40. Papirslav.

Den er stor og vokser som en utstaaende, bladaglig roset
paa terre gran- eller furukvister. Den findes ogsaa paa
gamle freegjeerder eller tak og imellem paa sten. Denne
lav kan ogsaa brukes til brune farver.
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Fig. 41. Enerlav.

Enerlav.

(Cetraria juniperina).

Den finbladede lille
citrongule lav findes
paa stammen og gre-
nene av gamle ener-
busker. Den kan
ogsaa findes paa
gamle bjerke- og
naaletrecer. Man kan
faa gule og oliven-
gronne farver av
denne lav.

Grenlav, bjerkelav, baandlay.

(Ramalina fraxinea, farinacea og pollinaria).

Disse buskagtige
laver, hvoray der fin-
des mange arter, vok-
ser paa lgvirer, iser
i den sydlige og vest-
lige del av landet.
Ved kysten, hvor luf-
ten er fugtig, kan
traernes grener veere
ganske lodne av den.
De lange, baandag-
tige, flattrykte lav-
grener, som er mere
eller mindre graa-
gronne, er faestet ved
en hefteskive til treeet.
De kan veaere hen-

gende eller oprelstaaende, blole

Fig. 42. Bjerkelav.

eller stive, og kan ha en
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leengde fra 3—10 cm. Ogsaa
av disse laver kan man faa
gule og lysebrune farver.

Utenlandske farve=
planter.

Krap.
(Rubia tinctoria).

Krap-planten herer hjemme
i Orienten, men har ind-
til den sidste tid veeret dyrket
i det sydlige Europa. Ogsaa
i den sydlige del av Skandina-
vien har den vaeret dyrket.
I botanisk henseende staar den
vore maure-arter meget ner, og
de rede farvestoffer i begge
planter ligner hinanden.

De fine rode rotter indeholder
kromogenet ruberythrinsyre, som
ved spaltning danner de rode
farvestoffer alizarin og purpurin.
Begge disse stoffer oplgses nogen-
lunde let i varmt vand. Pur-
purin, som avgir en sterk rod
farve, oplgses ved en lavere
temperatur end det mere gulrode alizarin. Ved siden av de
rode farvestoffer indeholder krap-roten ogsaa andre stoffer,
som peclin og alkalisalte av forskjellige syrer o. s. v.

Rotterne males og lagres et aar, for de kommer i han-
delen som et gulrodt grovt pulver med en sotaglig barklugt.
Ved pakning blir dette ofte til haarde klumper.

Krappen maa vere tor, og er bedst naar den er frisk
gulred. Er den graaagtig eller meget lys, er den ikke saa
kraftig. Ved at utseettes for fugtighet blir den merk og

tung. Den er ofte forfalsket med bark og lerjord. Man
4 — Farvelere.

Fig. 43. Grenlav.
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bor altid bruke den bedste som er i handelen, for at kunne
faa friske, rene farver. Ved at utrere litt krap i vand til
en tynd velling og la det staa nogen timer, vil man se at
der er en del blote morkerode korn og en del gulrode, fine,
treeagtige smaafliser. Det er den indre bark og kjerneveden
av krap-roten. Den ytre bark, som kun er et tyndt skal,
er det daarligste av roten. Denne vil vise sig i oplesnin-
gens bundfald som en tung, leragtip masse blandet med
sand og andre urenheter. Hvis krappen er god, skal op-
lpsningen ha en ren red farve, indeholde meget av de
rode og gule korn og litet av det graa eller brune bundfald.
Krap er et giftfrit, holdbart farvestof.

Fernambuk.

Den rede ved av fernambuktraet (Caesalpinia echinata),
som vokser i Brasilien, indeholder det kromogene farve-
stof brasilin. Dette tree kommer i handelen i raspet eller
malt tilstand. Utsat for luftens paavirkning taper det efter-
haanden sit farvestof og er saaledes ikke holdbart. Farve-
stoffet opleses i kokende vand. Benyttes til rode farver.

Gulspon.
«Gultrae», «gult brasilietra», «kubatree>.

Gulspon er den gule kjerneved av farvemorbaertraeet
(Morus tinctoria), som indeholder farvestoffet morin. Det
vokser i Sydamerika og Vestindien og kommer i handelen
i raspet eller huggen tilstand. Det gir en gul farve og
brukes mest til blandingsfarver.

Naar den er god, maa den ha en ren, lysegul farve
og ikke vaere graaagtig.

Gurkemeie.
Dette er den lorrede, gule rotstok av en i Syd- og Ost-
asien voksende plante (Curcuma longa) og indeholder et gult

farvestof curcumin.
Gurkemeie har en orangegul farve og en stram lugt.
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Til farvning brukes den i pulverform og anvendes imellem
til sammensatte farver, men er ikke holdbar.

Brissel,
«blaatrae», bruntre», <kampechetre»,
er den rodbrune, sortagtige kjerneved av kampechetraet
(Haematoxylon campechianum), som herer hjemme i Mel-
lemamerika. Den indeholder kromogenet haematoxylin,
som danner det blaa farvestof haematin. Den bedste sort
er Lagyna conapecha. Brisselen, der kommer i handelen
som smaahakket ved, ber holdes fugtig. Ved at torres
faar den gode brissel en sterk metalglans. Den daarlige
brissel blir naar den er terret, mat redbrun .
Brissel er ikke et absolut holdbart farvestof.

Indigo.

Dette blaa farvestof, som fremstilles ved gjering av
stilker og blade av nogen arter av Indigofera, der indehol-
der kromogenet indican, dyrkes i Ost- og Vestindien og
kommer i handelen som faste, morkeblaa stykker, der ved
gnidning faar en kobberrod melalglans. Den er let, flyter
paa vand og er, naar den brytes over, skjor, fin og glat.

Java- og bengalsk indigo er den bedste.

Farvestoffet opleses ikke i koldt eller varmt vand, men
kun i rykende svovelsyre og ved forskjellige gjeeringsprocesser.
"~ Indigo er et holdbart farvestof.

Sandel.

Veden av sandeltreeet (Pterocarpus santalinus), som vok-
ser i Ostindien, indeholder et redbrunt farvestof, santalin
eller santalsyre, som med jernsalte blir merkfarvet. San-
del kommer i handelen som et let, redbrunt pulver og
brukes til brune farver.

Galeple.
De kulerunde utvekster som danner sig efter stik av

galhvepsen (Cynips gallae tinctoriae) paa de unge skud og

! Campechebrissel ber altid benyttes.
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bladstilker paa de forskjellige ekearter, indeholder garvesyre
og gallussyre, som med jernsalte gir sorte og graa farver.

Galeple kan indeholde fra 25—50 %o galeplegarvesyre,
«tannins.

De bedste galepler er sorte eller gronne og kommer fra
Kina og egnene ved Tigris.

De bladgaller som findes paa vore almindelige eker,
indeholder ogsaa garvesyre, men de er mindre rikholdige
paa dette stof og er derfor ikke saa gode som de forrige.

Smak
er de torre, pulveriserte blade av smakarterne (Rhus coriaria
og andre), som vokser i Sydeuropa og Nordamerika. De
indeholder et gull farvestof (quercetin) og gallussyre, hvor-
for de benyttes til graa farver.

Kochenille

(Coccus cacti).

er smaa skjoldlus, som lever paa forskjellige kaktusplanter
i Meksiko, Mellemamerika og omkring Middelhavet. De
indeholder farvestoffet carminredf. De smaa torrede dyr
kan ha en selvgraa, brunred til sort farve; de merkeste
er de bedste.

Ved at stotes blir massen fuglig, saa vegten maa be-
regnes efter den terre, ustotte kochenille. Det rode farve-
stof oploses i kokende vand.

Det er et giftfrit og holdbart farvestof.




Uld, garn og toi.
Uld.

God uld skal vere fin, blot, kruset, jevn, fast og elastisk.

Den har en eiendommelig solvglans, er i almindelighet
hvit, dog ofte med en tone av gult eller graat; men der
findes ogsaa baade sort, graa og brun uld.

Uldhaaret skal vere langt, tewtkruset og like tykt i spids
som i rof. Det kan vere fra 2—15 cm. langt og kan ha
fra 4—11 krusninger pr. em. Dette kan ikke sees paa et
enkelt haar, men man ser det paa en liten «fof». Hvis
uldhaaret har samme tykkelse i hele sin lengde, er det
sterkere og fastere end det ujevne, og som folge herav
lettere at bearbeide.

God uld kan vere saa elastisk at den kan utstreekkes
til nzsten en halv gang mer end sin oprindelige leengde,
og en sammenpresset ulddot vil atter svelle ut naar haan-
den aapnes.

Uldhaaret bestaar av et hornstof;! dette kan merkes
av en ubehagelig lugt naar uld brander.

Hvert enkelt haar er dwkket av fine skjel, der gjor at
det let filtres sammen.

Uvasket uld indeholder omtrent 50—60 °/4 uldsved,
der bestaar av fett og fettsure kalisalte. Det fett man faar
ved uldrensning, benyttes til lanolin.

! Hornstof eller kreatin bestaar av: kulslof, vandstof, kveelstof og

sursfof samt ganske litet svovel.
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Da al uld indeholder vand, og den let treekker fug-
tighet til sig fra luften, ber den opbevares paa et tort sted.

Fuldsteendig vandfri blir ren uld forst ved en temperatur
avell0:% Gt

Den opleses let av varm, sterk natronlut, mens den kun
langsomt angripes av syrer.

Da ulden paa det samme faar er meget forskjellig,
bor den under klipningen sorteres godt. Dette maa ialfald
gjores for spindingen.

Den kan deles efter finhet og blethet i 4 sorter.

Iste kvalitet sitter paa ryg, sider og kryds.

2den —  sitter paa laar, siderne af buken og oventil
paa halsen.

3dje  —  sitter paa skanker, boger og under halsen.

4de —  sitter paa hode, hale, ben og buk.

Ved farvningen kommer det meget an paa at ulden
er godt sorterl, da fin og grov, blot og strid uld ikke traekker
like meget farvestof til sig. Ulden, garnet eller teiet blir
let skjoldet, ujevnt i farven, naar forskjellige uldsorter er
kardet sammen. Hver for sig kan farverne bli jevne og
vakre, selv om ulden er grov. De bloteste uldsorter blir i
regelen dypere i farven, mens de mere siride ofte faar en
hoiere glans.

Vaar-uld, der er kortere og mykere, traekker mest farve
til sig. Host-uld derimot, som er mere strid og lang, blir
gjerne noget lysere.

Av de i handelen forekommende uldsorter kan navnes :

Karde-uld der er fin, blot og sterkt kruset, brukes til
uldgarn, veft og alle stoffer der skal vare ru, og som skal
stampes, filtes sammen eller ha loddent utseende.

Kam-uld er lang, neesten glat og meget sterk. Den brukes
til kamgarn og forskjellige stoffer som skal veere glatte.

Cheviot-uld, der er en mellemsort av de foregaaende,
benyttes til cheviotgarn.

Lam-uld er forste gangs klipning av lam. Den er fin
og blot, men ikke sterk.

Garve-uld faar man som avfald naar faarehuder garves.
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Den er haard og sprod, hvorfor den kun egner sig til grove
saker der kan spindes fast. Da den er blandet med kalk,
vil enkelte farver ikke bli klare paa denne sort uld.
Avfalds-uld er den korte, daarlige uld som blir igjen
efter uldrensning og ved kamgarnsspinderiene.
Kunst-uld eller shoddy er opplukkede gamle uldfiller.

Uldgarn.

Hvis ulden er meget smudsig, ber den vaskes for den
spindes, ellers legger alt rusk sig mellem haarene og
hindrer disse i at foie sig fewt og glal sammen.

Det er lettest at vaske faaret for det klippes; ulden
vil da beholde en del av sit fettstof, der er nedvendig hvis
man skal faa fint garn.

Rent, ublandet uldgarn er elastisk, let og mere eller
mindre blott. Det vil foles haaret og breender ikke med
flamme, men gloder kun med en sterk lugt av svidde haar.
Det vil ogsaa straekkes meget ved at bli vaatt. Uldgarn
der er blandet med shoddy, bomuld eller plantedun, er
mindre elastisk, tungt og haardt. Det vil i mange farver
ikke bli klart og jevnt, da bomuld i de fleste tilfelde ikke
lar sig farve paa samme maate som uld.

Ved at farve en prove indigoblaat med' olium efter
nr. 45 kan man se om garnet eller tgiet er blandet. Selv
den mindste bomuldstraad vil bli hvit naar preven vaskes.

Uldgarn som er haardt tvundet og meget tykt, har
ikke saa let for at bli gjennemfarvet og vil gjerne bli
skjoldet i sammensatte farver. Vil man ha riglig haardt
og fykt garn til gulviepper m. m., ber ulden helst farves
for spindingen. Hvis den behandles forsigtig under vask
og farvning, rives op for den er ganske tor, og tilsattes
litt bomolje! eller anden god olje naar den kardes, er den
ikke vanskelig at spinde.

Da haardt og lest tvundet garn samt éntraadet og fler-
traadet garn av samme uldsort og i samme farvesuppe ikke
traekker farvestoffene like hurtig til sig, vil de ofte bli for-

! Omkring 150 gr. olje til 1 kg. uld.
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skjellige i styrke og klarhet. Det er derfor nedvendig at
ha ensartet garn, hvis man skal faa jevne farver.

Garn som er blandet med shoddy av rene uldfiller,
kan farves gendarmblaat, jamneblaat, myrtegront, kraprodt,
brunt og sort. Farverne vil dog, hvis garnet er merkt,
bli mindre klare og friske end paa hvitt garn.

Uldtei.

Hvad der er sagt om garnet, gjelder ogsaa de vevede
saker. Her kommer det endnu mere an paa at ulden er
godt sortert for spindingen.

Der vil ellers vise sig lysere og merkere striper i toiet
naar det er farvet. Dette vil ogsaa sees hvis del er ujevnt
veevet, og man har brugt rent og smudsig garn om
hinanden.

Toier av uvasket garn er ofte meget besvearlige at
faa rene nok til farvning, iseer hvis garnet er haardt tvundet.
Man ber derfor vaske garnet for veevningen, hvis det er
meget smudsig.

Haarde, faste og tykke tgier traenger mere farvestof og
leengere tid til kokningen end de lose, blole og tynde toier.

Disse sidste har i lyse farver lel for at bli for marke
uten at faa den tilstreekkelige kokning, da de hurtig traekker
farvestoffet til sig. Man ber derfor bruke litt svakere
farvesuppe end der efter toiets vegt skal vere.

Skal teiet stampes eller krympes, bor dette gjores for
farvningen. Det har vanskeligere for at bli rigtig tykt
naar det forst er farvet. Et stof vil altid krympe en del
ved vask og farvning, hvis det er forste gang det utsewttes
for disse processer.




Kokekar og hjalperedskaper.

Kokekar.

Ufortinnede kobberkjeler er det heldigste at benytte til
farvning. De er varige, lette at holde rene og kan anven-
des baade til vask og matlagning.

Fortinnede kobberkjeler kan brukes og er bedst til hoi-
rade farver, men fortinningen blir snart bortslitt av skuring
og paavirkes let av de forskjellige syrer.

Jerngryler er ngdvendige til kokning av enkelte planter.
De kan ogsaa anvendes til en del merke farver, men er
vanskelig at faa saa rene at de ikke sveerter av, hvis man
har brukt svovelsyre eller olium i farven.

Messingkjeler kan til ned benyltes, men de anloper
hurtig, saa de treenger sterk skuring.

Emaljerte kar kan brukes, men blir hurlig utslitt og
kan ikke senere benyttes til mat, da farvestoffet ofte traen-
ger ind i emaljen.

Fortinnede malmkjeler gaar ogsaa an, men da fortin-
ningen snart blir merk og slitt, kan de i leengden kun
brukes til morke farver.

Ufortinnede kobberkjeler skures lettest med almindelig
svovelsyre!, vand og fin sandZ

' Til 1 lit. vand '/ decilit. syre, der heldes i vandel. Er kjelen
meget anlepen, kan man lage litt sterkere syrevand og la det staa en

tid i denne, hvorpaa den merke kant vaskes bort for kjelen skures.
? Man kan bruke sur melk eller eddike istedenfor svovelsyren.
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De skylles vel med lunkent vand og vaskes over med
litt varmt saepevand, skylles atter og terres med en tor,
varm klut eller i solen.

Fortinnede kobberkjeler skures med sand og sape eller
fin, god aske.

Svovelsyre maa kun brukes til skuring av ufortinnet
kobber, aldrig til jern, tin, sink eller blik.

Den skureklut som brukes i syren, maa ikke benyttes
i sepevand; der danner sig da fett.

Vaskekar og apparater ved farvningen.

Sink- og treebaljer kan brukes under selve vaskningen;
men til at sette uld eller garn bort i ber helst benyttes
treebaljer, da sinkbaljer seetter rustflekker hvis de er slitt.
Sink- og blikbaljer maa ikke benyttes til rede farver. De
setter morke pletter paa stoffet.

Jern- eller messingmorter kan brukes til stolning av
indigo, men ber ikke benyttes til stotning av kochenille.
Har man ikke en liten marmor-, sten- eller porselens-
morter, kan kochenillen gnides fin mellem to rene, glatte
stener.

Gradert maaleglas® til syrer og olium er heldig at ha.
Man slipper da at veie disse stoffer. Et almindelig medi-
cinglas eller en flaske som er gradert, kan ogsaa benyttes.
Glassene er gradert efter vandels vegt.

En vegt er nedvendig hvis man skal faa farven nei-
agtig efter opskriften. Forat de gamle vegtredskaper skal
kunne benylles, findes en tabel over gammel og ny vegt
side 116.

En liten glaskrukke med tetsluttende glaslok ber man
ha til oplesning og opbevaring av olium. En flaske kan
ogsaa gaa an, men det er vanskeligere at faa det godt
utrort paa den.

Krukken maa kunne ta dobbelt saa meget olium som
der skal tillages, da olium bruser op under tillagningen.

! Kan faaes i storrelse fra 10 gr. og op til 50 gr.; sterre be-

heves ikke
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Runde kjepper til at vende garnet over ved vask og
farvning kan man skaffe sig ved at flaa barken av finger-
tykke glatte grener, skjere dem saa lange som de behoves
for at hvile over kjelens eller baljens kant, og avrunde
enderne. Hertil kan brukes pil, or, heg, rogn m. m.! De
maa veere ganske glatte og vaskes i sapevand for de be-
nyttes.

Store steenger til at torre garnet paa kan man skaffe
sig paa samme maate, men de ber vaere 2—3 meter lange
og tykkere end de korte. Riveskaft og glatte hesjesteenger,
samt gjerdestaver kan godt brukes.

Flate, glatte kjepper (farvespade), bredere i den ene end
i den anden ende, er gode at ha til at holde garn og uld
i bevagelse under kokningen.

2 store, grovt vcevede strie- eller bomuldsstykker til at
sile planterne i er nedvendig. Ved at slaa dem fast paa
en firkantet ramme faar man en udmerket sil. Det ene
stykke brukes til de lyse farver, det andet til de merkere.

Til poserne, der brukes ved utkokning av en del farve-
stoffer, kan brukes samme stof som i silefillerne.

Behandling av stoffet for vask og farvning.

Uld som er nogenlunde ren, ber ikke vaskes for spin-
dingen. Det er lettere at faa fint, jevnt garn naar ulden
indeholder fettstof. For den vaskes, maa den rives godt
fra hinanden, saa det lgse smuds falder av.

Garn ber helst ligge uvasket til det skal farves. Det
maa ikke utsettes for sterk hete eller for sollys, ti da
brendes fettet ind i garnet, og det blir gult.

Hvis garnhesplene er meget store og tykke, maa de
deles for vasken. Det maskinspundne garn kan deles
fed-vis, da hesplene i regelen er meget tykke. I ethvert
tilfeelde maa man ta fed-traadene av, da de hindrer garnet
fra at bli rent og gjor at farven ikke treenger gjennem.
Hver uvasket hespel ber ikke veie mer end 80—125 gr.
for 3-traadet garn, for 2-traadet 60—100 gr. og for 1-traadet

! Man kan ogsaa bruke spanskrer.
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H0—80 gr., alt efter garnets finhet. Jo finere og lettere
garnet er, desto mindre maa hesplene veie.

Hesplenes laengde ber ikke vere under 30 cm. eller
over 60 cm. Er de for lange og for tykke, er de vanske-
lige at behandle og blir let skjoldet.

Begge hesplenes garnender knyttes sammen, og disse
feestes godt til en sterk hyssing eller bomuldstraad, der
samtidig knyttes rundt hespelen og tjener som ombindings-
traad = gangtraad. En lignende traad bindes rundt den
motsatte side av hespelen. Baade denne og ombindings-
traaden maa vere meget rummelige, saa alle traader i
hespelen ligger lost (se fig. 44). Den ber
veere fra 10—15 cm. vid, efter hespelens
tykkelse.

Baade uld, garn og tei veies for vask-
ningen, og hvis man skal ha flere farver,
maa man enten dele stoffet i saa mange
portioner som man skal ha forskjellige
farver, og veie disse hver for sig, eller
for garnets vedkommende teelle hesplene’,
og hvis de er like store, derefter beregne
vegten.

Vaat uld kan deles ved at veie det
hele vel opklemte parti. Man vil da se
hvor meget mer den veier end for den blev vasket. Her-
efter beregnes saa vegten til de forskjellige farver. Naar
man vasker uld til flere farver med en gang, maa den vaate
uld veies til hver farve. Godt opklemt vaat uld vil i regelen
veie 3 ganger saa meget som renvasket ter uld. Dog kan
det veere forskjellig efter uldens grovhet.

Skal et storre stykke uldtei deles til flere farver, maa
dette gjores for vasken og hvert stykke veies samt merkes,
saa man ikke tar feil.

Fig. 44.

! De vaate hespler er vanskelige og tungvindte at veie, hvorfor
man ber ha dem like store, saa vegten kan beregnes efter antallet av
hespler pr. 1 kg. av det uvaskede garn.
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For beisning og farvning maa al smudsig uld, garn
og tei vaskes til det blir ganske frit for fett og urenhet.

Vask.

Det bedste vand til uldvask er regnvand eller elve-
vand. Har man en elv eller indsje i nerheten, skylles
ogsaa stoffet bedst heri.

Til vasken brukes 3 varme vand, ikke varmere end
man kan holde haanden i det, eller omkring 40° c.

Disse vand tillages efter falgende forhold:

Forste vand: 8—10 bgtter vand og 200 gr. sodal.

Andet vand: 8—10 beller vand, 100 gr. soda og 200
gr. gronsape.

Tredje vand: 8—10 better vand, 100 gr. grensape.

Heri kan vaskes fra 2—5 kg., efter som stoffet er
smudsig. Man ber ikke ha mer end 2 kg. stof i karret
paa en gang. Det beor ha god plads for at kunne be-
handles vel. Det gvrige vaskes efter i samme vand, men
dette maa da forst tilseettes litt hett vand. Hvis det gvrige
stof ikke blir saa hurtig rent som det forste man vasket,
ber der lages et nyt sodavand. Det meste fett og smuds
gaar av i det forste vand. Er stoffet meget smudsig, maa
det vaskes i 2 sodavand, for man har det i sepevandene.
Man maa ikke bruke varmere eller sterkere vaskevand end
opgit, da stoffet let blir gult og skjert derav.

Naar stoffet er vasket, skylles det forst i et lunkent
og derefter i flere kolde vand, til seepen er kommet vel ut.
Det ligger i koldt vand til det skal beises og farves.

For at vere aldeles sikker paa at alt fett er vel ute
av stoffet, kan det legges nogen timer i koldt vand tilsat
et vinglas almindelig svovelsyre til 8 & 10 better vand.
Bakefter skylles det i rent vand.

Uld legges vel utpillet ned i det forste (soda)vand.

! Her er benyttet calcinert soda, se side 10. Den virker kraftigere
paa fettet uld, blir billigere i bruk og angriper ikke saa let huden.
Almindelig soda kan benyttes, men derav maa beregnes 3 ganger saa
meget.
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Naar den har ligget '/s—'/> time, kryster og klemmer man
den heri til vandet blir tykt og grumset, hvorpaa man tar
en liten dot ad gangen lgst mellem fingrene, piller den vel
fra hinanden, befrier den for rusk og lar vandet lepe
gjennem den, idet man stadig dypper den op og ned og
kryster med haanden. Man maa aldeles ikke gnide ulden.

Naar ulddotten er blit saa ren som mulig i det forste
vand, legges den vel utpillet i det andet. Paa denne
maate fortseetter man til al uld er vasket op av det forste
vand, hvorpaa den vaskes paa samme maate i det andet
og tredje vand og i skyllevandene.

Den grundigste vask bor foregaa i det forste vand, da
ulden ikke let toves heri, hvorimot det varme s@pevand
meget let vil sammenfiltre ulden, hvis den ikke behandles
forsigtig.

Til fin og blgt uld maa de to s@pevand lages betydelig
svakere og mindre varme end efter opskriften. Ulden kan
heller ligge nogen timer i hvert vand for den klemmes op.
Man ber her prove sig frem, da en forsigtig vask sparer
meget arbeide senere.

Hvis ulden er vasket fer klipningen, behgver man i
regelen kun at vaske den i 1—2 vand.

Forat der ikke skal gaa for meget uld til spilde, kan
man under vask og farvning ha den i et stort aapent net
eller pose. Dette ber da ha samme storrelse og form som
balje og kjel og holdes nede i bunden med nogen stener,
saa det ikke flyter op.

Garn. Naar alle hespler er kommet i det forste vand,
ligger det !/s—/2 time for at bli vel gjennemblstt, hvorpaa
man tar en hespel og stikker haanden ind i den efter
ombindingstraaden, klemmer den flatt og fast mellem den
ene haands tommel- og pekefinger, mens man med den
anden haand traekker hespelen flere ganger rundt, idet saa
meget som mulig av denne er nede i vandetl; se fig. 45.
Herved krystes fett og smuds ut. Avvekslende slaaes gar-
net frem og tilbake, op og ned. Garnet maa ikke gnides
under vaskningen. Naar det er vel vasket i det forste
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vand og alle hespler er kommet i det andet, fortsattes
vaskningen paa samme maate i dette og i det tredje vand,
hvorpaa det skylles.

Jo renere garnet blir, desto mindre behover man at
stryke det mellem fingrene; det behover kun at rystes.

Rigtig fint, blegtt og lgst garn maa bare rystes i de to
sepevand, ikke treekkes mellem haanden. Til den slags
garn maa ogsaa vaske-
vandene veere koldere
og svakere, da det har
let for at teves sam-
men. Hvis man har
meget av dette garn,
bor det under vask-
ningen helst heenge
over kjepper, paa
samme maate som
under farvningen.

Til grovt, haardt
og stridt garn kan man
bruke varmere soda-
vand for at faa fettet
vel oplest. Man kan ogsaa la det ligge en tid i det forste
vand. Haandspundet garn er lettere at faa rent end
maskinspundet, da oljen sitter fastere i end uldfett.

Toi maa ogsaa vaskes for det farves. Er det meget
smudsig, ber det ligge natten over i blot i sodavand, og
i dette tilfelde ber teiet laegges glat utover en bred fjeel
eller et bord og strykes i teette, regelmessige tak med en
blet berste. Ved at gnides paa vaskebret blir det let tovet
og ikke saa jevnt rent.

Toi som er stampet, behover i regelen kun at vaskes
over i ett varmt vand.

Hvis man kjoper vasket stof, ber det proves om det
er tilstreekkelig rent til farvning. Man lar det ligge en
liten stund i hett vand, til det er vel gjennemblstt. Naar
det da vrides op, og der ikke kan merkes olje- eller saue-

Fig. 45.
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lugt, kan det farves uten at vaskes; i motsat fald maa del
forst vaskes i et sodavand, eller legges nogen timer iet
svovelsyrevand.

Ved farvning maa som oftest stoffet veere vaatt, hvor-
for det bor ligge i rent, koldt vand til det skal farves, dog
ikke lengere end 2—3 dage, og der maa byttes vand

hver dag.

Hvis det skal torres, maa det ske saa hurtig som
mulig. Lang terk gjer stoffet gult og gir det en ubehagelig
lugt. Det maa ikke ligge halv-vaall; enten maa det ligge i
rent vand eller torres vel. Det maa altid vetes i varmt
vand, i koldt blir det ikke hurtig nok gjennemblott.

Stoffets behandling under beisning og farvning.

Alle kjeler maa veere blankskurt og alle oser, kjepper
og apparater vel rengjort og paa plads, samt beisnings-
midler, farvestoffer og tilseetnings-kemikalier paa rede haand,
for man begynder farvningen.

Til beisning og farvning ber man benylle saa stor
kjel at den staar i et passende forhold til den mengde
stof som skal farves. Vandets eller farvesuppens maal
maa altid staa i et visst forhold til stoffets vegt.

1 kg. stof fordrer 30—40 liter veske.

Til mindre dele stof maa man beregne forholdsvis
litt mer veeske, hvorimot der til flere kilo stof kan veere
litt mindre veeske pr. kg.

Tunge stoffer, som tar liten plads, behover mindre
vaeske, mens let stof, der tar storre plads, fordrer mere.

I det hele gjeelder det at stoffet altid Har godt rum i
kjelen og ligger saa lest i suppen at det med lethet
kan bevaeges. Hvis det ligger trangt, blir det skjoldet og
ujevnt.

Uld kan kokes i en mindre kjel, da den ikke tar saa
stor plads som garn og tei; den maa dog ligge lost.

Man maa serge for at stoffet er opklemt av vandet
eller beisesuppen og ferdig til at laegges i beise- eller
farvesuppen naar denne er passe varm. Forresten maa
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uld, garn og tei behandles paa forskjellig maate under
beisning og farvning. -

Garn behandles lettest ved at hesplene traeekkes ind
paa glatte, runde kjepper (se side 55), og hesplene maa
henge godt ned i suppen. Der maa veere saa mange
kjepper at hesplene kan heenge lost og frit ved siden av
hverandre. Mens garnet treekkes ind paa kjeppene, kan
disse ligge over to stolrygger eller traebukker (se fig. 46).
Naar alle hespler er
trukket greit og glat
paa kjeppen, klemmes
endnu engang vandel
ut av hesplenes nedre
dele og vendes rundt,
saa disse kommer op
paa kjeppen. Paa den
maate blir alt like vaatt.
Blir garnet haengende
en stund for det kan
komme i beise- eller
farvesuppen, maa dette
gjentages flere ganger,
forat der ikke skal bli terre flekker.

Naar suppen er passe varm, tar man alle kjepper paa
én gang op i kjelen, vender hesplene hurtig rundt kjep-
pene, saa de blir vel gjennemtrukket, hvorpaa man fort-
seetter langsommere hermed under hele kokningen. Man
tar med peke- og tommelfingeren en hespel ad gangen
like over kjeppen, hvor den er koldest, lgfter den op saa
den kommer rundt, og lar den avkjolede del falde ned i
kjelen, mens den anden, hete del kommer op paa kjeppen
(se fig. 47).

Der kan begyndes med den bakerste kjeps venstre
hespel og fortseettes fremover til alle hespler er snudd
rundt.  Kjeppene loftes saa op og ned, frem og tilbake
¢n gang, saa suppen kommer i bevegelse, hvorefter man

atter vender hesplene omkring. Hvis man vil spare sine
5 — Farveleare.

Fig. 46.
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fingrer, kan ogsaa hertil brukes en liten glat pinde, der
stikkes ind under hespelen og hvorimed man lofter denne
op og vender den. Denne kan dog ikke brukes med det
samme man har garnet i
suppen, naar det gjelder
at vende hurtig omkring;
det gaar da for langsomt.

For beisningens og en-
kelte farvers vedkommende
kan hesplene, naar disse er
kokt en tid, tages av kjep-
pene og legges ned i sup-
pen, men de ber da for
hver kjep traekkes ind paa
en snor som ligger lost
ned i suppen, og hvis
ender er festet til kjelens
grer eller til et par kjepper
som ligger over dennes kant. Man maa stadig holde
garnet i bevaegelse med en farvespade (se side bB):

Det maa ikke lmgges ned i kjelen for det har kokt
1/, time eller alle hesplene er vel gjennemtrukket av far-
ven, saa at disse er morkere end farvesuppen.

Har man meget og fint garn, ber det helst vere paa
kjeppene til det er ferdigkokt, og forst lwegges ned naar
det skal avkjoles.

Garn maa koke meget langsomt for ikke at bli ugreit,
og det maa stadig holdes nede i suppen, saa det ikke
flyter op.

Uld maa koke meget langsomt, ellers vil den let toves
sammen. Den holdes nede i suppen og vendes forsigtig
og langsomt rundt med farvespaden, saa den stadig er i

Fig. 47.

beveegelse.
Man kan ha ulden i et net eller en pose under beis-

ning og farvning; men den maa ligge lost.
Toi kan gjerne koke sterkt; det holdes da i raskere

beveegelse og har ikke saa let for at laegge sig i folder.
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Naar det skal beises eller farves, tar man det hele
stykke, lost oplenket, med begge hander og dypper det
hurtig ned i suppen, hvorpaa man lagger det efter bred-
den saa glat som mulig over en tyk stok som hviler paa
kjelens kant. Med en anden noget lettere stok traekkes
toiet stykke for stykke over den liggende stok, mens resten
hanger nede i suppen. Naar hele stykket er trukket over
stokken, begyndes forfra igjen.

Hvis beise- eller farvesuppen fra forst av skal veere
lunken, er det bedst at bruke heenderne istedenfor stokken.
Toiet tar man da langs jaren og traekker stykke for stykke
op av suppen, mens alt det ovrige ligger nede i denne.
Man tar avvekslende begge jarer, til suppen blir saa varm
at der maa brukes stok. Naar farven er trukket saa godt
ind i teiet at dette ikke er lysere end suppen, er det ikke
ngdvendig at traekke det stadig over stokken, men kun
av og til. Der maa dog passes paa at teiet ikke flyter op
eller blir liggende stille og tet sammen i folder. Det blir
da let skjoldet.

Det ferdigkokte stof skal i almindelighet ligge i beise-
vandet og farvesuppen til det er koldt. I ethvert fald
maa det veere aldeles koldt for det vaskes efter farv-
ningen.

[ enkelte tilfelde skal det ogsaa terres efter beisning
og farvning.

Det beisede og farvede stof der er haengt op, maa ofte
klemmes av og vendes, saa suppen ikke faar samle sig paa
ett sted.

Behandling efter farvning.

Naar stoffet er vel opklemt av farvesuppen, skylles
det forst i et koldt vand, hvorpaa det rystes godt i varmt
(25 & 30° c.) sepevand. Til 8—10 better vand behoves
25 gr. gronsepe vel oplest i kokende vand. Til merke
farver maa brukes sterkere s@pevand. Derefter skylles
det i flere kolde vand, til vandet er klart og frit for farve.
Det terres derpaa hurtig i skyggen, i frisk luft eller i et
varmt rum.
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Vel vasket stof skal ikke smitte av naar det gnides
med et stykke hvitt tei eller papir.

Uld terres lettest ved at spredes vel utpillet ut over
et stort grovt klede paa et bord eller gulv. Forat det kan
gaa hurtig, byttes kledet ofte.

Garn torres lettest ved at hver hespel treekkes ind paa
en glat, tyk stang, saa de heenger frit. Vandet klemmes
godt ut av hesplenes nedre del, og disse vendes rundt, saa
det vaate kommer op paa stangen. Dette gjor man et
par ganger, forat garnet kan terre hurtig (se fig. 48).
Hesplene maa ikke
henge efter gang-
traadene. Viser det
sig at garnet er tovet
sammen, maa man,
mens det endnu er
fugtig, ta hver hes-
pel og slaa den godt
ut, henge den op
efter gangtraadene
over en spiker og
fra den nedre ende
rive den fra hin-
anden, traad for traad, idet man treekker disse nedenfra
opover. Selv det fineste garn kan med forsigtighet faaes

fra hinanden paa denne maatle.

Toi haenges over et par tykke stenger, saa det hanger
frit, eller ogsaa fmestes det efter jaren paa en snor. Det
gjelder at det terrer hurtig og hwnger glat og jevnt, saa
det ikke faar skrukker eller merker. Naar det er halv-
tort, legges det glat og fast om stokken under rullen.
Her ligger det nogen dage, idet man et par ganger om
dagen ruller det over og bytter stok, saa det faar
jevnt tryk.

Er det smaa stykker eller kler, ber de dampes med
et varmt strykejern.

De store stykker kan ogsaa sendes bort til presning;
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da ber man faa mat damp-pres og ikke blank, da den
matte gjor toiet meget vakrere.

Hvis stoffet blir skjoldet eller ujevnt under farvningen,
kan grunden veere:

Daarlig sortert og sammenkardet uld. — Slet vask. —
Vaate, torre eller halvterre flekker paa det ufarvede stof.
— For trang plads i kjelen. — Unpgiagtighet under ar-
beidet ved beisning og farvning. — Daarlige farvestoffer
og slet torrede planter.

Beisning.

For at gjere stoffet mottagelig for farven, maa det som
regel beises forst. Dette sker ved at la det koke 1—2
timer i rent vand, hvori er oplest et eller flere kemikalier
saasom alun, vinsten, jernvitriol, kobbervitriol, kromsur
kali m. m.

I enkelte tilfeelde brukes et avkok av en eller anden
plante som beisningsmiddel, f. eks. jamne.

Til alun- og vinstensbeiser maa vandel vare kokende
og disse kemikalier godt oplgst og omrert for man har
stoffet i.

De beiser hvortil man bruker kromsur kali, jern- og
kobbervitriol, maa kun veere melkevarme naar stoffet leegges
i. Kemikalierne maa forst opleses i litt kokende vand og
dette tilseettes koldt, hvorpaa det omrores vel.

Hvis denne sidste slags beis er for varm, vil stoffet
bli skjoldet, da det trekker den varme beis til sig saa
hurtig at man ikke kan faa vendt stoffet raskt nok om-
kring i kjelen. Har man meget stof, ber heisevandet kun
veere lunkent.

Alt stof skal legges vaatt, men vel avklemt i beisen,
og naar det er feerdigkokt, skal det i regelen ligge heri til
det er koldt og skal farves. Man ber helst tomme det
hele i en treebutt, balje eller stenkar og la det avkjoles
heri. Ved at bli liggende i kjelen faar garnet imellem
pletter. I fortinnet kjel er dette altid {lilfeeldet. Deri vil
det garn som blir farvet gult, blaat eller grent, faa lysere
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pletter. Syren i alunen indvirker paa tinnet i kjelen, som
derved setter pletter paa stoffet. Disse kan ikke sees for
dette er farvet.

Man kan meget godt beise den ene dag og farve den
naeste.

I enkelte tilfeelde skal det beisede stof skylles for farv-
ningen, og i andre skal det forst torres. Det vil bli an-
merket ved hver opskrift.

Da beisningsstoffenes meengde er forskjellig, vil deres
vegt, der altid staar i forhold til stoffets vegt, findes anfort
ved hver opskrift.

Der skal 8—10 liter vand til 250 gr. stof.

Farvning.

Alle torre og terrede planter og plantestoffer saettes i
blot dagen for de skal kokes. De blir derved bedre ut-
nyttet.

Hele planter, grove stilker og bark maa hakkes eller
knuses smaat, for de seettes i blgt eller kokes.

Til planternes og de gvrige farvestoffers utkokning tar
man med det vand hvori de er opblett, og derpaa fyldes
saa meget vand at der blir en tilstreekkelig maengde suppe
til farvningen.

Man maa beregne 8—10 liter farvesuppe til 250 gr. stof.

Der behgves mer vand til terre end til saftfulde planter.

Naar planterne er utkokt, siles de gjennem et klaede
og skylles over med litt vand for at faa farvesuppen vel
ut. Dette vand slaaes da i farvesuppen.

Er farvestoffet utkokt i pose, behever suppen ikke
at siles.

Hvis kjelen blir anlgpet under planternes utkokning,
maa den merke kant vaskes eller skures av for man be-

gynder at farve.

For de fleste farvers vedkommende ber farvesuppen
veere en del avkjelet for man har det beisede stof i. Beisen
maa da veere klemt vel ut av stoffet. Skal man ha tert
stof i farvesuppen, maa denne veere aldeles kokende og
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stoffet fuldsteendig tert, ellers blir det ujevnt farvet. De
fugtige pletter treekker nemlig farven hurtigere til sig og
blir da merke.

Naar man skal farve med olium, maa farvesuppen
altid kun vere melkevarm idet stoffet legges i.

I en hel del farvesupper kan man faa lysere efter-
farver, der for manges vedkommende er ganske vakre,
hvorimot en del kun kan benyttes som grund eller under-
farver for merkere farver, hvorved man kan spare en del
farvestof. Hvis man benytter en saadan efterfarve som
grund, vil det feerdig farvede ikke faa den samme nuance
som naar stoffet er hvitt.

De fleste efterfarver er mindre egte end de oprindelige.

Ved efterfarvning i brukt farvesuppe maa ogsaa stoffets
vegt staa i et passende forhold til farvesuppens styrke og
mengde. 100 gr. stof kokt i farvesuppe som er benyttet
til 1 kg. stof, vil bli betydelig merkere end om man i
samme suppe koker !/s kg. Jo lysere man derfor vil ha
efterfarven, desto mere stof maa der farves, eller ogsaa
maa der slaaes bort en del af farvesuppen og tilsaettes
koldt vand, saa den blir svakere.

Hvis man finder at farven blir for merk, kan stoffet
tages op av farven og kokes ferdig i rent vand.

Til de lyse farver maa man altid ha svak beis og
farvesuppe. I sterk suppe og ved for kort kokning traenger
ikke farvestoffet godt ind i uldfibrene, og farven blir mindre
holdbar.

Sammensatte farver.

Naar stoffet skal kokes i to farvesupper for at opnaa
en bestemt farve, er at bemerke: Man kan ikke sztte en
lys farve paa en merk grund. Den merke farve vil kun
bli en del forandret, men der blir ingen ny farve, og hvis
man setter en mork farve paa en lys grund, vil denne
kun forandre den merke farves nuance. Der maa altid
veere et visst forhold mellem de forskjellige farvestoffer,
hvis man vil opnaa en bestemt sammensat farve.
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For at gi farverne en avdempet eller mat tone, kan
man tilsette et eller andet metalsalt (se syrer side 5).
Dette vil da bevirke at farven blir merkere, med et an-
strek av graat, grent, brunt eller blaat, alt efter som det
virker paa plantens farvestof.

Hvis et saadant metalsalt skal tilseettes en farve, maa
det forst opleses i varmt vand. Stoffet tages op av kjelen
for man har tilseetningen i farvesuppen, hvorpaa den om-
rores vel og avkjsles med en del koldt vand.

Man har atter stoffet i og fortsetter kokningen.

Naar stoffet er ferdigkokt, blir det i regelen liggende
i farvesuppen til denne er kold. Der gives dog enkelte
farver hvor dette ikke lar sig gjore uten at stoffet holdes i
stadig beveegelse eller trykkes godt ned. Nogen farvesupper
avselter nemlig en hinde paa overflaten naar de avkjoles,
og denne hinde setter pletter paa stoffet, hvis det flyter
op. Dette gjelder serlig farver som er tilsat jernvitriol.

De veasentligste kjendemerker paa at farvningen er vel
utfort er: At stoffet ikke farver av ved gnidning. At
det er godt gjennemfarvel, saa at selv det tykkeste stof
ikke er lyst indi naar det klippes over, og at det ikke er
plettet eller skjoldet.

Gule farver.

De fleste farveplanter indeholder gule farvestoffer.
Disse farvestoffer er for mange planters vedkommende saa
like at de kan benyttes istedenfor hinanden. De gule
farver disse planter frembringer, er dog saa forskjellige at
de ikke kan settes sammen i ett arbeide.

Alle gule farver er lette at behandle, men fremgangs-
maaten er ikke ens for alle planter. Naar planter med
gult farvestof kokes i fortinnet kjel, blir farverne lysere
og mere grongule end hvis man bruker en ufortinnet kjel.
Det er derfor heldigst at bruke den sidste, da de gule
farver let blir for grenlige.
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Granlavfarver.

Alle sorter granlav gir gule til brune farver. I de
lyse farvetoner vil den gule farve bli noget forskjellig, saa
laven ber sorteres hertil. Denne forskjel taper sig naar
farven blir merkere, saa nogen sortering da ikke behgves.
Disse farver er egte.

1. Kremgult gronlig.
250 gr. garn.
32 gr. alun.
5 gr. svartlav og skjeglav.

Garnet beises som sedvanlig med alunen (se side 65).
Granlaven utkokes 1 time i rent vand og siles. 1 denne
suppe kokes garnet !/ time, optages eller avkjeles i suppen,
efter som man finder farven passende merk.

2. Kremgult redlig.

250 gr. garn.
32 gr. alun.
5 gr. traadlav.

Beises og farves som det forrige.

3. Mat gult.

250 gr. garn.
32 gr. alun.
250 gr. granlav.

Beises og farves som det forrige, men kan koke 1 a 2
timer i farvesuppen, efter som man vil ha farven merk.

4. Voksgult med islandsk lav.
250 gr. garn.
32 gr. alun.
500 gr. lav.
Garnet beises som sedvanlig (se side 65). Laven, som
dagen for er sat i blet, utkokes 1—2 timer og avsiles. Det
beisede garn koker i denne farvesuppe '/>—1 time.
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5. Graagult med islandsk lav.

250 gr. garn.

32 gr. alun.

500 gr. lav.

10 gr. potaske,

10 gr. jernvitriol.

Garnet behandles som ovenfor, men den avsilte suppe

tilszettes potasken og jernvitriolen for garnet legges i
Denne farve ligner vissent ekelov og er meget holdbar.

6. Voksgult med berberis.
250 gr. garn.
32 gr. alun.
500 gr. friske berberistopper.
Garnet beises som sedvanlig. Berberissen utkokes 1
time og siles. I denne suppe koker garnet 1 time.

7. Greongult med hundekjweks.
il 250 gr. garn.
1 kg. frisk hundekjaeks.
35 gr. alun.
Hundekjaeksen utkokes 1 time. Naar suppen er av-
silet, tilsettes alunen og omreres. Heri kokes det vaate,
ubeisede garn '/s—1 time. Ganske holdbar farve.

!

5 | 8. Grengult med oreleov.

il :

E ‘ 250 gr. garn.

| ‘ ‘ 32 gr. alun.

¥ [ 1 kg. friskt orelov.

1] ; g :

bl Lovet kokes 1 time og siles, hvorpaa det beisede garn
! , koker i suppen '/e—1 time.

Al 9. Sterkt grongult med pors.

3

) 250 gr. garn.

} 40 gr. alun.

b | 500 gr. terret pors.
! ‘ Porsen kokes 2 timer, og i den avsilte suppe kokes det
e | beisede garn !'/e—1 time, efter som man vil ha farven merk.
) Dette er en holdbar, god farve.

}
!
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10. Messinggult med skedekne.
250 gr. garn.
70 gr. alun.
Garnet beises som sedvanlig med alunen (se side 65).
De friske blade ribbes av planten og legges lagvis med
det vaate, beisede garn i kjelen. Man maa legge tykt
med blade mellem hvert lag garn. Koldt vand slaaes paa,
saa det staar vel over, og det hele koker sammen 1 time,
hvorpaa det avkjeles og tages op. Bladene rystes av, og
det vaskes som sedvanlig.
En kraftig og egte gul farve.

11. Grengult og redgult med bjerkelov.
250 gr. garn.
500 gr. tert bjerkelov.
32 gr. alun.

Bjerkelovet settes i blot, utkekes 1 time og siles.
Suppen tilsettes alunen, og det vaate, ubeisede garn kokes
heri '/:—1 time.

Hvis man lar garnet terre uten at vaske det efter
farvningen, og naar det er tort, leegger det i svak bjerke-
askelut nogen timer, blir farven redgul. Garnet skylles.

De gule bjerkelgvfarver holder sig godt.

12. Redgult med epletrebark.

250 gr. garn.
40 gr. alun.
250 gr. ter eplebark.

Garnet beises som sedvanlig. Barken hugges smaa og
seettes i blet, hvorpaa den utkokes 2 timer. Naar suppen
er silt, kokes det beisede garn heri '/s>—1 time.

Ved at ta mere bark og koke garnet lengere, kan
man faa moerkere gule farver.

Denne farve falmer en del, hvis den ikke er meget mork.

13. Grengult med lyng.

250 gr. garn.
40 gr. alun.
500—750 gr. lyng (ter).
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Garnet beises som almindelig. Lyngen smaahakkes og
utkokes 3—4 timer. Det beisede garn kokes i den avsilte
suppe 1 time. Naar garnet koker leengere og blir liggende
i den varme suppe, blir farven meorkere.

Hvis man ikke vil ha den grenlige tone, maa man
forst koke det garn som skal vere bronsegult, i suppen.
Det senere farvede blir da mere rent gult, men med tiden
blir denne farve litt redlig.

14. Bronsegult med lyng.
250 gr. garn,
40 gr. alun.
1 kg. lyng.

Beises og farves som ovenfor. Men hvis man vil ha
farven mork, maa garnet torres, efterat det har ligget i
suppen {il den er kold. Naar det er tort, kokes det atter
1 time i den samme suppe. Dette kan man gjenta til
man faar det morkt nok.

Har man bruk for eftersuppen, kan der kokes ny
lyngsuppe for hver gang.

Suppen ber helst staa i en ufortinnet kobberkjel, da
den syre som findes i planten, paavirkes av kobberet og
derved gjor farven meorkere.

Brukes frisk lyng, maa man beregne den dobbelte vegt.

Disse lyngfarver er gode og holdbare.

15. Graat redliggult med snelde.

1 (Drapfarve).

250 gr. garn.
40 gr. alun.
500 gr. til 1 kg. ter snelde.

Garnet beises som sedvanlig. Planten swttes i blet og
kokes 2—3 timer, hvorpaa den siles. Garnet koker i suppen
1 time eller leengere, efter som man vil ha farven merk.

Det er en god, holdbar farve.




16. Graagult med melberlyng.
250 gr. garn.
40 gr. alun.
1 kg. melbaerlyng.
Planten hakkes smaa og kokes 3 timer. I den av-
silte suppe kokes det beisede garn '/s—1 time.

17. Brungult med orebark.
250 gr. garn.
32 gr. alun.
2 kg. tor orebark.

Garnet beises som sedvanlig. Den smaahakkede bark
settes 1 blot og kokes 3—4 timer. Garnet koker i den
avsilte suppe 1 time eller leengere, efter som man vil ha
farven merk.

Orebarkfarverne falmer ikke, men blir i tidens lop
litt morke.

18. Friskt brungult med brun stenlav.
250 gr. garn.
250 gr. lav,

Den torre, rensede lav gnides fin og swettes i blot
dagen for man vil farve. Derefter faar laven et godt op-
kok, hvorpaa man har det vaate, ubeisede garn i suppen
og holder det hett '/ time. Suppen maa veere 80—90° C.,
men maa ikke koke, og garnet maa holdes i bevaegelse
hele tiden.

Vil man ha farven merkere, kan garnet ligge i suppen
til den er kold.

Garn med denne farve maa vaskes i sterkere saepe-
vand end man bruker til andre farver, da den eiendom-
melige lugt som stenlav altid har, ellers vil henge i.

19. Gule efterfarver.
250 gr. garn.
32 gr. alun.
I alle disse gule farvesupper kan man koke mange
lysere efterfarver., Men de vil ofte tape sin friskhet og bli
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graalige. De lyse efterfarver av bjerkelgv, pors, skedeknee,
snelde og orebark holder sig godt.

Garnet beises som sedvanlig og maa koke '/» time i
farvesuppen.

Hvis farven blir for merk, maa suppen fortyndes med
vand; garnet ber ikke koke kortere tid.

Rode farver.

Til de rode farver brukes vesentlig krap og kochenille,
da disse er de holdbareste rede farvestoffer man kjender.
De falder en del kostbare, men ved at utnytte godt de
meget farveholdige eftersupper, blir farverne allikevel ikke
saa dyre.

i Fernambuk er et billig farvestof, men ikke saa smukt
og egte som de foregaaende. Det kan godt med fordel
[ | brukes til simplere saker.

A5 Der hvor man kan finde nok av hvitmaure, har man
et udmerket redt farvestof i denne plantes retter. Dette
er egte og ligner meget krappens.

f Krapfarver.
'; Dagen for man skal farve med krap, maa denne set-
| tes i blgt i saa meget koldt vand at det blir en ganske
tynd velling. Krappen sveller meget ut ved at staa i blet.
Er der haarde klumper i den, maa disse gnides istykker,
ellers blir ikke alt like godt opblatt.

Naar man skal farve, har man den opblette krap-
masse i rent, koldt vand, og naar dette er lunkent, leegges

R | det vaate, beisede garn i farvesuppen. Den opvarmes
; langsomt til 60 a 70° C., eller saa meget at man ikke kan
g taale at stikke fingeren nedi. Garnet holdes i stadig be-

vegelse, og suppen beholder samme varme saa lenge det
er i. Suppen maa aldeles ikke koke. Hvis garnet ligger
stille, blir det plettet, da den del av krapsuppen som blir
hurtigst het, vil avsaette sterkere farve end den ovrige.

De regde farvestoffer i krappen opleses uten kokning.
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Ved kokning vil ogsaa andre stoffer i krappen bli oplest, og
disse bevirker at den rede farve taper sin friskhet og gaar
over i brunt.

Naar garnet har veeret i farvesuppen den tilstraekkelige
tid, kan det laegges ned i denne og avkjeles, men maa
heller ikke da ligge ganske stille, saa leenge den er rigtig
varm.

Alle morkere krapfarver er absolut egte. De lyse fal-
mer litt i tidens lop.

20. Morkt krapredt.
250 gr. garn.

Beis: 65 gr. alun, 16 gr. vinsten.
250 gr. krap.

Garnet koker 2 timer i beisen og ligger heri til den
er kold, hvorpaa det skylles i lunkent vand. Man kan
ogsaa la garnet terre efter beisningen og saa skylle det i
varmt vand for det kommer i farvesuppen.

Naar krapsuppen er lunken, har man det beisede,
vaate garn i, opvarmer det langsomt og holder det heit
1 time, hvorpaa det avkjoles i suppen. Det maa skylles
og vaskes i flere vand for at faa den lese krap vel ut.

Naar garnet torres efter beisningen, blir den rede
farve litt morkere.

21. Mellemkraprodt.

250 gr, garn.
Beis: 40 gr. alun, 16 gr. vinsten.
175 gr. krap.

Behandles som den forrige.

22. Lyst krapredt.
250 gr. garn.
Beis: 40 gr. alun.
125 gr. krap.
Garnet beises 1 time og holdes i den varme farve-
suppe '/ til 1 time.
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23. Lyst gulredt.
250 gr. garn.
Beis: 40 gr. alun.
75 gr. krap.
Beises som den forrige, men er kun '/ time i farve-
suppen.
24. Blekt redt.
250 gr. garn.
Beis: 32 gr. alun.

25 gr. krap.

Behandles som ovenfor.

25. Mat rosaredt.
250 gr. garn.
Beis: 40 gr. alun.
50 gr. krap.

Garnet beises som almindelig. Naar det er avkjelet,
pakkes det godt sammen og legges i et klaede vel til-
daekket, saa det ikke blir tert. Saaledes ligger det i 6—38
dage. Da farves det som ovenfor med krappen.

Garnet ber klemmes op i litt lunkent vand for man

har det i farvesuppen.

26. Terrakottarodt.
250 gr. garn.
Beis: 48 gr. alun, 16 gr. vinsten.
125 gr. krap.
13 gr. galepler.
Garnet beises som almindelig (se side 65). ‘
Naar krapsuppen er lunken, har man garnet i, op-
varmer det langsomt og lar det koke '/z time, hvorpaa
man tar det op. De finstotte galepler tilsaettes suppen, og
garnet koker atter heri '/z time, tages op og avkjoles.
Tar man mere farvestof, blir farven merkere, og hvis
man tilsetter 3—10 gr. jernvitriol, blir den mere brunlig.
Naar man tilseetter denne, maa man forst ta garnet op, og
jernvitriolen opleses i den kokende suppe. Denne avkjoeles
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med litt koldt vand, hvorpaa man har garnet i, og lar det
koke nogen minutter. Derpaa tar man det op, avkjeler det
og skyller det straks.

Man kan ogsaa faa de lyse krapfarver ved at farve
det beisede garn i de brukte avkjolede supper efter nr. 20,
21 og 22; men disse farver vil bli litt mere gule end naar
man bruker ny krap.

Ved at bruke sterkere eller svakere beiser og mere eller
mindre krap kan man faa mange farver utenfor opskriftene.
Man maa altid bruke en sterkere beis til en mork farve
end til en lys.

Kochenille=-farver.

Med kochenille kan man faa meget avvikende rpde
farver ved at benytte forskjellig slags tilseetning og beise-
midler. Brukes alun, blir farven blaalig, med tin og vin-
sten blir den frisk red. Ved at bruke alle tre ting kan
man faa mellemfarver.

For at kunne benytte tinnet til faryning, maa man
forst oplose det i salpetersyre.

Dagen for man skal farve, lages tinoplosningen, og den
finstotte kochenille sewttes i blot i saa meget koldt vand
at det blir en tynd velling. Hertil maa benyttes glas-,
sten- eller kobberkar, da tree- og emaljekar blir rade.

Til kokning av disse farver er fortinnet kobberkjel
heldigst. Farverne blir klarest heri. Ufortinnet kobber-
kjel kan brukes, naar den er rigtig blankskurt; men heri
blir farverne altid litt morkere.

Skal man farve tei eller en stor portion garn, ber vin-
stenen og kochenillen forst kokes vel ut i en god del vand
og siles, hvorpaa der tilsettes saa meget vand at der blir
suppe nok. Hvis dette ikke gjores, vil der let swmtte sig
pletter paa teiet. — Til smaa portioner er denne forsigtig-
het ikke nedvendig.

Naar disse supper siles, vil stoffets farve bli litt lysere
end ellers. Man ber derfor beregne litt mere farvestof.

6 — Farvelaere.
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Naar kochenillen har kokt lenge nok, maa suppen
skummes, og den merke kant der har avsat sig paa kje-
lens indre side, maa terres bort for man tilsetter de ovrige
saker. Disse farvesupper skal veere kokende naar stoffet
kommer i, og for mange av farvernes vedkommende maa
stoffet kokes i rent vand og terres for det kommer i suppen.

For det meste beises ikke stoffet til disse farver, men
beisestoffene tilsettes suppen.

I Alle kochenillefarver er egte, men de hvortil der bru-

kes litet tinoplesning, blir i tidens lgp litt merkere.

Oplesning af tin.

| Salpetersyren (se side 7) fyldes paa en klar flaske
; eller glaskrukke med tetsluttende lok. Den opblandes
| med 3—4 ganger saa meget koldt vand, og hertil sewttes
‘j nu litt efter litt det i smaa stykker brukkede tin. Blan-
dingen ber holdes kold og aldrig bli varmere end 1bis
I ti da blir den let hvit.

Man lar det gaa 5—10 min. mellem hver gang man
har nyt tin paa. Naar det er kommet paa, omrgres det
hele med en trepinde og staar ganske rolig til neeste dag.

Naar tinoplesningen skal benyttes, maa den ikke om-
i rystes, men den klare, gule veske siles forsiglig fra bund-
faldet. Det gaar lettest gjennem et filtrerpapir.

Oplesningen maa altid veere klar gul. Hvis den er
hvit eller melket, gaar den ikke an til rede farver, da disse
derved blir matte og mindre egte. Har man ikke filtrer-
papir, kan man hjelpe sig med et stykke fint, tet lerret.

Bundfaldet slaaes bort.

s

’ 27. Kardinalredt.

250 gr. garn.
I 4 gr. tin.

R

Tinoplesning 50 gr. salpetersyre.
l 150—200 gr. vand.
50 gr. vinsten.
100 gr. kochenille. .
Vinstenen og kochenillen stotes og settes i blot sammen.
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Naar vandet til farvningen koker, har man vinstenen
og kochenillen i, hvorpaa det koker 10 min. Naar suppen
er skummet, har man den klare, gule tinoplesning i og
omrgrer den godt. Det teorre garn lagges nu i den kokende
suppe, vendes straks hurtig rundt, senere langsomt. Det
kokes 1—1'/> time, efter som man vil ha det morkt, tages
op straks og avkjoles.

28. Purpurredt.

250 gr. garn.
4 gr. tin.
Tinoplesning 25 gr. salpetersyre.
75—100 gr. vand.
50 gr. vinsten.
50 gr. kochenille.

Behandles som den forrige.

29. Hoeiredt.
250 gr. garn.
8 gr. tin.
Tinoplesning 50 gr. salpetersyre.
l 150—200 gr. vand.
50 gr. vinsten.
25 gr. kochenille,

Naar vandet til farvningen koker, har man forst vin-
stenen i, og naar denne er oplest, den opblette kochenille,
Denne lar man koke i 10 min., hvorpaa suppen skummes
godt. Nu har man den klare, gule tinoplgsning i, om-
rorer det godt og har det torre garn i den kokende suppe,
vender det straks hurtig rundt, senere langsomt. Det
kokes 1 time, tages op og avkjoles.

30. Flagfarve.
250 gr. garn.
8 gr. tin.
Tinoplesning 50 gr. salpetersyre.
l 150—200 gr. vand.
50 gr. vinsten.
50 gr. kochenille.

Behandles som det hgirgde.
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31. Merkt karmoisinredt.
250 gr. garn.

Beis: 16 gr. vinsten, 8 gr. alun.
16 gr. kochenille.

Garnet kokes 2 timer i beisen og avkjeles. I nyt
vand har man den finstotte, opblotte kochenille og lar den
koke !/4 time. Heri kokes garnet 2 timer, hvorpaa det
tages op og avkjoles.

32. Karmoisinredt.
250 gr. garn.
Beis: 40 gr. alun.

Garnet beises som sedvanlig (se side 65) og kokes '/»
time i den avkjolede brukte suppe efter kardinal- eller
purpurregdt, hvorpaa det tages op og avkjeles.

Farven blir lysere efter purpur end efter kardinalredt.

33. Lyst karmoisinrodt.

250 gr. garn.
I 32 gr. alun.
Beis 32 gr. vinsten.
l 32 gr. stivelse.
15 gr. kochenille.
6 gr. vinsten.
Garnet koker i beisen 1 time. Stivelsen maa vere ut-
rort i litt koldt vand for den kommer i.
I nyt vand kokes den opblette kochenille og vinstenen ‘
/4 time. Det beisede garn kokes heri !'/>—1 time, tages
op og avkjeles.

34. Mat karmoisinredt. |

9

25

r. garn.

Beis: 50 gr. alun, 32 gr. vinsten.

ac

r. kochenille.

b
g

20 gr. krap.
13 gr. stivelse.
Garnet beises som sedvanlig (se side 65). Kochenille
og krap swttes i blot sammen og koker 10 min. Man op-



81

lgser stivelsen i koldt vand og har den i for det beisede
garn legges i farvesuppen. Heri kokes det '/>—1 time,
tages op og avkjeles.

35. Rosenradt.
250 gr. garn.
32 gr. alun.
Garnet beises som almindelig (se side 65), og kokes
!/ time i eftersuppe av purpurredt. Vil man ha farven
lys, kan man ta den dobbelte vegt av garn, eller slaa bort
det halve av farvesuppen og tilsztte rent vand. Be-
handles forresten som de ovrige.

36. Lakserodt.
250 gr. garn.

Det torre ubeisede garn kokes !/+—!/> time i efter-
suppen av heiredt eller flagredt. Tar man mere garn,
blir farven lysere. Den blir ogsaa lysere efter heirodt
end efter flagredt.

37.  Fernambukredt.
250 gr. garn.
Beis: 40 gr. alun, 16 gr. vinsten.
40 gr. krap.
40 gr. fernambuk.
7 gr. potaske.

Beises som sedvanlig. Efter beisningen farves garnet
som almindelig i krapsuppe (se side 74). Naar det har
veeret i denne 1 time, leegges det i fernambuksuppen. Fer-
nambukken, som har staat i blet, fyldes i pose og utkokes
i rent vand '/» time. Posen tages op, og det krapfarvede
garn koker nu i denne suppe !/s>—1 time. Det ligger heri
til det er avkjelet en del, hvorpaa det tages op, og suppen
tilseettes potasken, som utrgres godt. Garnet ligger heri
10—15 min., hvorpaa det avkjeles og vaskes i sterkt
saepevand.

Dette er en billig, noget redblaa farve, men ikke saa
smuk og egte som de forrige.

.
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38. Redt med hvitmaure.

250 gr. garn.
Beis: 40 gr. alun, 16 gr. vinsten.
250 gr. maurerot.
De torre rotter males eller hakkes fine og settes i blet.
Under farvningen behandles garnet paa samme maate
som ved krapfarvningen (se side 74). Men her kan man
la garnet koke litt til slut.

39. Merkt redt med jamnebeis.

250 gr. garn.
250 gr. jamne.
250 gr. krap eller maurerot.

Garnet beises med jamne som til blaat (se nummer 48),
hvorefter det skylles og terres for det farves redt, enten
med krap eller med maurerot, og behandles som disse
farver. For garnet kommer i den rede farvesuppe, maa
det veere godt opklemt i varmt vand.

Blaa farver,
Indigofarver.

Den egle indigofarve faar man kun ved «<kypefarvning»,
og «potteblaat>, den gamle farvemetode med urin.

Ved disse undergaar indigoen en gjeringsproces, hvor-
ved der dannes en gul veeske «indigohvitt». Dette vil
treenge ind i uldens fibrer, og naar disse utseettes for luftens
paavirkning, vil ulden opta surstof, og der vil atter dannes
indigoblaat, som da er saa fast bundet til det farvede stof
at hverken sol, luft, syrer eller alkalier kan odelaegge

farven.

Naar man opleser indigo i rykende svovelsyre, dannes
der indigosvovelsyre, som oplgses i vand og under farvningen
forener sig med alunet til indigokarmin, som er et vakkert
og holdbart farvestof, men ikke absolut egte.
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Oplesning av indigo.
«Olium», «blaaolje».

Denne oplesning av indigo med svovelsyre fremstilles
paa den maate at 125 gr. rykende svovelsyre (se s. 6) blan-
. des med 15 gr. riglig finstett indigo.

Paa en glaskrukke eller flaske med teetsluttende glas-
kork fyldes litt svovelsyre, omkring 10 gr., og litt indigo,
omkring 2 gr. Dette rores vel om, til det er jevnt. Hertil
benyltes en glasstang, i nedsfald en haard treepinde. Metal
maa ikke brukes.

Derefter fylder man atter litt av begge dele paa, og
rorer om; hermed fortseetles til alt er kommet paa. Korken J
seltes godt i, og oplesningen staar mindst 24 timer, for
den benyttes.

Naar olium skal brukes, maales eller veies den i et
tort glas, og heldes forsiglig i koldt vand fer man har den
i farvesuppen.

Man maa aldrig helde vand i olium; den bruser da
let over og kan komme i ginene. Naar korken overbindes
vel, kan den staa tillaget i lang tid.

Alle opskrifter her er beregnet efter olium maalt i
gradert glas. Vil man veie den, maa man la dobbelt saa
mange gram i vegt.

Hvis man faar daarlig svovelsyre, vil indigoen ikke
opleses, og farverne gjerne smitte av. For at preve om
indigoen er godt oplest, tar man nogen draaper av oliumen

- og blander i vand, hvorpaa man siler den gjennem et
filtrerpapir; hvis nu den avsilte veeske fremdeles er blaa, |
er indigoen oplest, i motsat tilfeelde vil veesken bli hvit
eller lys blaa.

40. Potteblaat.

250 gr. uld.
16 gr. indigo.
Ren, frisk menneske-urin samles og staar vel tildekket
paa et varmt sted, saa den holdes lunken.
Naar den har staat 3—4 dage, avklares den i et til-
streekkelig stort tree- eller stenkar.
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I en lerretspose fyldes den finstotte indigo og legges
ned i urinen, hvor den krystes og klemmes vel ut et par
ganger daglig.

Karret varmes hver dag ved at settes op i kokende
vand, til farvesuppen blir rigtig god melkevarm, 35 ° C.
Den staar vel tildekket, saa den holder sig lunken og
ikke blir kold.

Efter 3—4 dage proves den, om den er feerdig. Dette
gjores paa den maate at man legger litt tor uld eller
garn ned i suppen, lar det ligge nogen timer og bli godt
gjennemvaatt, hvorpaa man tar det op. Det skal da ha
en frisk grenlig farve, som ved luftens paavirkning blir blaa.

Hvis preven ikke er gren naar man tar den op, maa
suppen staa laengere, for man begynder at farve.

Alt garn eller uld som skal ha samme farve, maa
lzegges ned i suppen paa én gang. Det krystes og klemmes
vel, saa det blir godt gjennemtrukket, og ligger i suppen
til neeste dag, hvorpaa det vrides op og rystes godt ut og
heenger frit i frisk luft en times tid.

Imidlertid opvarmes suppen som ovenfor sagt, garnet
leegges atter ned og behandles som forste gang.

Denne utluftning og opvarmning maa ske hver dag,
til man faar garnet merkt nok. Naar man gjentar det to
ganger om dagen, gaar det hurtigere.

Naar garnet er ferdig, skylles det forst i litt avklaret
urin, der kan slaaes i farvesuppen, hvorpaa stoffet vaskes
og skylles rigtig vel i flere varme, sterke sepevand og ut-
luftes godt.

For at faa det aldeles frit for lugt, maa man koke det
i sepevand eller enerlaag og lufte det godt.

Suppen kan staa i lang tid og brukes flere ganger,
naar den opfriskes med ny urin og indigo.

Vil man ha farven merkere, tar man mere indigo; til
lysere farver tar man mindre. Da de lyse farver ber ligge
et par dage i suppen, maa man ta mindre indigo til denne.
Hvis stoffet blir for hurtig merkt, vil ikke farven ha trengt
tilstreekkelig ind i uldfibrene.
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Karret maa veere saa stort at farvesuppen staar godt
over stoffet, og at det har god plads, ellers blir det let
skjoldet. Karret maa daekkes vel til og holdes jevnt varmt;
det sker bedst ved at putte det ned i en hgkasse. Da
denne farve let vil bli skjoldet hvis man har store por-
tioner av stof, vil det vare heldigst at farve ulden.

Dette er en absolut egle farve.

Blaa farver med olium.

Naar man skal farve med olium, maa den maales eller
veies i et tort glas, derfra dryppes eller heldes den lang-
somt i det lunkne vand, hvorpaa det omreres vel.

Hvis farven er for lys, kan der tilsettes mer olium;
men da maa en del av den kokende suppe slaaes bort,
og restgn blandes med kold vandt, for man har ny olium i.
Er suppen for varm naar stoffet kommer i, blir det skjoldet,
selv. om det er farvet for. Saasnart det er opkokt i farve-
suppen, kan man se om det er for lyst, ti da er al farve
trukket ind i stoffet. Merker man under opvarmningen
at det blir for merkt, kan en del av suppen slaaes bort,
og resten fortyndes med vand, for man fortsetter farv-
ningen. Naar der farves med olium, maa suppen kun
veaere lunken naar stoffet leegges i, og dette vendes hurtig
omkring og holdes ‘i stadig bevaegelse til det koker op.

Ved at bruke mer eller mindre olium kan der faaes
mange farvenuancer mellem folgende opskrifter:

41. Morkt gendarmblaat.
250 gr. garn.

Beis: 50 gr. alun.
20—30 gr. olium.

Garnet beises som sedvanlig (se side 65), hvorpaa det
farves redt i utbrukt suppe efter kochenillerodt, hvorefter
det torres. I rent lunkent vand har man 10 gr. olium,

| som omrgres vel, og derpaa det redfarvede garn, — garnet
maa forst dyppes i varmt vand — opvarmer det langsomt
under bevaegelse og lar det koke /2 time, hvorpaa det torres.
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Naar det er tort, opvrides det atter i varmt vand, saa
det blir vel gjennemvaatt, og i nyt lunkent vand har man
saa 10 gr. olium og farver garnet paa samme maate som
forste gang; det koker nu 1 time, hvorpaa det torres.

Vil man ha garnet endnu merkere, kan man gjenta
blaafarvningen en gang til med 10 gr. olium. Naar det
er ferdigfarvet, maa det torres for det vaskes.

Hvis man ikke har red suppe, maa garnet beises som
nr. 21, og man maa lage en reod farvesuppe av kochenille
(10—15 gr.) og forresten behandle det som ovenfor.

Jo merkere blaa farve der gnskes, desto merkere rod
underfarve med tilsvarende meengde olium maa der til.

42. Lyst gendarmblaat.

250 gr. garn.

f 75 gr. alun.

\ 15 gr. vinsten.
5 gr. krap.
10 gr. olium.

Beis:

Garnet beises som sedvanlig. Nyt vand tilsettes den
opblette krap; heri farves garnet rgdt som nr. 23, hvorpaa
det torres.

I lunkent vand har man oliumen og omrgrer den godt,
hvorpaa det redfarvede garn leegges i. Garnet maa forst
veere opvridd i varmt vand. Det opvarmes langsomt under
stadig bevegelse og kokes 1 time. Behandles som det
forrige.

Det kan ogsaa redfarves i brukt krapsuppe.

43. Grenblaat.
250 gr. garn.
Beis: 40 gr. alun.
8 gr. olium.

Naar garnet er beiset, farves det ganske lyst gult i en
eller anden brukt gul farvesuppe; herav opvrides det, og
farves nu blaat som ovenfor nevnt.

Vil man ha farven mattere, kan der tilseettes b gr.
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jernvitriol (se side 68) efter at det er blaafarvet, og la det
koke 10 til 15 min. Kan vaskes uten forst at terres.

44. Mat mellemblaat.
250 gr. garn.
Beis: 40 gr. alun.
8 gr. olium.
15 gr. krap.

Garnet beises med alunen som sedvanlig. En del av
beisevandet slaaes bort, og der tilsettes saa meget koldt
vand at suppen blir lunken. Heri har man oliumen og
rorer godt om, hvorpaa garnet leegges i og opvarmes lang-
somt under stadig bevagelse.

Det koker /2 time, hvorpaa man tar det op.

Suppen tilsettes saa meget koldt vand at den blir
lunken, og heri utrgres den opblette krap. Garnet legges
atter i og opvarmes langsomt under jevn beveegelse og
koker '/ time. Det avkjoles, skylles og vaskes.

45. Friskt mellemblaat.
250 gr. garn.
Beis: 40 gr. alun.
5 gr. olium,

Beisning og blaafarvning aldeles som ovenfor; naar
garnet er ferdigkokt i den blaa suppe, avkjoles det, skylles
og vaskes. ;

46. Lyst blaat.

250 gr. garn.
Beis: 30 gr. alun.
1 gr. olium.

Behandles aldeles som det forrige.

47. Vandblaat.
250 gr. garn.
Beis: -30+gr: alun,
5—10 draaper olium.
Behandles som ovenfor.
De lysere farver med olium er ikke aldeles egte; de
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blir litt grenlige efter leengere tids bruk, og de kan ikke
vaskes 1 sodavand.

48. Merkt blaat med jamne.
250 gr. garn.
250 gr. jamne.
100 gr. brissel,

Jamnen hakkes smaa og settes i blot i saa meget
vand som behgves til farvningen. Det hele blir hver dag
godt opvarmet og staar paa et varmt sted, saa det holdes
lunkent. Naar det efter 3—4 dage har faat en syrlig lugt,
faar det et godt opkok, og jamnen siles fra. Under op-
varmingen vil vandet minke, hvorfor der maa seettes litt mer
vand til, saa man har den tilstreekkelige meengde. Naar
jamnen er frasilt, leegges det vaale garn ned i suppen, hvor-
efter det opvarmes hver dag, 3—4 dage, og staar hele tiden
paa et varmt sted. Den sidste dag faar det et opkok;
garnet skal da ha en lys, gulig, grengraa farve og en
sur lugt.

Brisselen, der er sat i blgt dagen for, har man i en
pose og koker den ut i rent vand 1 time, hvorpaa man
tar den op. Garnet vrides nu op av jamnesuppen og kokes
i brisselsuppen !/>—1 time, hvorefter det tages op og torres.
Naar det er tort, legges det nogen timer i tynd bjerke-
askelut og vaskes.

Med mere brissel faar man merkere farve.

Denne farve er holdbar til bekladningsstoffer, men
bor ikke benyttes til finere tepper.

Den blir i tidens lop graa-agtig.

49. Merkt blaat med vasarv.
250 gr. garn.
1 bette frisk vasarv.
32 gr. alun,
50 gr. brissel.

Vasarven utkokes 1 time og siles. Suppen tilseettes
alunen, som omreres vel. Heri har man nu det vaate,
ubeisede garn og lar det koke 1 time, hvorpaa man tar
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det op. En liten pose som er fyldt med den opblette bris-
sel, koker i suppen !/1 time.

Heri har man nu atter garnet og lar det koke sammen
med brisselposen 1 time.

Garnet ligger i suppen til den er kold.

Vil man ha megrkere farve, tar man mer brissel.

For denne farves holdbarhet gjelder det samme som
ovenfor nevnt.

Gronne farver.

De rene grenne farver blir altid sammensat av et
gult og et blaat farvestof. For det meste frembringes disse
ved forst at farve stoffet blaat og derefter koke det i en
gul farvesuppe. Derfor maa man gjere den blaa grund
merk nok med én gang; senere nylter ingen lengere kok-
ning i den gule suppe til at faa stoffet merkere. Naar
man tilseetter krap eller jernvitriol, blir nok den grenne
farve morkere; men den faar da ogsaa en anden tone,
graa eller brunlig.

Av enkelte planter kan man faa grenne farver uten
at benytte blaat. Det gule farvestof i disse planter vil ved
tilseetning av et jern- eller kobbersalt bli grent; men de
vil altid faa et anstrgk av graat eller brunt.

Grent med bjerkelov.

Til disse farver brukes baade friskt og terret lov.

3 kg. friskt lov gir 1 kg. terret.

Man maa derfor beregne 3 ganger saa meget friskt som
torret lov, naar man skal farve. Opskriftene er beregnet
efter tort lov. Dette seettes i blot dagen for og kokes 1 a
2 timer i saa meget vand at der blir tilstreekkelig suppe
igjen til farvningen, naar man har silt lgvet fra.

For at faa alt farvestof ut av levet kan det skylles
over med litt rent, koldt vand, som slaaes i suppen. Denne
staar nu og blir avkjelet, mens man blaafarver garnet.
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Garnet beises (se side 65) med den maengde alun som
er anfert ved hver opskrift.

Naar man skal blaafarve, slaar man omtrent det halve
av beisevandet bort og tilsaetter rent, koldt vand, samt den
bestemte meengde olium som skal til.

Olium (se side 88) maales i et gradert glas eller telles
1 draaper og heldes forsigtig i det til 20° C. opvarmede
vand, hvorpaa det omrores godt. Det vaate, vel avvridde,
beisede garn har man straks i den lunkne blaa suppe,
vender det hurtig rundt kjeppen og holder stadig paa her-
med, mens suppen langsomt opvarmes til den koker; da
vil alt det blaa farvestof vzere optat av garnet, og dette
kan legges forsigtig ned i kjelen, hvorpaa det koker ganske
langsomt 1/; time.

Hvis man ikke er neiagtig og forsigtig med blaafarv-
ningen, saa vil garnet bli skjoldet, og det kan ikke rettes paa
senere, men blir mer fremtraedende naar det er gronfarvet.

Naar garnet er ferdigkokt i den blaa suppe og av-
kjolet, tar man det op, vrider det vel av, treekker det atter
paa kjepper og laegger det i den melkevarme, 30 ° C., bjerke-
lovsuppe. Man vender det stadig rundt og holder det i
langsom beveaegelse den hele tid, til det er frerdigkokt. Jo
lenger man koker det i bjerkelovsuppen, desto sterkere
gron blir farven. Mer end 1 time ber garnet ikke koke;
men hvis det da ikke er grent nok, hvilket kan komme
av daarlig lov, maa man koke det '/ time i en ny bjerke-
lovsuppe, efterat det er torret. Det maa veetes godt i varmt
vand inden det kommer i den nye suppe. Stoffet ligger i
farvesuppen til den er kold, hvis man ikke finder at farven
blir for sterk. 1 det tilfeelde tar man det op straks og av-
kjoler det. Farven forhgies noget naar garnet ligger i den
varme suppe til den er kold.

Skal bjerkelovsuppen benyttes til efterfarver, maa den
veere avkjelet for man kan ha nyt garn i.

Hvis man vil ha flere farver i grent, kan man godt
koke disse i samme bjerkelovsuppe, naar man kun be-
regner nok bjerkelov, og blaafarver hver for sig.
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De matte blaagrenne farver kan man ogsaa koke i
den samme bjerkelgvsuppe hvori man for har kokt en
lysere frisk gren farve.

Til de lyse efterfarver kan man tilseette den avkjelede
suppe 1—5 draaper olium, hvis der for kun er kokt lysere
farver i den, saa at suppen ikke indeholder noget blaat.

Der vil altid, naar man koker merkfarvet blaat i
bjerkelgvsuppen, gaa litt blaat av denne.

Uld og tei behandles paa samme maate, kun med den
forskjel som er bemerket under farvning (side 60).

Naar stoffet er faerdigkokt og avkjelet, behandles det
som sedvanlig (side 63).

Man kan selv variere bjerkelovfarverne i det uende-
lige mellem folgende faste opskrifter:

50. Merkt blaagrent L.

250 gr. garn.
Beis: 40 gr. alun.
Blaafarve : 5 gr. olium.
1 kg. bjerkelov.

Kokes i bjerkelgvsuppen '/e—1 time, efter som man
vil ha farven mer eller mindre blaagren.

51. Morkt blaagrent IIL.

250 gr. garn.
Beis : 40 gr. alun.
Blaafarve : 3 gr. olium.
1 kg. bjerkelov.

Kokes i bjerkelgvsuppen 1 time.

52. Mellem blaagrent.

250 gr. garn.
Beis: 40 gr. alun.
Blaafarve : 2 gr. olium.

750 gr. bjerkelov.

Kokes i bjerkelgvsuppen 1 time.
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53. Lyst blaagrent.

250 gr. garn.
Beis : 40 gr. alun.
Blaafarve : 1 gr. olium.

500 gr. bjerkelov.

Kokes i bjerkelovsuppen '/»—1 time.

54. Morkt kraftig gront.

250 gr. garn.
Beis: 50 gr. alun.
Blaafarve : 3 gr. olium.
1'/2 kg. bjerkelov.
Kokes i bjerkelgvsuppen 1 time.
Hvis man ikke har faat farven gren nok, kan garnet
torres og atter kokes i en ny sterk bjerkelovsuppe '/a>—
1 time.

55. Friskt mellemgront.

250 gr. garn.
Beis: 40 gr. alun.
Blaafarve : 2 gr. olium.

1'/2 kg. bjerkelov.

Kokes i bjerkelgvsuppen 1 time.

56. Lysegreont.

250 gr. garn.

Beis: 40 pr. alun.

Blaafarve: 1 gr. olium.
1 kg. bjerkelov.

Kokes i bjerkelgvsuppen '/:—1 time.

57. Gulgrent.

250 gr. garn.

Beis : 30 gr. alun.
Blaafarve : 15 draaper olium.

1 kg. bjerkelov.

1/g—1 time.

Kokes i bjerkelgvsuppen
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58. Mat grasgront,
250 gr. garn.
Beis : 40 gr. alun.
Blaafarve : 1'/2 gr. olium.
1 kg. bjerkelov.
2—5 gr. jernvitriol.

Kokes i bjerkelgvsuppen 1 time.

Naar garnet er ferdigkokt i bjerkelevsuppen, tages
det op av suppen, og denne tilswettes jernvitriolen, der
omrores vel. Suppen avkjoles en del med litt koldt vand,
det gronfarvede garn lwegges atter i, og det kokes under
stadig beveegelse 10—15 min.

I denne suppe maa garnet ikke ligge, men man ber
ta det op naar det er ferdigkokt.

59. Graagrent.
250 gr. garn.
Beis: 40 gr. alun.
Blaafarve : 2 gr. olium.
1 kg. bjerkelov.
25 gr. krap.
4 gr. jernvitriol.

Kokes i bjerkelovsuppen 1 time og tages op.

Suppen avkjeles og tilsaettes 25 gr. opblett krap. Man
har atter garnet i den avkjolede suppe og lar det koke /4
time, hvorpaa det tages op, og jernvitriolen tilsettes sup-
pen, denne avkjoles, hvorefter garnet paany legges i og
koker /i time. .

Behandles som ovenfor.

60. Blekt blaagrent.
250 gr. garn.
Beis: 30 gr. alun.
I den avkjelede suppe efter nr. 50 har man det beisede

garn, opvarmer det langsomt og lar det koke /s —1 time.

61. Lyst gulgrent.
250 gr. garn.
Beis: 30 gr. alun.
7 — Farvelere.
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Kokes paa samme maate som ovenfor i suppen efter

nr. b2 eller nr. 54 og 5.

62. Olivengront med lyng.
250 gr. garn.
Beis: 40 gr. alun.
1 til 2 kg. friske lyngtopper.

Lyngen hakkes og swttes i blet, hvorpaa den utkokes
4 timer i en blankskurt jerngryte. Naar suppen er av-
silt, skures grylen atter for man har suppen i. Garnet
koker langsomt 1—2 timer, efter som man vil ha det
| morkt. Det ligger i suppen til den er avkjelet, men maa
av og til holdes i bevwegelse. Hvis suppen faar seette
hinde, vil denne legge sig paa garnet og gjore det flekket.

63. Graagrent med pors.
250 gr. garn.
] Beis: 40 gr. alun.
500 gr. terret pors.
10—20 gr. jernvitriol.

Porsen swettes i blgt og utkokes 2 timer.

Det beisede garn kokes i den avsilte suppe 1 time og
optages. Suppen lilsattes jernvitriolen, og naar denne er
’ 1 oplest, litt koldt vand. I den avkjelede suppe har man

|

|

|

det gulfarvede garn, opvarmer det langsomt under stadig
beveegelse og lar det koke 5—10 min. Derpaa tar man
det op og avkjoler det.

64. Myrtegront.

250 gr. garn.

‘ Beis: 4 gr. kromsur kali, 4 gr. vinsten.
I 90 gr. gulspon.

| . ;

B 25 gr. brissel.

Kali og vinstenen opleses forst i kokende vand, hvor-
paa der tilsettes saa meget koldt vand at suppen Dblir
! lunken. Heri har man nu det vaate garn, opvarmer det
i te) )

e langsomt under stadig bevaegelse, lar det koke 1 time og
o =} ’ o
ligge i beisen til den er kold, hvorpaa det skylles i rent




|

95

vand for det leegges i farvesuppen. Gulsponen og brisselen,
der er sat i blgt dagen for, fyldes i en pose og utkokes i
rent vand 2 timer. Man tar posen op, og det beisede
vaate garn koker i denne suppe 2 timer. Hvis man har
god plads i kjelen, kan man spare tid ved at la garnet
koke sammen med posen den sidste time. Tar man mer
brissel, blir farven mgrkere. Med mindre brissel blir den
lysere.
65. Morkt graesgront.

250 gr. garn.

80 gr. gulspon.

40 gr. alun.

10 gr. olium.

Gulsponen settes i blot dagen for og utkokes 1 time,
hvorpaa den avsiles. I den avsilte suppe opleses alunen,
og naar suppen er melkevarm, tilseettes oliumen. Det hele
omrgres godt, og man har det vaate, ubeisede garn i,
vender det stadig rundt, opvarmer suppen langsomt og lar
det koke 1 time. Garnet ligger i suppen til den er kold.

66. Olivengront.
250 gr. garn.
Beis : 40 gr. alun.
Blaafarve: 5 gr. olium.
62 gr. gulspon.
40 gr. gurkemeie.
13 gr. krap.
3 gr. jernvitriol.

Garnet beises og blaafarves som til bjerkelgvfarverne (se
side 90). Gulsponen, som er sat i blet, fyldes i pose og
utkokes i rent vand 1 time.

Posen tages op, og suppen tilsettes gurkemeien. Den
faar et opkok, for det blaafarvede garn lwgges i, og dette
maa da ikke veare for sterkt avkjelet. Naar det har kokt
1 time i den gule suppe, tar man det op. Suppen av-
kjoles med koldt vand til omkr. 40°, hvorpaa den tilsaet-
tes den opblette krap. Garnet laegges alter i og drives

under langsom opvarmning til kokning. Kokes !/» time.
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Jernvitriolen opleses og tilsettes den avkjelede suppe,
mens garnet lgftes op. Den omreres godt, hvorpaa garnet
atter koker '/s—'/2 time. Det tages straks op og avkjeles.

Med mere krap blir farven brunere, med mindre, mere
gron. Mere jernvitriol gjor den mattere. Man kan ogsaa
undveere krappen. Da blir farven mere ren gron.

Disse farver er ikke saa holdbare. De blir med tiden

brune eller graalige.

Fiolette farver.

Fiolette farver er sammensat af blaat og redt. Som
regel benyttes hertil indigo, kochenille og krap. De farver
som er fremstillet av disse farvestoffer, er egte, naar de
ikke er ganske lyse.

Med kochenille blir farven ren fiolet, mere eller mindre
rod, efter som forholdet er mellem de blaa og rede farver.
Med krap og kochenille blir den mere brunlig eller plomme-
farvet. Det gjor meget til disse farvers dybde om ulden
er strid eller blgt. Den sidste blir morkest.

Lyse fiolette farver blir matte og stygge paa simpelt,
stridt stof. De fine farvetoner fordrer blet uld.

Ved forskjellige slags beisemidler kan man ogsaa op-
naa fiolette farver av det blaa farvestof i brisselen.

Disse farver er ikke saa smukke og egte som de forste.

Fiolet med kochenille.

Til fiolette farver maa garnet forst farves blaat og
senere rodt.

Garnet beises som sedvanlig (se side 65), og blaafarv-
ningen foregaar som beskrevet under gront (se side 90).
Naar garnet er ferdigkokt i den blaa farvesuppe, torres
det uten at skylles.

Kochenillen stoles fin og swettes i blet dagen for man
skal redfarve. Da har man den i rent vand, lar den koke
i 10 minutter og skummer suppen vel. I den kokende
suppe laegger man nu det terre, blaafarvede garn, vender
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det hurtig rundt, saa det blir vaatt. og lar det koke lang-
somt under stadig bevaegelse den tilstreekkelige tid, hvor-
paa man tar det op og avkjeler det, for det vaskes.

Hvis man synes at farven er for litet rod, kan garnet
ligge i suppen til den er kold. Dette vil dog ikke nytte
med de farver som har meget mork blaa grund. I saa
tilfeelde maa man tilsette suppen litt mere opblett koche-

nille og la garnet koke lengere.

Skulde det vise sig at farven blir redere end man
onsker, kan garnet koke kortere tid i den rede suppe, dog
ikke under '/z time.

Er den blaa underfarve for lys, kan dette ikke rettes
paa, naar garnet forst er kommet i kochenillesuppen.

Mellem folgende opskrifter kan man faa mange nuan-
cer ved at forandre det indbyrdes forhold mellem olium
og kochenille.

67. Morkt sortfiolet.
250 gr. garn.
Beis: 50 gr. alun.
Blaafarve: 10 gr. olium.
50 gr. kochenille.
Garnet beises som sedvanlig (se side 65) og blaafarves.
Naar det er tort, kokes det 1 time i kochenillesuppen.

68. Morkt blaafiolet.
250 gr. garn.
Beis : 50 gr. alun.
Blaafarve : 5 gr. olium.

25 gr. kochenille.

Behandles som det forrige.

69. Mellemfarve i blaafiolet.
250 gr. garn.

Beis : 50 gr. alun.

Blaafarve : 3 gr. olium.

15 gr. kochenille.

Behandles som ovenfor, men kan koke !/o—1 time.
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70. Blaaflolet.

250 gr. garn.

Beis : 40 gr. alun.
Blaafarve: 50 draaper olium.

5 gr. kochenille.

Behandles som det forrige.

71. Lyst blaafiolet.
250 gr. garn.
Beis : 32 gr. alun.

Naar garnet er beiset som sedvanlig (se side 65), kokes
det '/: time i den avkjelede, rede suppe efter nr. 68 eller
69 (se side 97).

2. Morkt redfiolet.

250 gr. garn.

Beis : 50 gr. alun.

o
Blaafarve : 4 gr. olium.
40 gr. kochenille.

Garnet beises og blaafarves som de gvrige og koker i
den rgde suppe '/z—1 time, efter som man vil ha farven
rodlig.

73. Mellemfarve i redfiolet.

250 gr. garn.

Beis : 50 gr. alun.
Blaafarve : 2 gr. olium.

20 gr. kochenille.
Behandles som den forrige.
74. Friskt redfiolet.

250 gr. garn.
Beis : 40 gr. alun.

Blaafarve : 30 draaper olium.

10 gr. kochenille.
Behandles som ovenfor.

5. Lyst redfiolet.
250 gr. garn.

Beis : 32 gr. alun.
Behandles som nr. 71, og kokes i rod suppe efter nr.

2

72 eller 73.
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Fiolet med kochenillie og krap.

Naar man skal bruke krap sammen med kochenille
til redfarvning av fiolet, maa begge farvestoffer settes i
blet hver for sig.

Kochenillen kokes som sedvanlig 10 min., hvorpaa
suppen avkjeles med koldt vand, og krappen tilsettes.

Det terre blaafarvede garn maa forst opklemmes i
varmt vand, saa det er vaatt for det laegges i den melke-
varme rgde suppe. Heri opvarmes det og holdes hen-
imot kokning, omkring 80—90 °, 1 time.

Vil man ha farven mere brunlig, kan man la garnet

koke i den rede suppe.

76. Meget meorkt brunfiolet.

250 gr. garn.
Beis: 50 gr. alun.
Blaafarve : 8 gr. olium.

5 gr. kochenille.
25 gr. krap.

Garnet beises og blaafarves som de foregaaende fiolette
farver.
7. Plommefarve.

250 gr. garn.

Beis : 50 gr. alun.
Blaafarve : 3 gr. olium.

5 gr. kochenille.
20 gr. krap.

Behandles som det forrige.

78.  Lyst brunfiolet.

250 gr. garn.
Beis : 40 gr. alun.

Blaafarve : 1 gr. olium.
2 gr. kochenille.
15 gr. krap.

Farves som det foregaaende.

I alle disse rede eftersupper vil der kunne farves
mange forskjellige fiolette farver, efter som suppen er
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mork eller lys, mere eller mindre rgd eller blaa. Der vil
altid gaa litt av det blaa farvestof over i den rede suppe.

Garnet til disse efterfarver beises som sedvanlig og
kokes i den avkjolede rode suppe. Det kan ogsaa farves
lyst blaat og behandles som hovedfarven.

79. Blaafiolet med jamne.

50 gr. garn.
50
5

0

| S

«

gr. jamne.
gr. brissel.

Beises og farves som nr. 48.

80. Blaafiolet med vasarv.
250 gr. garn.

il 1 bette vasarv.

32 gr. alun.

30 gr. brissel.

Beises og farves som nr. 49.

Brune farver.

De brune farver faar man ved at blande gule, reode
og sorte farvestoffer.
Flere brune farvestoffer findes ogsaa ferdigdannet i

1

il .

il enkelte sorter bark og retter, samt i en hel del lavarter.
v | - . S
= Av urter og lov faar man sjelden brune farver.

itk For at faa frem de brune farver maa man ofte til-

sette det gule eller rade farvestof et kobber- eller jernsalt.
i Naar disse salte som jern- og kobbervitriol skal tilsattes,
- maa de oplgses godt, og farvestoffet avkjeles for stoffet
| kommer i suppen igjen.

I alle farvesupper hvortil er sat jern- eller kobber-
| vitriol, maa stoffet ikke ligge stille efter at det er ferdig-
kokt. Det maa helst tages op av suppen straks, avkjoles
hurtig og skylles i rent vand, til det kan vaskes.

Der vil altid lsegge sig en merk hinde paa farvesuppen
naar den avkjoles, og denne vil satte pletter paa stoffet.
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Likesaa hvis farvesuppen faar tid til at rinde ned 1 en del
av stoffet, efter at det er ophangt.

81. Gulbrunt med pors.

250 gr. garn.
40 gr. alun.
750 gr. terret pors.

Garnet beises og farves som til gult (se nr. 9j, hvor-
paa det tages op, og suppen tilsaettes 15—30 gr. kobber-
vitriol. Garnet koker atter !/;—1 time.

Vil man ha farven meget mork, kan man la det koke
en gang til i den samme eller en ny suppe. Garnet maa
torres mellem hver farvning som lyngfarven (se nr. 14).

Dette er en meget egte farve.

82. Gulbrunt med orebark.
250 gr. garn.
32 gr. alun.
5 kg. tor orebark.

Garnet beises og farves som gult med orebark (se nr.
17). Men det kokes i farvesuppen 1—2 timer, og ligger i
denne til det er koldt. Hvis man vil ha det endnu mei-
kere, kan det torres og kokes om igjen i ny orebarksuppe.

Denne farve merkner i tidens lop.

83. Bromnsebrunt med trollheg.
250 gr. garn.
500 gr. tor bark.
35 gr. alun.
Barken hakkes smaa, swttes i blot og kokes 3 timer.
I den avsilte suppe har man alunen, og naar den er op-
lost, laegges det torre, ubeisede garn i den kokende suppe.
Det koker heri 1—2 timer, og ligger i suppen til den
er kold.
Vil man ha en rigtig merk farve, maa garnet kokes
om igjen i ny suppe, efterat det er torret. Naar denne
farve er meork, er den egte. Lysere blir den let rodlig.

8 — Farveleere.
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84. Bronsebrunt med blade av valnett-tre.

250 gr. garn.
Beis: 40 gr. alun.
1 kg. friske valnettblade.
Bladene utkokes 1 time og frasiles.
Det beisede garn koker i suppen 1—2 timer, og lig-
ger i denne til den er kold.

85. Olivenbrunt med eneber.
250 gr. garn.
Q6 i g - v
Beis { 32 gr. alun, 18. gx', vinsten.
18 gr. kobbervitriol, 13 gr. salmiak.
1—2 liter enebeer.
16 gr. spanskgront.

Beisestoffene oploses godt i kokende vand og omrgres.
Heri legges garnet, koker 1 time, og ligger i beisen til den
er kold.

De torre modne enebzer knuses, swttes i blot og kokes
1 time i rent vand. Heri har man saa det beisede garn
og lar det koke sammen med barene 1—2 timer, hvorpaa
man tar det op. Suppen siles og tilseltes spanskgront.
Garnet koker atter '/s—'/2 time.

86. Lyst rodbrunt med graa stemnlav.
250 gr. garn.
1 kg. lav (tor).

Laven knuses fin og staar i blgt natten over, hvorpaa
den kokes /i time i kobberkjel i rikelig vand. Heri kokes
det vaate, ubeisede garn '/»>—2 timer. Da denne farve-
suppe blir meget tyk, maa garnet holdes i stadig bevaegelse.
Hesplene maa heenge langt fra hverandre og rystes ut.

Denne farve har let for at bli skjoldet, hvis ikke dette

gjores. — En egte brun farve.

87. Mork redligbrunt med stenlav.

250 gr. garn.
1—1Y2 kg. lav.
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Stenlaven knuses fin og strees vel mellem garnet, som
leegges lagvis med laven i en jerngryte. Garnet maa daek-
kes vel, og man kan legge nogen store, hele stykker lav
mellem hvert lag garn. Garnet maa veere vaatl naar det
legges ned. Koldt vand slaaes. paa. Det staar nogen
timer for at blotes, for det smttes over ilden. Koker lang-
somt og jevnt 2—6 timer.

Vil man ha garnet meget morkt, maa det laegges om
igjen ‘med ny lav og behandles paa samme maate. Har
man ubrukt krapsuppe, kan denne slaaes paa istedenfor
vand. Uld farves paa samme maate, og denne er heldigere
at farve, da garn har let for at bli skjoldet, hvis man ikke
er meget neiaglig og det har riglig god plads. Se vask
av lavfarver under brungult med stenlav (nr. 18).

88. Merkt grenlighrunt med tralay.
250 gr. garn.
1—1%s kg. lav.
Denne farve behandles som den forrige.

89. Lyst brunt med islandsk lav.
250 gr. garn.
250 gr. lav.

Laven renses, skylles og hakkes smaa, hvorpaa den
legges lagvis med garnet i en gryte eller kjel. Garnet
maa dxkkes godt av lav. Vand slaaes paa, og det koker
1—2 timer eller leengere. Man kan ogsaa hznge garnet
over kjepper og koke det sammen med laven som lyst
gulbrunt med stenlav.

90. Morkt brunt med islandsk lay.
250 gr. garn.
500—-750 gr. lav.,
50 gr. koksalt.
Laven behandles paa samme maate som ovenfor og
leegges lagvis med garnet i en jerngryte. Saltet stroes imel-
lem, og vand slaaes paa, hvorpaa det holdes hett til smaa-
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kokning 2 degn. Det kan staa i en stekeovn eller paa en
komfyr.

Behandles senere som de gvrige lavfarver. Hvis man
har litet lav, kan man faa farven merk ved at tilseette
suppen noget jernvitriol. Garnet maa da tages op forst.
Men denne brune farve blir litt mere graalig end naar man

bruker bare lav.
Alle disse lavfarver er absolut egte.

91. Sandelbrunt (graabrunt).

250 gr.
50 gr.

50 gr.

50 gr.

15 gr.
10—15 gr.

garn.
krap.
sandel.
gulspon.
galepler.
jernvitriol.

Krap, sandel, gulspon og galepler, der stotes fine, loeg-
ges i en pose og kokes ?/1 time. Garnet leegges tort i suppen
og koker sammen med posen /> time, hvorefter begge
dele tages op. Suppen tilsettes jernvitriolen og avkjeles,
hvorefter garnet atter kokes heri 5—10 minutter.

Vil man ha farven merkere, tar man mere jernvitriol.

92. Morkt redbrunt med krap.
250 gr. garn,
Beis: 45 gr. alun, 16 gr. vinsten,
125 gr. krap.
12 gr. galepler.
10 gr. jernvitriol.
Garnet beises som almindelig 1 time (se side 6D).
I rent vand har man den opblette krap. Naar suppen er
melkevarm, leegges det vaate, beisede garn i, opvarmes og
koker under jevn beveaegelse /s time, hvorpaa man tar det
Suppen tilszeettes de stotte galepler og omrores. Heri
/s time. Suppen tilseettes jernvitriolen og
Garnet koker

op.

koker garnet ‘/2
avkjoles en del, for garnet atter legges i.
under jevn bevaegelse '/1 time.
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Graa farver.

Av alle de planter som indeholder garvesyre, kan man
faa graa farver.

Mange sorter bark indeholder meget garvesyre, og
denne vil ved ftilsetning av jernsalte frembringe graa til
sorte farver.

Planten utkokes, og stoffet kokes forst i denne suppe,
hvor det vil faa en gul, red eller gronlig farve. Derefter
tilsettes jernvitriolen, som da vil forandre farven til graa.
Denne graa farve faar altid en tone av den grundfarve
planten alene gir; men jo mere jernvitriol man tilsaetter,
desto meorkere og mere graa blir farven.

Der maa altid veere et bestemt forhold mellem farve-
suppens styrke og mengden av jernvitriol. I en svak
farvesuppe faar man ikke en merk graa farve, om man
tilseetter aldrig saa meget jernvitriol.

93. Graabrunt med orebark.
250 gr. garn.
Beis: 32 gr. alun.
4 kg. orebark.
10—30 gr. jernvitriol.

Garnet beises og farves paa samme maate som det
gule av orebark (se nr. 17). Naar det har kokt 1 time i
orebarksuppen, tilszttes jernvitriolen (se side 100), og garnet
koker atter !'/i—1/> time.

94. Graafiolet med bjerkebark.
250 gr. garn.
600 gr. tor bjerkebark.
10—20 gr. jernvitriol.
Barken swettes i blot dagen for og utkokes 1 time.
Suppen siles, og heri koker det ubeisede garn 1 time. Jern-
vitriolen tilseettes, og garnet koker !/; time.
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95. Graat redlig med rognebark.
250 gr. garn.
Beis: 40 gr. alun.
2 kg. tor bark.
30—50 gr. jernvitriol.
Barken utkokes 1—2 timer, hvorpaa den siles. Garnet
koker i suppen 1 time. Jernvitriolen tilseettes, og garnet

behandles som det forrige.

96. Blaagraat med melbaeriyng.
250 gr. garn.
1—2 kg. melbeerlyng.
5—-20 gr. jernvitriol.
Garnet beises og farves som til gult (se nr. 16). Naar
det er feerdigkokt, tilseettes jernvitriolen, hvorpaa garnet
atter koker !/i—1/2 time. J

97. Grengraat med marikaape.
250 gr. garn.
Beis: 260 gr. alun, 16 gr. vinsten.
'/o—1 kg. frisk marikaape.
5—30 gr. jernvitriol.

Garnet beises som sedvanlig.

Marikaapen utkokes 1 time og siles. I suppen kokes
det beisede garn 1 time. Suppen tilsettes jernvitriolen,
garnet faar atter et opkok i suppen, og kokes til farven er
passe mork.

98. Grengraat med syre.
250 gr. garn.

Naar man i syresuppen har kokt garn til sort,* kan
man bakefter i samme suppe faa en graagren efterfarve.
Det vaate ubeisede garn kokes '/>—1 time, eller leengere, i
denne suppe. Suppen kan godt staa 1—2 dage i jerngryten.

Lise ar. 101,




107

99.. Graat med smak.
250 gr. garn.
10 gr. gulspon.
25 gr. smak.
10 gr. galepler.
10 gr. jernvitriol.

Gulsponen, som er sat i blot, utkokes '/» time, hvor-
paa suppen tilseettes smak og galepler og faar et opkok.
Garnet lmgges tort i den kokende suppe og kokes '/o—1
time. Jernvitriolen tilszettes som sedvanlig (se side 100), og
garnet faar atter et godt opkok.

100. Lyst graat.
250 gr. garn.
3 gr. galepler.

1'/2 gr. gulspon.

'}
I‘/

2 gr. krap.
3 gr. jernvitriol.

Galepler, gulspon og krap kokes !/z time. Det torre,
ubeisede garn leegges i den kokende suppe og kokes /2 time.
Garnet tages op, og man lilsetler jernvitriolen, hvorpaa
garnet atter koker /2 time.

Ved at ta mere eller mindre av de forskjellige farve-
stoffer kan man gi farven et gult, redt eller fiolet skjeer.

Mere jernvitriol gjer den morkere.

Sorte farver.

Sorte farver kan som de graa faaes ved hjelp av jern-
salte av planter som indeholder garvesyre. Men de kan
ogsaa faaes av det blaa farvestof i brisselen. Denne sidste
brukes nu mest. Skjont farvestoffet i brisselen er blaat,
kan man ved forskjellig slags beisning herav faa sorte
farver. Forat der ikke skal bli for sterkt blaat skjer i
den sorte farve, bor brisselen tilsettes litt gult farvestof.

Til de sorte farver brukes helst jerngryte. Der kan
ogsaa benyttes ufortinnet, men ikke fortinnet kobberkjel.

Brisselen fyldes altid i en pose naar den utkokes, og
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for at spare tid kan man koke stoffet sammen med brissel-
posen, naar denne har kokt 1 time. Men man maa da
ha god plads i kjelen.

De stoffer som er farvet sorte, maa terres straks efler
farvningen og derpaa vaskes godt i et sterkt s@pevand,
samt skylles i rent vand, til dette er ganske klart. Naar
de sorte farver er godt kokt og ordentlig behandlet, smit-
ter de aldrig av og er fuldstendig egte.

101. Sort med syre.
250 gr. garn,
1—1"/2 kg. frisk syre.
175 gr. brissel.
250 gr. bjerkaske.

Syren utkokes 1—2 timer i en blankskurt jerngryte.
Suppen siles, og gryten skures atter, for den avsilte syre-
suppe kommer i. I denne kokes nu det vaate, ubeisede
garn 2 timer, og blir liggende i suppen til den er kold.
Garnet ber da veere morkt graagrent.

Brisselen sattes i blot dagen for man skal farve, og
utkokes i rent vand 2 timer, hvorpaa posen tages op.

Det beisede garn, som er opklemt av syresuppen og
avskyllet i lunkent vand, legges i brisselsuppen og koker
heri 2 timer. Naar brisselsuppen er nasten kold, blandes
den op med 1—2 liter stopelut,’ som er laget av bjerk-
asken. I denne lut lar man garnet ligge i 12 timer, hvor-
paa det torres. Senere vaskes det.

Hvis man ikke har bjerkaske, kan garnet torres straks
det er ferdigkokt, og saa laegges nogen timer i varm ener-
laag, for det vaskes.

Man kan ogsaa, naar garnet er avkjoelet efter farvnin-
gen, skylle det i salt sjovand og la det terre, for man
vasker det.

Disse tre forskjellige slags efterbehandlinger foretar
man for bedre at feste farven.

! Stopelut lages ved at slaa kokende vand paa god bjerkaske,
rore det om og la det staa til det er koldt og klart.
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102. Sort.
250 gr. garn.
R ¢ 4 gr. kromsur Kkali.
dvere 1 50 gr. koksalt.
175 gr. brissel.
15 gr. gulspon.

Kali og salt opleses i litt kokende vand. Hertil saet-
tes saa meget koldt vand som er nedvendig til beisen.
Naar denne er lunken, legges det vaate garn i og opvar-
mes langsomt under stadig beveegelse, hvorpaa det koker
1 time. Garnet ligger i beisesuppen til den er kold, hvor-
efter det opklemmes og skylles i rent, lunkent vand, for
det kommer i farvesuppen.

Brisselen og gulsponen, som er sat i blet dagen for,
fyldes i pose og utkokes 1—2 timer.

Heri har man saa det beisede, vaate garn og lar det
koke 2 timer i farvesuppen. Det ligger i denne til den er
kold, hvorpaa det teorres for vasken.

103. Hyvite farver.

Den hvite farve vil altid ha et litet drag mot gult,
rodt, blaat, gront eller graat. For at faa frem disse for-
skjellige brutte hvite farver paa uldstof, kan de farves som
nedenfor.

Garnet beises som sedvanlig med alun, og de forskjel-
lige farvestoffer utkokes !/» time i litt vand, hvorpaa der
tilseettes saa meget koldt vand at suppen er melkevarm
naar garnet kommer i. Dette maa koke '/» time i farve-
suppen, hvorpaa det avkjoles og vaskes.

De hvite farver kan farves efter folgende opskrifter:

250 gr. garn.
Beis : 30 gr. alun.
Farve : rodlig: '/» gr. gulspon, /s gr. krap.
- gulagtig: 1 gr. gulspon, '/« gr. krap.
— blaalig: 1 draape olium.
- graalig: 3 gr. galepler.
— gronlig: 1 gr. gulspon, 1 draape olium.
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Utnyttelse av brukte farvesupper (efter-
supper).

Naar der er farvet gule og rede farver, vil altid efter-
supperne vere saa farveholdige at de kan utnyttes til farv-
ning av uld og bomuldsstoffer, stoffer som det ikke er
ngdvendig at gi en bestemt farve. Disse efterfarver er
altid mer eller mindre egte, men de kan vaere vakre. De
fleste er vaske-egte og kan brukes til gjenstande som ikke
er meget utsat for sollys.

Stoffet beises og behandles forresten som almindelig.
Er det filler og lignende simple ting som skal farves, kan
beisen, naar denne er alun eller vinsten, heldes like i
farvesuppen.

Gule efterfarver.

Forskjellige gule eftersupper kan godt blandes sam-
men, og alunen kan tilsettes med én gang. Med efter-
suppe av lyng kan ogsaa bomuld og lin farves gult. Det
er en vakker farve til rending i simple gulvtepper. '

I eftersuppen av jamne kan uld og bomuld farves, og
hvis det saa kokes over i den brukte brisselsuppe, faar
man en bra blaagraa farve baade paa uld og bomuld.
Den kan anvendes til rendingsgarn og gulvteppefiller.

Rode efterfarver.

Krapsuppen kan utnyttes til sidste rest. I den kan
farves uld, filler og bomuldsgarn. Den maa da koke, og
stoffet vil bli lyst brunlig redt. Bomuld og lin blir meget
lyse og falmer i sol, men det er en ganske pen farve, som
kan brukes til rending, der hvor man ikke vil ha den
hvit. Eftersuppen kan ogsaa brukes som grundfarve til
morkere rgde og brune farver. Der kan da spares litt

farvestof til disse.

Kochenillesuppen kan likeledes utnyttes til der blir det
klare vand igjen. De lysergde, neesten farvelgse supper
gir vakre lyse farver paa gamle heluldne hvite kjoler og
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bluser, og en hel del uldtregiegarn kan farves lyseredt i
saadanne supper.

Vil man ha stoffet lakseredt, tilsettes kun en del fin-
oplosning (se side 78), og det rene, torre stof koker i suppen
1/4—"5 time. Mengden av tinoplesning maa staa i for-
hold til teiets vegt. Til 250 gr. stof fra 50—100 gr.
feerdig klar gul tinoplesning.

Hvis farven gnskes mere blaared, beises stoffet forst i
alun, og der swmttes ikke tinoplesning til suppen.

Krap- og kochenillesupper kan blandes sammen.

Blaa eftersuppe

av indigo gir ingen efterfarve, da stoffet. altid traekker til
sig den farve som er beregnet.

I brisselsuppen kan derimot faaes lyse graablaa efter-
farver.

Fiolette eftersupper.

For disse eftersupper, naar der er brukt krap eller

kochenille, gjelder det samme som for de rede supper.

Grenne eftersupper
lonner det sig neppe at benytte. De gir kun en styg, ube-
stemt farve,

Brune, graa og sorte eftersupper
vil gi lysere farver. De graa efterfarver kan bli ganske
fine og vakre.
Efter sort brisselfarve kan faaes graablaat.

Opfarvning av gammelt.

Hvis man vil farve op gamle, falmede stoffer, maa
disse forst vaskes godt rene og derpaa kokes /i time i
sodavand* for at faa saa meget som mulig av det gamle
farvestof ut. Derpaa skylles det rigtig' vel. Senere be-
handles det aldeles som de hvite stoffer.

Naar man vil farve op gammelt, maa der altid veelges

! Det maa ikke veere saa sterkt at toiet tar skade.
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en farve som er betydelig morkere end den oprindelige,
da det kommer meget an paa underfarven hvordan den
nye farve vil bli, naar den ikke er saa merk at den ganske

dekker den gamle.

Til gult kan kun opfarves stoffer som er lysegule eller
blekrgde.

Il rodt kar- farves: Lyst gult, redt, lyst fiolet, lyst
graat, lyst brunt og ganske blekgront.

Til blaat kan farves: Lyst gult, lyst grent, fiolet,
blaat, graat og lyst brunt. Med jamne og vasarvfarver
kan faaes pene blaa farver.

| Til fiolet: Blaat og redt.

i Til brunt: Alle andre lyse farver.

f Garn eller uld som er falmet eller blit ujevnt farvet,
1 kan kokes i stenlav til merkebrunt.

i Til graat: Alle andre lysere farver.

i Til sort: Alle farver, lyse og merke.

Det ber bemerkes, at ved opfarvning vil den nye
farve altid faa et skjer av den gamle underfarve, hvis
I denne ikke er meget lys.

i Hvis man ikke vet hvad stoffet for er farvet med, bor
] der farves en prove, hvis del er finere saker, da det kan
‘ faa en anden farve end twnkt. Den gamle farve oploses
nemlig ofte av den nye, og danner en ganske anden sam-

menseetning.
Blekning av uldstoffer.

j Om man vasker uldstoffet aldrig saa vel og faar fettet
. bort, blir det allikevel ikke fuldsteendig hvitt. Hvis man
vil ha kridhvitt garn, uld eller tei, maa det blekes.

1 Alle hvite uldstoffer som er fabrikmessig behandlet,
- er bleket. Det vil merkes paa den eiendommelige lugt
disse stoffer avgir naar man slaar kokende vand over dem.
‘ Til blekning av uldstoffer brukes svovelsyrlinggas (se
side 6). Denne blekning kan man let foreta selv ved at
la stangsvovel forbraende i et tet lukket rum, hvor der er

ophaengt fugtige uldstoffer.
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Til blekningen kan benyttes en stor tet kasse eller
tonde med lok. Nede paa siden skjeeres ut et saa stort
stykke at man kan swmtte ind en gryte eller et fyrfat.
Hullet forsynes med en liten skyvelem. I den evre kant
av kassen eller tonden anbringes en list, hvorpaa stokken
med garn eller toi kan hvile. Til uld kan utspaendes et
net eller brukes et saald.

Naar stoffet er vasket og skylt, maa det terres saa
meget at vandet ikke drypper av det, men det maa veere
Jjevnt fuglig uten torre pletter. Stoffet haenges saa ind i
kassen, og lokket swttes godt paa. I en gryte eller et fyr-
fat har man en del glodende treekul, herpaa kastes en
haandfuld grovstett stangsvovel, hvorefter den settes hurtig
ind i kassen gjennem luken, og skyvederen lukkes naesten
igjen. Der maa veere saa stor aapning ved den nedre
kant at der blir lufttreek nok til forbraendingen. Efter /s
dogn kan man ta stoffet ut, og hvis det er hvitt nok,
skylles det i koldt vand og terres. I motsat fald kan man
foreta blekningen en gang til. Man maa passe paa at
stoffet ikke heenger for ner gryten.

Det er ikke nedvendig at bleke uldstoffet til farvning
med planter; det blir i regelen ikke gjort. Men vil man
ha dette arbeide, kan enkelte lyse, fine farver bli klarere
naar stoffet er bleket; en del blir dog mattere og ikke saa
pene som av ubleket.
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Farvernes sammenstilline.

Som bekjendt er alle farver samlet i det hvite lys. Ved
at lede dette gjennem et glasprisme vil det spaltes i flere
farver, de samme som sees i regnbuen og swpeboblen.

Disse er: redl, orange, gult, gront, blaat og fiolet. Tre
av disse: rodl, gult og blaat er selvstendige, rene farver
og kaldes grundfarver (primeere farver). De gvrige tre:
orange, gronl og fiolel er blandingsfarver (sekundeere farver)
og fremkommer ved en parvis like blanding av de tre
grundfarver. Orange av redt og gull, grent av gult og
blaat, fiolet av blaal og redt.

En farvestjerne, som er sammensat efter rackkefolgen
i regnbuen, vil vise at rodt staar like overfor grent, blaat
overfor orange, fiolet overfor gull. En grundfarve og en
blandingsfarve vil altid metes.

Mellem de seks hovedfarver ligger en hel del bifarver
(terticere farver), som opstaar ved en ulike blanding av de
sekundere farver.

Rodt indeholder ikke gull og blaal, og fordrer derfor
det av disse farver sammensatte grenne, der saaledes blir
komplementcerfarve til rodt.

Gult treenger rodt og blaat, som er fiolel = komple-
menterfarve til gull.
Blaat trenger gult og redl, som er orange = komple-
sct g 3

menterfarve til blaat.
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Er en grundfarve ikke ganske ren, men blandet med
litt av en anden farve, maa komplementerfarven rette sig
derefter, forat likevegten kan beholdes. Gaar f. eks. rod!
litt over i det blaa, maa den gronne farve faa mere gull.
Likesaa hvis den blaa farve er tilsat litt gulf, maa komple-
mentaerfarven orange bli mere rodlig o. s. v.

Huilt, sort og graat kan tjene til at forheie, avdempe
eller forene andre farver. De er neutrale og kan swettes
sammen med alle hovedfarver. Dette gjelder den rene graa
farve, som er sammensat av sort og hvill.

Graa farver har ofte en tone av redt, blaal, brunt, gull
eller gront, hvorfor man maa ta de samme hensyn til disse
farvers sammenstilling som til hovedfarverne. En grongraa
farve vil miste det grenne skjer hvis den saetles sammen
med en friskere og renere gren farve, men den vil frem-
heeves hvis den swttes sammen med en rod eller blaa. Blaa-
graat staar godt ved siden av redt og grent, brungraal ved
siden av blaal og gront, gulgraat taaler blaal, rodt og gront.

Mellem alle disse farver findes en hel del variationer,
og sammenstillingen av disse maa ske efter giets indtryk.
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