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;AARHUS

Oormebelst ben almindelige Saltmangel og ben derved foranledige­

de Hoie Saltpriis, er det i Aar paa de fleste Steder ved Kysterne 

kommet i Brug at virke Salt af Tang. Vigtigt er det i noervoe- 

rende Tidspunkt, at et faa stort Qvantum, som mueligt, deraf 

tilvejebringes, da Mangelen derved dog noget afhielpes; men 

endnu vlgrig^rr er v^r, ut ver ^air, sum virres paa denne Maade, 

bliver saa godt og reent som mueligt.

Asken af Tang indeholder, foruden Kogsalt, en temmelig 

Moengde Bittersalt, samt noget Glaubersalt og Mineralalkali (et 

Slags Potaske), og desuden andre fremmede Dele; ved at udlude 

Asken, oplofts ogsaa disse Salte, og giør man sig ved Kogningen 

ikke Umage for at fraskille dem, faaer man dem med i Kogsaltet, 

som derved ikke allene bliver flet, men endog skadeligt for Sund­

heden.

Ved at følge denne givne Anviisning, vil man vcere i Stand 

til af Tang at frembringe et godt og reent Salt, som man kan be­

nytte til enhver Ting i HuushyLdningen.
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AL frisk Tang, som drives op af Havets kan benyttes til 

Saltz blot den gamle, foin har lagt hele Sommeren, eller maaflee 

flere Åar, og er bleven udblodt af Regn og Snee, duer ikke dertil. 

Man samler derfor den Tang, som daglig, eller med paalauds 

Vind skylles op af Havet, eller den, som forrige Efteraar er dreven 

i Land; dog maae man af denne sidste blot tage, hvad der ligger 

normest ved Soen, thi denne er jevnlig bleven overskyllet af Hav­

vandet. Den derimod, som ligger hoiere op paa Strandbredden, 

og som Havvandet i lang Tid ikke er kommet til, kan ikke bruges. 

Ved at tage Tangen op af Havet, maae man noie paffe paa, at 

den vedhængende Sand godt bliver afskylletz og har man en gron 

Plads i Nærheden, gror man bedst i her at udbrede den Lil Torring; 

skulde man derimod vare nodt til at torre den paa Sanden ved 

Strandbredden, saa maae man, forenv mun vølver ven tu Aske, 

ryste Sanden, som gierne vil Hoenge ved, vel af; thi ellers faaer 

man samme med i Asken, og man kan da paa denne Maade let faae 

ligesaa meget Sand, som god Afle.

Ved at torre Tangen, behandler man den ligesom Hoe; man 

spreder den ud, og naar den i godt Veir har lagt nogle Limer, ven­

der man den. Erden nu tor, eller noesten tor (thi den behover just 

ikke at voere saa aldeles uden al Fugtighed for at kunne broende), faa 

samler man flere smaae Bunker deraf, toender Ild derpaa, og efter­

som de brcende til Aske, legger man frisk Tang til, saalcenge man 

har nogen. Har man megen tor Tang, gror man mange saadanne 

Bunker paa forfliellige Steder, for destohastigere at faae den brcendt, 

sfald man skulde vente Regn. Hver
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Hver Aften maae man fors den samlede Aske Hiem, og den 

torre Tang, som man den Dag ikke har faaet brændt, soetter man 

i Stakke til nnste Dag; thi skulde der om Natten komme Regn, He- 

deerves begge Dele.

For at faae den storste muelige Mængde af den samlede Tang 

torret og broendt til Aske, er det en Hovedting at benytte sig af det 

gode Veirligt, naar samme indtreffer; thi har man forst Asken un­

der Lag, kan man altid siden i Regnveir, eller naar Leilighed gi­

ves, faae Salt kogt deraf, og Esteraaret og Vinteren er hertil den 

bedste Lid.

Da mange i den senere Tid have begyndt at soelge den Aske, 

som de tilveiebringe, saa gior den, der kiober deraf, vel i forst at 

prøbo fAmm^j mrtn Moor nemlig noget deraf paa et Trug, kommer 

Wand derpaa, og rorer vel om med Haanden, og helder saa Vandet 

forsigtig oven af Bundfaldet; dette gientager man nogle Gange, og 

er Ler da Sand i, bliver denne tilbage paa Truget. Jo mindre 

Bundfald der bliver, jo bedre er Aften.

Naar Aften nu flal udludes, maae man dertil i det mindste 

have 2 a 3 Kar eller Tender, som have en Lap paa Siden ved 

Bunden, eller i det hoieste 1 a 2 Lomme ovenfor samme. Tre eller 

fire Tomme fra den egentlige Bund lægger man atter en anden 

Bund, som er giennemboret med Huller; men denne maae ligge los, 

saa at den kan tages ud, naar Karret eller Tonden stal giores 

reen; oven paa Bunden med Hullerne i, kommes noget Halm og 

tor
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tør Tang, og nu kan man fylde Tønderne med Affe i^; derpaa 

begynder man lidt ester.lidt at ffaae Vand 2) paa den forste Tonde, 

saaloenge indtil det staaer noget over Affen, og paa den anden Ton- 

de kommes omtrent halv foa meget; nu gior man bedst i at lade Tap­

pen blive i Tonderne nogle Timer, eller Natten over, faa at Affen 

kan Have Tid til at oploses; naar man derpaa begynder at lade Lu­

den lobe, er den strax klar, og undertiden i Begyndelsen faa stank, 

font den behover at vare for at koges 3); denne Lage kommes i et 

Kar

1) Skulde denne være brændt sammen i Klumper, mane dige forst flaues smaae.

2) Regnvand eller Kildevand er det bedste til at udlude Affen med, i Mangel af 

dette, betjener man sig af Soevand eller andet reent Vand, som er i Nær-

3) For at see, om Lagen er stærk nok til at koge, betiener man sig ,ædvanl:gt af 

et friskt Honseæg, som i det Tilfælde maae flyde oven paa, saaledes at en tre, 

bie Deel af samme te ovenfor Lagen, Denne Maade at prove Lagen paa, er 

i Mangel af andet vel brugelig, men tillige meget usikker; thi man treffer al­

drig et ALg, som et andet, øg man kan altsaa let feile betydeligt. Saaledes 

saae jeg en Mand, der Havde faaet Lage i sinKi-del, som han holdt for stærk 

nok til at koge, da et ALg svommede deri, og ogsaa var lidet tilsyne over La­

gen; men ved at satte min Soolspindel deri, fandt jeg, at den netop kun var 

Halv saa stærk, som den burde være. Da maaffee nogle kunde onffe at besidde 

et sikkrere Instrument til at prove derer Lage med, saa har jeg. til dette Drug 

ladet forfærdige et Slags Soolspindler; disse bestaae af en Messing-Kugle med 

en Stilk ved ligeledes af Messing. Z -n Lage der er saa stærk, som den bor 

være for at koges, synker Kuglen saa dybt ned, at den netop bedækkes afLagen, 

og Hele Stilken staaer da ovenfor samme; den der altsaa vil betrene sig af tufs-, 

kan, ved at bestemme sin Lages Styrke, ei feile; blot maae man vogte sig for,
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Kar for sig selv, det ovrige som endnu ei har Styrke nok, flaaes 

paa det andet Kar. Det som lober af det andet Kar, proves, Hvad 

der har den nodvendige Styrke, flaaes til den gode Lage af det for­

ste Kar, og det ovrige paa det tredie Kar o. s. v. Er Lagen af 

det forste Kar for det meste aflobet, kommer man frist Vand paa 

igien, og det saaloenge der endnu kan faaes noget Salt af Asten; 

siden flauer man det tilbageblevne ud, gior Tonden reen, og kom­

mer frist Aste paa: men nu gior man den forste Tonde med den fri­

ste Aste paa til den tredie; den forrige tredie til den anden, og den 

forrige anden til den forste, og saaledes bliver man ved, eftersom 

Asken udludes til, og forholder sig i ovrigt, som meldt.

Hvor man har Bryggerkiedler, bruger man disse til at koge i, 

endnu bedre dertil er store Jernav^^av; SVif Mnd fan man ogsaa be- 

tiene sig af store Zydepotter. Jo storre Kar man har til at koge i, 

jo bedre. Man begynder Kogningen helst om Morgenen tidlig, saa 

at man kan blive foerdig inden Aften.

Saaloenge Lagen endnu er kold, er den fuldkommen klar; saa- 

snart den derimod begynder at blive ret varm, seer man alt, naar 

man tager noget deraf i en Skee, at den er ligesom uklar, og at 

der svoever smaae Flokker deri, som falde til Bunds, naar Lagen 

s korn-

at Kuglen ved Brugen ei bliver fittig, thi ellers stiger den Heiere i Lagen end 

den stal; ligeledes maae man, naar man bruger den, strax dyppe Hele Kuglen 

ned i Lagen, og ikke sætte den paa Overfladen af samme. Disse, saavelsom 

andre fulöstoendige Soolspindler faae# hoS A. Cetti, Barometmager i Kis« 

benhavn.
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kommer til at staae i Roelighed; endvidere: indeholder Luden nogle 

stiimagtige Dele, som foraarsage, at Saltet bliver ligesom meelag- 

tig og ikke skarpt (eller Kornet som man kalder det) at fole paa. Disse 

fremmede Dele maae, saameget mueligt, skilles fra Lagen, ifald 

Saltet skal blive godt. Blod er hertil et godt Middel, og betiener 

man sig deraf, gaaer man frem paa folgende Maade: Saasnart 

Lagen begynder at blive varm, dog saaledes, at man endnu kan 

Holde Fingerne deri, tager man til en Kiedel paa f til een Tonde, 

omtrent I Pot, eller lidt mindre, helst Oxeblod, slaaer det tillige­

med noget af den varme Lage i et Fad, rorer begge Dele vel sam­

men, og det Hele kommes da i Kiedelen./ Nu rorer man adskillige 

Gange vel omkring i samme, saavel paa Bunden som oven i, indtil 

man seer, at Lagen nasten vil til at koge. Man demarker da, at 
en heel Deel Uveenlighed tillige med Blodet samler sig paa Overfla­

den, og dette maae man hastig see at faae Skummet af, inden Kie- 

delen kommer i stark Kog. Er dette fleet, lader man den koge stark 

£ Time omtrent, og skummer imidlertid af, hvad der af Ureenlig- 

.hed eudnu kunde samle sig paa Overfladen; derpaa tager man et 

fladt Leerfad, jo bredere jo bedre, borer i Kanten af samme 3 Hul­

ler, hvori befastes Snorer, saa at man deri kan Holde Fadet lige 

(horizontalt); dette sankes nu, efterat Lagen har kogt omtalte £ 

Time, paa Bunden af Kiedelen, og staaer der saalange, indtil der 

vil begynde at blive-Salt 4); man tager da Fadet ganfle langsomt 

op,

4) Dette seer, Naar man tager noget af Lagen i en Skee, og lader den lidt afkis- 

les, thi da kommer der en tynd Salthud paa enkelte Steder as Overfladen.
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op, og den graaeagrige Ureenlighed 5) som er derpaa, Lages bort; 

man maae nu lade Kiedelen ganske gaae af Kog, rorer vel om i La­

gen med en lang Skee,-isoer paa Bunden, sænker derpaa Fadet ned 

igien, og lader det saa staae en Halv Time; i hvilken Tid Lagen slet 

ikke maae koge eller komme i nogen Bevægelse ved Omroring eller 

deslige. Den ovrige Ureenlighed, * foin endnu har vieret i Lagen, 

falder da tit Bunds og lcegger sig paa Fadet, som atter optages. 

Lagen er nu, forsaavidt det lader sig gisre, renset, og man kan at­

ter loegge Jld under, saa at Kiedelen kommer til at koge, dog er for 

stoerkt.

Saltet begynder nu efterhaanden at falde til Bunds, og naar 

man marker, at der har samlet sig endeel, tages dette op med en 

Rage, og saaledes bliver man ved, indtil det meste Salt er opta­
get. ^’f fm-^e S^akr fom vindes , SV Attib det bedste z Kogsgltet 

behsver en storre Mængde Vand for at blive oploft, end det i La­

gen tillige befindlige Glaubersalt og Bittersalt. Eftersom derfor de 

vandagtige Dele bortdampe, falder Kogsaltet til Bunds; de frem­

mede Salte derimod blive endnu oploste tilbage i Lagen, som derfor 

under Kogningen bliver meer og meer ureenz thi Mcengden af de 

fremmede Salte bliver i Forhold til Lagen, og det deri befindlige 

Kogsalt, som begge Dele bestandig aftage, immer storre og storre; 

den Lage, som hunger ved det sidste optagne Salt, er derfor ure­

nere, end'den somhoenger ved det forste optagne. Det sidste Salt

- man
5) Denne indeholder endeel Kalk.

B
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man ved Kogningen faner, er da altid, naar det bliver tørt, mere 

blandet med fremmede Dele, end det forste som vindes 6). Man 

gier derfor vel i, dersom man af det Salt man virker, gior 2de 

Sorter. Af en Kiedel, som holder 5o Potter Lage, er de første 

i o til I 2 Pund Salt man faaer deraf, godt, og dette kan man an­

vende til Mad, Smor rc,; det øvrige er derimod af ringere Godhed, 

og dette kan man benytte til Fisk, som man vil tørre, eller 'deslige.

Mærker man, at Saltet bliver alt for mørkt og bittert, slaaer 

man den Lage, som endnu er i Kiedelen, reent bort 7). Af en 

Kiedel paa 5o Potter bor man i det mindste bortkaste de sidste 

6 Potter.

Mangler man Blod, betiener man sig blot af Leerfadet, og 

forholder sig dermed, som ovenfor meldt; det følger af sig selv, at 

man flittig maae afskumme den tåenliabed^ sam nnhøv Kogningen 

samler sig paa Overfladen af Lagen.

Man kan ogsaa gaae frem paa følgende Maade:

Saasnart Lagen har kogt, indtil man seer, at der vil begyn­

de at blive Salt, og Ureenligheden under Kogningen imidlertid saa- 

meget mueligt er bleven afskummet, oser man Lagen ud af Kiedelen 

ien

6) Man seer det og paa Valtet, det forsie som faars, er hvidt og har en reen 

Smag, siden bliver der meer og meer guult og bittert, og .dette trækker Fug' 

tigheden til sig af Luften.

Man bruger sædvanlig at flaae den sidste brune Lage paa Affekarret igien, men 

dette bor man flet ikke giere; thi dermed foreger man Mængden af de fremme' 

de Salte i Lagen, og det Salt man faaer deraf, maae derved naturligvis 

blive flettert, end det ellers var blevet.
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i ett reen Tende eller andet Kar, som maae vare noget Hort, og ikke 

for bredt, og som har en Lap paa Siden 3 a 4 Tomme fra Bün­

den ; man-fylder Kiedelen paa nye med frifl Lage, koger den, som 

for, og naar der vil begynde at blive Salt, oser man den ligeledes 

ud i Tonden. Har man megen Lage, som man paa eengang vil 

have kogt, maae man skaffe sig flere saadanne Londer med Lappe 

ved Bunden, og man kan da i 2 Dage virke en temmelig Mængde 

Salt. Den forste Dag koger man Lagen, indtil der vil begynde 

at komme Salt og fylder Tenderne dermed; Lagen staaer nu roelig 

Natten over, og al Ureenligheden vil imidlertid falde til Bunds. 

Dagen ester tapper man Lagen af Tenderne, som nu vil lebe gan­

ske reen og klar ud, fylder Kiedelen dermed, og koger nn saalcenge, 

indtil alt det tienlige Salt er optaget, uden videre at have nedig at 

rense Lagen, .^nr mAn begyndt Af tage noget Salt op af Kiedelen; 

kan man eftersom Lagen indkoger, komme frist til, og bliver saale- 

des ved, indtil man er færdig; dog maae man, naar man mcerker, 

at den sidste Lage bliver alt for bruun, flaae denne bort, og i ovrigt 

forholde sig, som ovenfor sagt.

Den Ureenlighed, som tilligemed en Deel Lage bliver tilbage 

paa Bunden af Tonderne, staaer man paa Askekarret igien. Skul­

de man derimod koge om Efteraaret eller Vinteren, og det skulde 

hande sig, at der, efterat den rene Lage var lobet af, fandtes klare 

Saltkrystaller/ enten som Naale eller i andre Figurer paa Siderne 

eller Bunden af Tonderne, da maae disse tages af og kastes bort; 

thi disse Krystaller indeholde rntet Kogsalt, og kunne ikke bruges hl 

noget i Huusholdningen. Sal-
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Saltet foin ved Kogningen optages., flanes i en Loerredspofe,; 

der er dannet som en Sukkertop; oven i kan man sye et lidet Ton- 

debaand, deri binde en Snor, saa at Posen kan Hccnge. / Lagen 

drypper da fra, og efter 2 tit 3 Dages Forlob er Saltet ncesten 

, tort; siden kan man, naar man,engang har bagt, scette det et Par 

Timer i Bagerovnen, og det faaer da deri den nodvendige Torhed, 

ifald det endnu skulde mangle samme.

Naar Kogningen er forbi, flaaerman Vand i Kiedelen, som 

kan oplose det Salt, som under Kogningen har sat sig paa Siderne 

af samme, og dette kan man flaae paa Askekarret igien.
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